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ProLoGO

La Universidad de Huelva quiere felicitar, como todos los arios,
a los miembros de su comunidad universitaria con el ofrecimien-
to de un pequefo regalo. Ofrecemos al lector benévolo una edi-
cion facsimilar de una obra sobre Huelva. En esta ocasion se trata
de una monografia de 1966, que, por su contenido, sentimos
muy cercana a nosotros: La cultura de la viia en la region del
Condado, de la que es autor Antonio Rolddn (1934-), Catedritico
de la Universidad de Murcia. En la obra se retine el 1éxico corres-
pondiente al cultivo de la vina en la comarca del Condado de
Niebla de una manera sistematizada y cientifica. El autor parte de
las encuestas que realiza a agricultores de Moguer, Trigueros, San
Juan del Puerto, Palos de la Frontera, Beas, Niebla, Bollullos del
Condado, Villaba, Villarrasa, La Palmas del Condado, Rociana,
Manzanilla y Almonte. Y repasa con ellos desde el nombre de los
vientos y tipos de suelo hasta la labor en el lagar, pasando por
aperos, utensilios, fruto, labores y demas. Pero la grandeza de
este libro, aparte de su valor académico, radica en que con este
estudio nos vamos introduciendo paulatinamente en la
cosmovision de los campesinos onubenses a partir de su trabajo
en uno de los oficios mas tradicionales de la Peninsula. Sea tam-
bién esta edicién un reconocimiento a su labor.

Deseo ex imo corde que toda la comunidad universitaria pase
junto a sus familias una Navidad entrafiable y espero que el nue-
vo afno 2004 colme casi todas nuestras esperanzas.

Felices Navidades.

Antonio Ramirez de Verger
Rector
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«Las hojas de la vid cocidas en agua y puestas en
los pulsos, mitigan el calor de las fiebres; verdes y ma-
jadas, puestas sobre las llagas, las chupan, limpian
y sanan y, puestas en la cabeza, dan sueiio y confor-
tan el cerebro. El agua que de ellas corre, bebida,
quebranta la piedra vy, si con ella se lavan los ojos,
los aclara; adelgaza el cuero de la cara y quita las le-
gaiias. Ceniza de parras con zumo de ruda vy aceite hace
emplasto bueno para las mordeduras ponzoiiosas.
La hunbre de sarmientos es mds sana que olra nin-
guna, v la madera de las vides dura mucho tiempo
con tal que se corte en menguante de luna vy de diay

Gabriel ALONSO DE HERRERA, Agri-
cultura General que trata de La labranza
del Campo y sus particularidades, crianza
de animales y propiedades de las plantas.
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CarrTuro 1

LA ENCUESTA. LA REGION

Counstituye el presente trabajo el fruto de las encuestas realizadas
por el autor en la provincia de Huelva, en puntos pertenecientes
todos ellos a la regién del Condado; no es, sin embargo, la totalidad del
material recogido el que ahora se presenta y si el correspondiente al
primer apartado del cuestionario elaborado para tal fin. Parte de las
encuestas fueron llevadas a cabo en el afio 1962, durante los meses de
agosto y septiembre; concretamente los pueblos de Palos de la Fronte-
ra, Moguer, San Juan del Puerto. Trigueros, Beas, Niebla, Villarrasa,
Villalba del Alcor y La Palma del Condado; los restantes puntos, a saber,
Almonte, Rociana, Bollullos Par del Condado y Manzanilla, se realiza-
ron en los dltimos dias del mes de agosto de 1963; en ese mismo afio,
y aprovechando un pequefio respiro en mi labor profesional, hice, en el
mes de septiembre, una 1ltima incursién por tierras onubenses con un
pequefio magnetéfono para grabar algunos textos orales que hicieran
referencia a las labores de la vifia o la bodega; poseo muestras de La Pal-
ma del Condado, Villarrasa, Rociana, Villalba del Alcor, Chucena, Al-
monte, Manzanilla, Bollullos Par del Condado y Niebla, este dltimo
obtenido de una mujer; tales textos seridn publicados en breve en la
RDTrP. No han sido utilizados en el material que ahora presento, el
cual, salvo en contadisima ocasi6n, que hago notar, responde a un solo
sujeto por punto.

Es éste el lugar, antes de entrar en la materia, de agradecer de ma-
nera especial la ayuda prestada —valiosa siempre, en algunos casos
imprescindible— por el excelentisimo Sefior Rector de la Universidad
Hispanoamericana de Santa Maria de la Rébida, por el Ilustrisimo Sefior
Administrador de la misma, por los sefiores Alcaldes de los diversos pun-
tos encuestados, asf como Secretarios de Ayuntamiento y Hermandad
de Labradores y por cuantos propietarios me ofrecieron incondicional-
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mente sus bodegas y vifias para realizar adecuadamente mi encuesta.
A todos ellos, mi vivo agradecimiento.

Cumplo gustosamente un deber, en este caso preceptivo, al indicar
que el trabajo presentado se ha hecho con la ayuda de una pensién
de estudios que me fue concedida por el Patronato de Proteccién Es-
colar del Distrito Universitario de Granada.

Expondré, siquiera brevemente, las condiciones en que llevé a cabo
mi trabajo.

Elaboré para mi encuesta un cuestionario, aproximadamente de
unas mil quinientas preguntas; cuya base fundamental era el cuestio-
nario que habia utilizado en Jerez de la Frontera; en otro lugar ! he se-
fialado cémo naci6é mi dedicacién a este tema, del que ahora otros empe-
fios profesionales me tienen bastante alejado. Sirvame de excusa aquel
trabajo para no repetir lo ya dicho.

El cuestionario estd articulado en tres apartados correspondientes a
La Viiia, La Bodega y La Tonelerfa. Dentro de cada uno de ellos hay
diversos grupos ideolégicos que permiten realizar la encuesta con un
minimo de fatiga al aprovechar las asociaciones del sujeto. Por lo que
respecta a la vifia distinguia mi cuestionario:

I. Generalidades (clases de terrenos, medidas, obreros, vientos).
II. La cepa.
III. El fruto.
IV. Los viduefios.
V. Labores y faenas.
VI. Los titiles de trabajo.
VII. Enfermedades, plagas y plantas nocivas.
VIII. Ellagar.

Con muy ligeras modificaciones, cada uno de estos apartados cons-
tituye un capftulo del presente trabajo.

Los primeros dias de mi estancia en la regién —La Rébida fue, por
generosidad del Sefior Rector, mi centro de permanencia— se dedicaron
a la preparacién y toma de contacto con los diversos elementos que ha-
brian luego de facilitar la labor de la encuesta. En primer lugar, era
necesario adecuar a la nueva realidad agricola del Condado el cuestio-
nario preparado, ya que éste, en su redaccién primitiva, respondia a las
peculiaridades irrepetibles de la zona viticultora de Cadiz.

1 A Roldan, Vocabulario de la tonelevia en Jevez ds la Frontera, en Homena-
jes. Estudios de Filologia Espaiola, Madrid, 1964, pag. 43.
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Veamos dos ejemplos tan sélo —uno tomado de la bodega, otro de
la vifia— que muestran la necesidad de esta labor preparatoria. Era
innecesario preguntar en los pueblos del Condado por el sistema de
soleras, criaderas, escalas, etc., ya que el vino del Condado no se deja
envejecer, por lo general, més de un afio, y el que permanece mas tiempo
no sigue el mismo procedimiento de crianza que el jerezano; habfa que
preguntar, en cambio, por los diversos instrumentos y sistemas usados
para vaciar una bota o un bocoy de la andana: marquilla, el empinador,
etcétera, cosa innecesaria en Jerez, donde las botas permanecen en su
asiento sin ser tocadas durante generaciones enteras. No tendria objeto
preguntar en el Condado por las diversas partes de la casa-vifia, ya que
ésta no existe y sé6lo se da una choza de ramas secas para resguardarse
los trabajadores de los calores de agosto; en compensacién, habria que
incluir en el cuestionario todo lo relativo a la pequefia industria del
cisco, que se hace precisamente en la vifia —aprovechando una marra—,
con las gavillas de sarmientos podados.

Salvo en La Palma del Condado y en Moguer, suprim{ —en la mayo-
ria de los puntos por inexistentes, en otros por resultar superflua—
la parte del cuestionario dedicada a 1a tonelerfa. Con la tonelerfa ha ocu-
rrido lo que, 1égicamente, cabia esperar; el Condado, como regién viti-
cultora, tuvo su época de apogeo en el s. x1x, cuando por el hoy iniitil
puerto de San Juan —justamente San Juan del Puerto— se embarcaban
los vinos para Francia; después de la filoxera, la industria decayé nota-
blemente y los vifiedos se vieron sustituidos por otros cultivos de pri-
mera necesidad. Pues bien, la sustitucién paulatina de la vifia —afios de
plaga, inmovilizacién de un considerable capital con baja rentabilidad,
etcétera—, redujo la importancia vinatera de la regién 2, con el natural
éxodo de sus trabajadores hacia otros lugares y profesiones; exactamente
lo que ha ocurrido con la tonelerfa. Reducida la explotacién de los vi-
fiedos y bodegas, en muchos pueblos a limites estrictamente familiares,
las industrias anejas como la tonelerfa o desaparecieron o se concen-
traron en los lugares de mayor vitalidad (San Juan, La Palma, Bollu-
los); pero el léxico no es original, es decir, autéctono, y si muy uniforme:
salvo rarfsimas excepciones léxicas coincide con el que tengo publicado
perteneciente a Jerez de 1a Frontera 8. Ademds, en San Juan del Puerto,
por ejemplo, son obreros moguerefios los que desempefian este - oficio

? Hoy vuelven a renacer los vinos del Condado, con denominacién de origen,
gracias a la inteligente politica de sus autoridades, quienes no regatean esfuerzos
—Fjiesta de la Vendimia— para darlos a conocer y prestigiarios.

8 A. Roldéan, Vocabulario, pags. 45-55.
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de toneleros, atraidos por la mayor seguridad econémica que les brinda
la casa Lazo, S. A.

Las encuestas han sido realizadas siguiendo un cuestionario piloto,
va que la escasez de medios con que contaba no me permitié otro proce-
dimiento; luego las respuestas han sido pasadas a un cuaderno de formas
que mandé imprimir, y en donde anoto la manera de hacer la pregunta,
concordancias léxicas, referencias a vocabularios, atlas, etc.; cada pre-
gunta tiene su cuadernillo y anotadas en él las respuestas obtenidas
en los diversos pueblos. Completando este «archivo de palabras» poseo
un material fotogréfico, del que ofrezco algunas muestras en el presente
trabajo; de las fotos se han hecho dibujos, con objeto de hacer mas
visibles los detalles.

No quiero dejar de sefialar las dificultades que he tenido que afron-
tar para hacer mis encuestas; en todo caso no serdn ni mayores ni peo-
res que las de otros investigadores. Desde tener pacientemente que vencer
la natural desconfianza del sujeto hasta soportar cazurras ironfas, pa-
sando por las incomodidades de tener que viajar en pleno mes de agosto
en un carro cargado de balas de paja para poder encuestar a mi sujeto
—trabajador en una vifia a varios kilémetros del pueblo—, en los des-
cansos que tienen cada dos o tres horas para «echar un cigarro». Otras
veces las dificultades surgian de parte de los patronos; las menos, justo
es reconocerlo; hay siempre en el campesino una instintiva actitud de
alerta hacia todo aquello que, proviniendo de la ciudad, no entiende
completamente y piensa pueda dafiar sus intereses: en este caso, el miedo
al fisco. Y siempre el «handicap» econémico; conseguir, una vez encon-
trado el sujeto apropiado, que se contentara con las treinta y cinco
o cuarenta pesetas que podia ofrecerle por un interrogatorio de cuatro
a seis horas, renunciando a las setenta u ochenta que ganaba en el campo.
Pero todo esto, ahora, constituye la anécdota de la encuesta.

En las encuestas he utilizado, siempre que me ha sido posible, dos
sujetos: uno que respondia a la parte de la vifia y otro que contestaba el
cuestionario de la bodega; en algunos pueblos he utilizado un sélo sujeto
para rellenar las dos partes, de mi cuestionario, de forma satisfactoria,
por tratarse de cultivadores en pequefia escala —pelentrines— y encerra-
dores de su propio mosto. He procurado que mis sujetos reunieran, o al
menos se acercaran, las condiciones exigidas en este tipo de investi-
gacién: edad de cincuenta a sesenta afios, analfabetos (no siempre me
ha sido posible, pero puedo afirmar que eian y escribian lo preciso»)
o semianalfabetos, dentadura en buen estado, preferible que hubiesen
viajado poco y, por supuesto, que fuesen oriundos del pueblo en cues-
tién. He procurado, en los casos de dudas por las respuestas de mi sujeto,
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comprobar éstas provocando la conversacién, terminada la encuesta,
sobre los aspectos que me interesaran; aunque respeto siempre las res-
puestas de mis sujetos, llamo la atencién sobre ellas y también afiado
la obtenida —si es diferente— por otros conductos. Las preguntas fueron
todas realizadas de forma indirecta; los poquisimos términos en cuya
obtencién acaso pude influir fueron en su dia sefialados convencional-
mente vy ahora suprimidos del material que doy a conocer; se refieren
fundamentalmente a denominaciones que entran en el campo de la fan-
tasfa, justamente en el reverso del mundo de saberes concretos en que
se mueven; no afectan, por tanto, a las designaciones de cosas y faenas
para las que la conciencia lingiifstica del sujeto responde con absoluta
precisién, y sf a las actitudes subjetivas frente a este mundo: concreta-
mente en los calificativos. He preferido siempre la definicién del sujeto
—intuitiva, precisa— a cualquier otra; en casos de disparidad, siempre
se ha resuelto a favor del encuestado; otra cosa no seria justd; las sig-
nificaciones forman sistema y sus valores vienen justamente determi-
nados por las otras con las cuales solidariamente se constituyen; todo
en la lengua est4 transido de este caricter sistemdtico que, lejos de ser
una cualidad adventicia, constituye su razén de ser y existir.

De la regién del Condado los encuestadores del ALEA habfan in-
vestigado los puntos siguientes: H 600 (Beas), por Gregorio Salvador,
quien también visit6 H 502 (Moguer); Manuel Alvar hizo la encuesta
en H 602 (Niebla) y H 603 .(Bullullos Par del Condado). Como es bien
sabido, el Cuestionario del Atlas Lingiifstico y Etnografico de Andalucia ¢
dedica un apartado a la vid y al vino, que abarca cincuenta y. siete pre-
guntas, desde 1a 1.095 a la 1.146. El caricter general que tenia el cues-
tionaria de ALEA dejaba fuera todas las preguntas que por ser excesi-
vamente especializadas serfan completamente inttiles; y éstas eran jus-
tamente las preguntas que yo incluia en mi. cuestionario; mi trabajo
se dirigia preferentemente al dominio 1éxico, y por ello debia dar acogida
a cuanto en otras investigaciones, con muchos mds intereses, sélo podia
resultar una carga poco fructifera. Sin embargo, antes de comenzar mi
encuesta, y luego durante mi estancia en el pueblo, he procurado obte-
ner datos de caricter fonético: yeismo, ceceo, aspiracién, flexién no-
minal, etcétera, pero sin olvidar nunca que en mi trabajo —lo mismo
que en el de Guiter para el dominio del Rosellén o en el de Elio Ghir-
landa para la Suiza jtaliana— la finalidad léxica es prevalente y carac-
teristica.

He mantenido para la numeracién de los puntos encuestados el

¢ Granada, 1952.
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criterio seguido por M. Alvar 5, y, claro est4, a los pueblos que figuran
también en el ALEA les he conservado la misma signatura; asi la refe-
rencia futura al Atlas Lingiifstico y Etnografico de Andalucfa serd siem-
pre facil y hacedera. Doy a continuacién las siglas utilizadas y los pueblos
a los que corresponde.

H 502: Moguer.

H 505: Trigueros.

H 506: San Juan del Puerto.
H 507: Palos de la Frontera.
H 600: Beas.

H 602: Niebla.

H 603: Bollullos Par del Condado.
H 604: Villalba del Alcor.

H 605: Villarrasa.

H 606: La Palina del Condade,
H 607: Rociana.

H 608: Manzanilla.

H 60g: Almonte.

En el mapa que doy en la figura 1 puede verse la situacién de cada
uho de ellos, y eh la figura 2 1as vias de comunicaciones, tanto ferrovia-
rias ¢omo por carretetas, indicando la distancia entre los distintos
puntos (pégs. 17 y 18). ‘

Seguidamente sefialaré algunos datos acefca de la provincia, los su-
jetos y puntos encuestadeos. Como ya he sefialado, en cada lugar he pro-
curado elegir un individuo indigena, de edad entre los cuarenta y los
sesenta, poco viajador, obrero de la vifia la mayor parte de su vida.
Mis preguntas previas iban encaminadas a comprobar todos estes ex-
tremos, al tiempo que se establecfa un clima de tranquilidad y afec-
tuosa comprensiéon para el sujeto,

I.A PrOVINCIA DE HUELVA

La provincia de Huelva est4 situada en el extremo suroeste de terri-
torio espafiol, entre los 36° 47° 32” y 38° 11’ 56 de latitud norte y los
2° 25’ y 3° 50’ longitud oeste de Madrid; aproximadamente, su super-

5 M. Alvar, Antonio Llorente y Gregorio Salvador, Atlas lingiistico y étno-
grdfico de Andalucia. Granada, Universidad de Granada y C. 8. I. C, 1962, dos
tomos.
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ficie es de 10.085 kil6metros cuadrados, y su poblacién, con referencia
a 3I de diciembre de 1950 ¢, era de 370.000 habitantes.

De esta superficie, segtin datos que tomo del Anuario Estadistico de
la Produccion Agricola. Campatia 1956-57 7, 20.500 hectdreas estdn des-
tinadas al cultivo de la vid, en plena produccién, bien sea en cultivo
unico (18.300) o en cultivo asociado (2.200); de esta extensién 600 hec-
tdreas producen uva que se destina a consumo directo o pasificada,
es decir, se trata de uva de verdeo o mesa. Hay, ademds, 750 hectdreas
plantadas de vifia, pero que adn no estdn en produccién; estas 750 hec-
tdreas se reparten asi: 700 en cultivo tnico y 50 en cultivo asociado.
Tanto los vifiedos en produccién como los que atin no producen se en-
cuentran en tierras de secano, nunca en tierras de regadio, En resumen,
Huelva destina al cultivo de la vid 21.500 hectdreas, lo cual representa
el 1,33 por 100 de la totalidad de superficie dedicada en Espaiia al cul-
tivo de la vid (1.612.145 hectéreas). Estas 20.500 hectdreas vienen a
producir alrededor de 1.034.975,32 quintales de uva.

Las regiones naturales que cabe distinguir en la provincia son dos:
ia montafiosa, al norte, y la llana, al sur; a su vez, cada una de éstas
puede ser subdividida en dos: Serranfa de Aracena y Sierra de Andévalo,
en la primera, y La Campifia y La Costa, en la segunda. En la Serrania
de Aracena se dan las mayores altitudes, superiores a los 1.000 metros.
Tiene un clima frfo y Huvioso, su riqueza estd en la fruta fresca y seca
(bellota, castaiias) y la chacinerfa, y es construccién en ella caracteristica
la piedra sin labrar unida con argamasa. El Andévalo, situado al sur
de la Serranfa de Aracena, es de clima mds cdlido, meitios montafiosa
y su fuente de riqueza est4 en el subsuelo (manganeso y piritas de cobre
e hierro). La Campifia se sitia inmediatamente debajo del Andévalo
hasta llegar a las dunas y marisma del sur; el clima es ya francamente
bueno y su riqueza se basa sobre todo en viifias, olivos e higueras, La Costa,
que es la parte més meridional, donde se ubica la capital, se caracteriza
por veranos calurosos e inviernos templados, y sus ingresos funda-
mentales provienen de 1a pesca e industrias derivadas de ella.

Estd dividida la provincia en seis partidos judiciales, de los cuales
a la regiéon del Condado le corresponden dos: La Palma del Condado
y Moguer; en lo judicial depende de la Audiencia Territorial de Sevilla,

8 Salvo advertencia en contra, utilizo datos que he sacado del Nomenclator
de las ciudades, villas, lugares, aldeas y demds entidades de poblacién de Espafia
formado por el Instituto Nacional de Estadistica con veferencia al 31 de diciembre
de 1950. Provincia de Huelva.

7 Publicaciones del Servicio de FEstadistica. Secretaria General Técmca
seccién primera, Estadistica Agricola. Direccién General de Agricultura.
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de quien también depende en lo militar (Segunda Regién), en lo docente
y hasta hace poco tiempo en lo eclesidstico; maritimamente se vincula
a Cadiz y constituye una provincia maritima con dos distritos: Ayamonte
e Isla Cristina,

Todo cuanto a la historia de Huelva se refiere, respecto al periodo
prerromano, no deja de ser meramente conjetural. ;Realmente llegaron
los fenicios a la ensenada de Huelva y no a Cadiz? ;Fue la isla de Saltés,
frente a la Onuba Aestuaria de los romanos, donde los fenicios erigieron
el templo a Hércules? ;Qué hay, fuera de 1a leyenda, de la influencia
de los cartagineses en los extensos dominios del rey de la plata, Argan-
tonio? Solamente nos queda algin resto metalirgico y la descripcion
de las costas onubenses de aquel famoso periplo del s. vi a. de J. C,,
conservado en el poema de Avieno Ora Maritima. Y nada mas.

Porque cuando realmente comienza la historia de Huelva es con la
romanizacién; Aracena y Serrania de Andévalo, Aroche, Tejada y Za-
lamea la Real, todos los pueblos serranos, los del aguardiente maifianero,
conservan vestigios de aquella rapacidad, sigilosa y romana, que removié
las entrafias de l1a tierra en busca de sus dones: Teodosio, Claudio, Cons-
tantino, Trajano, etcétera, aparecen nombrados en monedas de la
época.

Como otras eran las preocupaciones de los visigodos, la Huelva
Estuaria perdié importancia, mientras una fortificacién indigena, I//i-
pula, que sonaba Elepla en el latin de labios de los hispanovisigodos,
adquirfa una preponderancia ilimitada, erigida en sede episcopal, dura-
dera —a través de las vicisitudes de los primeros tiempos de la invasién
drabe— hasta el siglo x11. Unida su suerte al occidente de 1a Peninsula,
a Sevilla, Tarifa, Algeciras, Cddiz, Arcos, Jerez, Itlica, Carmona, etcé-
tera, cuando el desembarco musulmin, a ellas siguié vinculada y depen-
diente de Sevilla; incorporada a los califas de Cérdoba en el afio 916,
anexionada por Al-Motamid —el rey poeta, el de Mio Cid— cuando
Sevilla se independiza del Califato, es conquistada por Alfonso el Sabio
en 1257 y, segin es fama, se utilizan por primera vez los cafiones con
pélvora. La Illipula prerromana, la Elepla de los hispanovisigodos, es
yva la Niebla de los cristianos.

En la Baja Edad Media, Niebla recibe su titulo de cabeza del con-
dado; las cosas sucedieron asi: Las fratricidas luchas entre don Enrique
y don Pedro llevaban consigo el que las villas, lugares y ciudades cam-
biaran frecuentemente de sefior. Efectivamente, don Pedro habia des-
posefdo a don Juan Alonso de Guzman, de la poderosa casa de los Medi-
nasidonia, de todos sus sefiorios en la provincia de Huelva, pero unos
campos y una frase dieron el reino al débil don Enrique, el de las Mer-
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cedes, por las muchas que prodigé entre los nobles; y una de ellas fue la
de restituir a don Juan Alonso cuanto le habfa sido arrebatado por su
hermano; item m4s, le entregé su sobrina dofia Juana en matrimonio
y le dio en arras y dote, en 1369, con el titulo de conde, la villa de Niebla
con sus dependencias (Trigueros, Beas, Rociana, Villarrasa, Bonares,
el castillo de Pefia Alhaje —Aldjar— con el campo de Andévalo, la Al-
carfa de Juan Peréz, Calafias, Facanias —Valverde dé¢l Camino—, El
Portichuelo y Paymogo).

Esta es, en sintesis, la historia del Condado de Niebla, tal como
puede colegirse de la obra de R. Amador de los Rios, Espafia. Sus monu-
mentos y artes. Su naturaleza e historia. Esta es la Niebla, de la que hoy
quedan 4.200 habitantes y unas murallas mal conservadas, unida glorio-
samente, de rechazo, a uno de los poemas imperecederos de Géngora;
en la dedicatoria del Polifemo al conde de Niebla 8 leemos:

jOh excelso conde!,

ahora que de luz tu Niebla doras,

donde el poeta, seducido por el significado romance de niebla, olvida el
étimo de Niebla, para lanzarse a una concatenacién léxica —apoyada
toda ella en la homonimia— que crea un verso considerado ya por uno
de sus comentaristas, Cuesta, como «elegante metéforas ®.

Como puede inferirse de esta descripcién somera que he hecho de la
provincia de Huelva, en su aspecto geografico e histérico, y si se tienen

8 No deja de ser curiosa coincidencia el hecho'de que Géngora dedicara sus
dos grandes poemas a personajes vinculados de algiin modo justamente con Huelva;
en efecto, en el siglo xv Huelva estaba repartida entre tres poderosas casas: la.de
Medinasidonia, 1a de Béjar y la de Portocarrero; correspondia a la primera Aldjar
(partido judicial de Aracena), Fl Almendro, Ayamonte, Lepe y La Redondela
(partido judicial de Ayamonte), Aljarque, Beas, Huelva y Trigueros (partido ju-
dicial de Huelva), Niebla (partido judicial de Moguer), Almonte, Bollullos, Lucena,
Rociana y Villarrasa (partido judicial de La Palma), Alosno, Calafias, El Cerro,
Paymogo, Puebla de Guzmén y Valverde del Camino, con todas sus dependencias
(partido judicial de Valverde del Camino). A la casa de Béjar correspondia la villa
de Gibrale6n —eran duques de Béjar y marqueses de Gibralebn— y.la de Cartaya,
con sus términos (partido judicial de Huelva). A los Portocarrero pertenecian
Moguer y Palos de la Frontera (partido judicial de Moguer), La Palma (partido
de fdem) y todo el partido judicial de Aracena, excepto Aléjar, que, como he se-
fialado, perteneci6 a los Medinasidonia.

Como es bien sabido, Las soledades estan dedicadas al duque de Béjar y el
Polifemo al conde de Niebla.

* Citado en D. Alonso, Gdngora y el «Polifemo», II, Gredos. Madrid, 1961,

pagina 41.
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en cuenta los pueblos que yo he encuestado, podrd observarse que no
se da una coincidencia perfecta entre el «Condado histéricos, el de la
dote de la sobrina de don Enrique II y lo que pudiéramos llamar el
«Condado comercial o econémicos; por otra parte, €l Condado no es
tampoco una unidad geografica claramente limitada; es decir, tampoco
coincide el Condado de la historia con La Campifia —regién natural—,
si bien la mayoria de los pueblos estin en esta regién. Por eso la elec-
cibn de este tema -—por circunstancias personales muy concretas—
me puso ante la alternativa de atenerme a un concepto histdrico abso-
luto, en cuyo caso habria tenido que encuestar puntos como Aldjar
o Calafias, que por septentrionales no cultivan la vid, y en cambio
dejar otros pueblos que, como Bollullos, constituyen hoy uno de los
puntales de la riqueza vitivinicola de la regién; o, por el contrario, pres-
cindir de la historia y basdndome en la realidad de los hechos buscar
a mi trabajo una unidad en lo econémico. Este dltimo ha sido mi cri-
terio; el Condado es hoy, antes que nada, una realidad econémica, cuya
cabeza estd en La Palma, y luego una difusa entidad histérica que sirve
més bien para prestigiar y ennoblecer el aspecto comercial; este es el
sentido que tiene, por ejemplo, el hecho de que Bollullos haya dado una
batalla administrativa por poder titularse Par, es decir, «junto al Con-
dado» 19, porque es una manera de amparar su mercado de vinos con el
sefiorio de un nombre de abolengo.

Los SUJETOS Y LOS PUNTOS ENCUESTADOS

Doy a continuacién algunos datos respecto a los sujetos utilizados
en mi encuesta, asf como seiialo, cuando puedo, noticias referentes a los
diversos pueblos. Seguiré un orden de acuerdo con la sigla numérica gue
a cada uno le corresponde.

Moguer (H 502)

Es partido judicial que comprende los siguientes municipios: Bona-
res, Lucena del Puerto, Moguer, Niebla y Palos de la Frontera. Su ca-
tegorfa administrativa es de ciudad; con unos siete mil habitantes de
hecho y una extensién de 20.450 hectdreas. Con romeria en la Virgen
de Septiembre, Nuestra Séfiora del Rosario; festejos populares que duran

1% E] uso de par ‘junto a’ fue bastante frecuente en nuestros escritores
clasicos; si hoy queda en el topénimo, sin embargo carece de significacién para los
propios usuarios.
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varios dias; la casa de Juan Ramén est4 convertida en museo. Informé
Manuel Jestis Olivares Capelo, de sesenta afios de edad, natural de
Moguer, como también sus padres; sabe leer y escribir; fue acaso, desde
el punto de vista lingiifstico, el sujeto menos interesante por su afin
cultizante; sin embargo, sus grandes conocimientos me fueron de mucha
utilidad; hizo el servicio militar en Ceuta y Tetudn durante tres afios;
preguntado por el nombre que recibian los naturales de Moguer, me res-
pondibé que mogueresios [mogeréno]; para €l su lengua era el andaluz
landald].

Trigueros (H 505)

El término municipal de Tigueros comprende 11.831 hectireas y
se encuentra a una altitud sobre el nivel del mar de 7,6 metros. Su pobla-
cién de hecho es de 6.454 habitantes, aunque de derecho son 6.677;
tiene categoria administrativa de villa y pertenece al partido judicial
de Huelva. La vid se cultiva, por lo general en cultivo tinico, en 1.200 hec-
tireas. «El importe de la produccién de vino elaborado por las cinco
lagaretas y diez lagares, que esta villa tenia en plenas faenas de vendi-
mia el dfa 31 de octubre del afio 1815, era de 1.250 reales. En toda la
campifia sélo habfa trece mil cepas dando uvas de buena clase y gran
rendimiento» 1. Si ésta era la situacién en el s. x1x, la actualidad ha
cambiado mucho, y el mismo autor de la cita anterior afiade: «Por datos
obtenidos, sin comprobacién oficial, la campifia de Trigueros tiene en la
actualidad dedicado al cultivo del vifiedo sobre las r.100 hectireas».
Segtn los datos que he recogido, por hectirea habrd plantadas unas
2.500/2.600 cepas, lo cual supone una totalidad de 3.000.000 aproxima-
damente de cepas. Suelen obtenerse unos 2,5 6 3 kilogramos de uva por
cepa, con un rendimiento de 0,72 por 100 de vino, aun cuando en la
Cooperativa llegan a sacar, merced a los aprietos, hasta un 0,85 por 100 12,
La bodega y toneleria no tienen especial importancia.

Informé Antonio Pineda Aguilar, de cuarenta y ocho afios, natural
de Trigueros, como sus padres. Los naturales de Trigueros son friguerefios
[trigeréno)], pero los apodan los caios [loh kdno]; hizo el servicio militar
en Huelva y Pefiarroya; lee y escribe; para él, lo que habla es castellano
[kahteyano].

La fiesta grande del pueblo la constituye la solemnidad de San An-

B M. Villalba, Ast era Trigueros hace ciento cuaventa y siete afios. Notas de
mi Archivo, en el programa de las fiestas de San Antonio Abad. Trigueros, 1962.

12 Datos suministrados por el secretarioc de la Hermandad de Labradores,
don José Fernindez Portollo.
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tonio Abad, el 17 de enero; el santo patrén sale en procesién y se distri-
buyen a mansalva bollos de pan elaborado la noche anterior; como en la
mayoria de los pueblos, cada calle tiene una pequefia hornacina con una
cruz o una efigie de la Virgen, y es iluminada por turno por las familias
de la calle,

San Juan del Puerto (H 5006)

Villa del partido judicial de Huelva. Su poblacién de derecho es
de 3.945 habitantes, si bien de hecho sélo son 3.goz en el momento de
efectuar la encuesta. Tiene unas 325 hectireas de vifiedo en cultivo
unico y unas 40 hectédreas en cultivo asociado; suele haber por hectitea
plantadas unas 2.500 cepas, de donde el niimero total de éstas puede
calcularse alrededor de 1.312.500, de las cuales corresponde al cultivo
‘asociado unas 96.000. Las cepas en cultivo tnico producen alrededor
de 32.812,50 quintales de uva, y las de cultivo asociado, 1.920 quintales.
Por quintal de uva se obtienen 0,625 hectolitros, y aproximadamente el
vino obtenido del cultivo 1nico es 204.140,62 hectolitros y en cultivo aso-
ciado 12 hectélitros. Todavia conserva la tradicién de las industrias
anejas a la bodega —la tonelerfa—, si bien ha decaido tanto que el
oficio es desempefiado por obreros moguerefios; la gran época de San
Juan del Puerto fue el siglo x1x, cuando exportaba los vinos, por su
hoy inexistente puerto, hasta Francia. El patrono del pueblo es San Juan
Bautista, en cuya conmemoracién hay tres dias de toros y al cuarto
procesién y velada

Utilicé como sujeto a Antonio Toscano Bueno, de cincuenta y cuatro
afios, nacido en San Juan, semianalfabeto; su lengua es el espafiol [eh-
pand] y los naturales de su pueblo son sanjuaneros [eaygwanéro].

Palos de la Frontera (H 507)

Pertenece al partido judicial de Moguer y tiene, por su importancia
histérica, categorfa administrativa de ciudad. Su poblacién de hecho
es de 2.160 habitantes, y de derecho, 2.174. En el siglo x1x Palos era todo
vifiedo, «no habia terreno para una cabeza de ajo», segiin ponderacién
hiperbdlica de uno de mis sujetos; después de la invasién de la filoxera
la industria decayé notablemente y los vifiedos fueron sustituidos por
otros cultivos; desde hace tres afios —en el momento de la encuesta—
se habrdn arrancado unas 100.000 cepas; hoy habri, en niimero aproxi-
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mado, unas 200.000 cepas, es decir, unas 70 hectdreas dedicadas a este
cultivo; de la uva producida, un 15 por 100 se dedica al verdeo y el reste
se vinifica.

La tradicién bodeguera de Palos —en general de todo el Condado—
es tal, que al hacer hoy derribos se encuentran restos de quemaderos,
bodegas, etcétera, en tierras que reciben el nombre de villares; hoy se
pueden encerrar unos 250 bocoyes de mosto (cada bocoy hace unos 650 li-
tros) de 11° a 13°, que llega, en vifiedos viejos, hasta 14° 6 15°; muy poco
mosto comparado con el encerrado en tiempos anteriores.

El principal viduefio cultivado es el salemo y el garriofino, y para
mesa la palomino beba y la mollar negra 18,

La gran festividad del pueblo, a la que muchos afios hemos asistido,
es la de la Virgen de los Milagros, el 15 de agosto, con romerfa al monas-
terio de Santa Marfa de la Ré4bida; el patrono del pueblo es San Jorge
—23 de abril—, y en la romeria de agosto, cuando la Sefiora es traida
desde La Réabida a Palos, se da un histérico encuentro entre la Virgen-
cita y San Jorge, que sale a recibirla.

El informador de Palos de la Frontera se llama Domingo LGpez
Zafra, de sesenta y seis afios y natural de Palos, a cuyo Ayuntamiento
pertenece; semianalfabeto. Los naturales de Palos son palermos [palérmo];
los pueblos vecinos —y también los naturales— asocian el nombre del
pueblo al significado que tiene como sustantivo comiin (cuando en rea-
lidad es el lat. palus ‘laguna’, aludiendo a las que cercanas al pueblo
se encuentran), y les hacen objeto de burla llaméndolos «gente de palo».

Beas (H 600)

Villa del partido de Huelva, con una extensién de 14.669 hectéreas
v 4.621 habitantes de hecho; hay 550 hectareas de cultivo tinico y 100 hec-
tireas en asociacién: aproximadamente 1.500.000 cepas; el rendimiento
suele ser de 2,5 kilogramos por cepa, y el porcentaje de vinificacién es
del 60 por 100, segin informacién obtenida del secretario accidental
de la Hermandad de Iabradores, don Lucas Bardallo Rivera.

Cristébal Diaz Beltrdn fue en esta ocasién mi sujeto; de setenta
afios, nacido en Beas —cuyos naturales son beasinos [bea®ino], pero
apodados por los vecinos de otros pueblos beatos [bedto]; sus padres son
también de Beas; hizo el servicio militar en Sevilla; lo que habla —para
€l— es espadiol [ePpand.].

18 Estos datos me fueron dados, a ojo de buen cubero, por el presidente de la
Hermandad de Labradores, don Juan Gonzilez Dominguez.
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La patrona del pueblo es la Virgen de los Clarines, que se celebra
el dia 15 de agosto, y el patrén es San Bartolomé, el 24 del mismo mes.

Niebla (H 602)

Es la histérica ciudad cabeza del antiguo Condado; su extensién
es de 25.000 hectéreas, con una poblacién de 4.200 habitantes; la cam-
pifia es de produccién muy variada, teniendo unas doce o trece mil hec-
tireas de forestal —pinos y eucaliptos— y alrededor de 760 hectireas
de viiledo en cultivo dnico, con 1.050.000 cepas, cuya uva se destina casi
integra a la vinificacién y muy poca para verdeo; en 1961 la cosecha
fue de 6.000 quintales, seglin me informé el sefior alcalde, don Manuel
Molina, al mismo tiempo secretario de la Hermandad de Labradores.

El patrén del pueblo es San Ubaldo [8an-ubdlo], el dia 7 de junio,
y la patrona la Virgen del Pino [birhé der pino); las fiestas, con toros,
velada, etc., duran unos nueve dias.

Hice la encuesta con José Gonzdlez Pérez, de setenta y dos aiios;
tanto é1 como sus padres, niebleros [njebléro]; sabe leer y escribir; hizo
el servicio militar en Marruecos durante treinta y siete meses y durante
siete afios trabajé en las Minas de Riotinto.

Bollullos Par del Condado (H 603)

Pertenece al partido judicial de La Palma del Condado, con categoria
de ciudad; el término municipal comprende 4.850 hectareas y sus vifie-
dos los posee tanto en término propio (8.500.000 cepas) como en término
de otros pueblos (5.000.000 de cepas); tiene unas 150 hectdreas dedi-
cadas al cultivo del cereal y posee unos 22.000 olivos. Pueden calcularse
unos tres millares de eepas por hectirea. La uva vinificada en el afio 1957
dio 250.000 hectolitros de vino, y en el afio 1958, 240.000, oscilando entre
los 250.000 y los 220.000 hectolitros; el antiguo presidente de la Herman-
dad de Labradores, don Ignacio Clemente Robles, calculaba la cosecha
del afio en que hice la encuesta en unos 36 6 37.000 bocoyes (cada bocoy
hace unos seis hectolitros).

Rellené mi cuestionario con Juan Diaz Camacho, de cuarenta y siete
afios, natural, asi como sus padres, de Bollullos; hizo el servicio militar
en San Fernando; considera que lo que habla es andaluz [apdali].

Villalba del Alcor (H 604)

Pertenece al partido judicial de La Palma del Condado, con la cate-
goria de villa, siendo su poblacién efectiva de 4.560 habitantes. Su
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término municipal posee una extensién de 5.095 hectireas, teniendo de-
dicadas al cultivo de la vifia 1.528 hectireas, con unos 3.046.000 cepas,
que en un perfodo de cinco afios han dado un promedio de 9.138.000 ki-
logramos de uva anual; proporcionalmente, es de los pueblos que mas
extensién tienen dedicado al vifiedo.

El villalbero [biyalbéro] Juan Mestres Infanta fue quien contesté
a mis preguntas; de cincuenta y un afios de edad, hijo de padres oriundos
de Villalba, aunque sabe leer y escribir no lo hace sino lo preciso; hizo el
servicio militar en Sevilla.

Villarrasa (H 605)

Enclavada la villa en el partido judicial de La Palma, tiene una
extensién de 7.176 hectareas, con una poblacién de unos 2.965 habi-
tantes. La vifia se da en cultivo tnico y cultivo asociado; en la primera
modalidad se plantan unas 640 hectdreas, y en la segunda 120 hectéreas;
el total de cepas llega a 1.408.000, plantindose casi 2.200 cepas por
hectirea de terremo. '

El patrono del pueblo es San Vicente, el 22 de enero, y la patrona
la Virgen de los Remedios [bivhén de loh Femédjo), el dia 15 de agosto;
en estas solemnidades tiene feria subasta, velada, etc.

Me inform6 Pedro Chaparro Martin —de quien posteriormente grabé
unos minutos sobre operaciones con el mosto—, natural de Villarrasa,
como también sus padres; de edad de cincuenta y ocho afios, hizo el
servicio militar en Canarias.

La Palma del Condado (H 606)

Es partido judicial que comprende los siguientes municipios: Almonte,
Bollullos Par del Condado, Chucena, Escacena del Campo, Hinojos,
Manzanilla, Paterna del Campo, Rociana, Villalba del Alcor y Villarrasa.
Tiene la categoria administrativa de ciudad y la extensién de su tér-
mino es de 6.007 hectdreas; su poblacién de derecho es de 8.611 y de
hecho 8.537.

Hoy dia, La Palma constituye cabeza de esa entidad econémica
que es el Condado Comercial; 1a inteligente actitud de sus municipes
instaurando la Fiesta de la Vendimia, con flor natural, ha dado a co-
nocer y justipreciar los vinos de esta zona, cuya fama —en su rivalidad
con Moguer— canté la musa popular, ¢4

() “Excelente vino. Es del Condado” leemos en los Didlogos de agri-
cultura cristiana.

2
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Mi informador-en La Palma fue un sujeto analfabeto, que no habia
hecho el servicio militar; era el palmerino [palmerino) Diego Lagares
Rodriguez, cuyo padre era oriundo de La Palma y la madre de Huelva.

Rociana (H 607)

La villa de Rociana pertenece al partido judicial de La Palma;
tiene una extensién de 7.072 hectdreas y una poblacién de hecho de
6.280 habitantes; en ella me informé Manuel Molina Sanchez, de sesenta
v dos afios, cuyos padres también son de Rociana; escribe muy poco
v lee lo preciso; este rocianero [foSjanéro] habla andaluz [andali).

Manzanilla (H 608)

Con la categoria de villa dentro del partido judicial de La Palma del
Condado, Manzanilla tenia de hecho, al tiempo de hacer la encuesta,
3.180 habitantes. Su término municipal abarca 3.913 hectdreas, de las
cuales 1.162 estidn plantadas de vifia, a unas 2.500 cepas por hectire.a
Posiblemente, el mosto obtenido de' Manzanilla es de los m4s finos, pun-
zantes y bonitos (empleando una expresién bodeguera) que se producen
en el Condado; alcanza una produccién de unos 10.000 bocoyes,

Rellené mi encuesta con Manuel Garrido Garcia, manzanillero [man-
Baniyéro), de sesenta y cinco afios de edad, semianalfabeto y muy poco
viajero; habla andaluz [andali).

Almonte (H 609)

La villa de Almonte, del partido judicial de La Palma, tiene la ex-
tensién mayor que se da dentro de la provincia de Huelva; es, a saber,
86.568 hectdreas, con una poblacién de hecho de cerca de 11.000 habi-
‘tantes. Es famosa en toda Andalucfa por el santuario de Nuestra Sefiora
-del Rocio, la Reina de las Marismas, v Blanca Paloma, situado en la
aldea de El Rocio, a 15 kilémetros de Almonte.

El almontefio [armdnténo] Manuel Bejarano, de cincuenta y cinco
afios, que habla * almonteiio [arminténo], fue mi informador en este
punto; sabe leer, pero lee muy de tarde en tarde, e hizo el servicio militar,
durante trece meses, en San Fernando.
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CONTRIBUCION

CONSIDERACIONES FONETIC

Sefialamos a continuac
jarse para los puntos encu
conclusiones, de orden foné
minado ¢el Condado comer

Los pueblos objeto de ¢
mente uniforme desde el |
provienen fundamentalmer
Se dan rasgos propios de ¢
realizacidn.

El yeismo va desde Ia
miento. .

La zona estudiada es al
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CONSIDERACIONES FONETICAS SOBRE LA ZONA

Sefialamos a continuacién algunos rasgos generales que pueden fi-
jarse para los puntos encuestados; tinicamente son algunas, a modo de
conclusiones, de orden fonético por lo que respecta a lo que hemos deno-
minado «l Condado comercial.

Los pueblos objeto de estudio ofrecen, en general, un aspecto relati-
mente uniforme desde el punto de vista fonético; las diferenciaciones
provienen fundamentalmente del campo de la entonacién y el léXigo_f
Se dan rasgos propios de esta parte de Andalucia en diverso grado de
realizacién.

El yeismo va desde la articulacién normal hasta un fuerte rehila-
miento. ‘ : '

I,a zona estudiada es absolutamente ceceante, con ceceo interdental
o dental, sin que haya —a lo que parece— regla fija para su diversa
realizacién, pudiendo acaso depender del énfasis.

La pérdida de la -s final es absoluta, manteniéndose en el plural del
articulo, bien como aspiracién o como [8] si la palabra siguiente comienza
por vocal; aspiracién de la s implosiva, y en alguna zona se da incluso
la aspiracién de la -s- intervocalica, si bien no se da en todas las palabras
(Trigueros); s + consonante sonora no se da totalmente evolucionado,
aunque esporidicamente si, sobre todo s + gy s + d; s + consonante
sorda se realiza siempre como aspiracién mis consonante sorda; sin
embargo, como consecuencia de la tendencia al relajamiento de la aspi-
racién, en el grupo s -+ ¢ hay, en la zona de Moguer, una pérdida absoluta
de la aspiracién. : :

La oposicién 7/l en posicién implosiva queda neutralizada, realizin-
dose como el archifonema R, si bien en fonética sintictica, cuyo condi-
cionamiento es dificil precisar, reaparece la / mas o menos relajada, sin
‘que. falten, claro estd, articulaciones como [7].

La r final ha desaparecido, produciendo un alargamiento de la vocal
final, claramente perceptible en los infinitivos que llevan un pronombre
enclitico; en posicién interior predomina la realizacién como [1]; en
los casos de r + # tiende a evolucionar el grupo hacia aspiracién con
nasalizacién de la vocal 4 #, aun cuando se pefciban realizaciones
como [3]; en Moguer hemos encontrado la aspiracién de »- inicial
en una palabra: rodrigén.

La aspiracién, normalmente sorda y esporddicamente sonora (con
preferencia en contacto con el diptongo we) tiende a la relajacién; en
general desaparece en palabras de mucho uso; esta aspiracién se da tanto
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en las palabras con F- inicial latina como en las romances con j-, -j-,
g + e, 1; ya hemos seilalado como en alguna zona (la de Moguer) la
aspiracién de la s en el grupo s + ¢ se hace totalmente imperceptible,
dando resultados como eta ‘esta’, efe ‘este’, etcétera.

Ia k- inicial se sonoriza esporidicamente, por supuesto no con la
frecuencia con que se da el fen6meno en la zona occidental de la provincia
de Huelva; no he percibido aspiracién de k- ante yod.

La articulacién de la ck esporidicamente tiende a ser de momento
oclusivo poco tenso y predominio del fricativo; pero lo normal es la ch
africada, aunque adelantada respecto a la castellana en su articulacién
—por tanto, mas dental-— y con el momento fricativo mas prolongado;
1a tendencia a la ch cuasi fricativa parece ser propia de las generaciones
mds jovenes. La articulacién es predorsal, aun cuando en la provincia
se dan también tipos apicales (Paterna del Campo).

Es muy rara, mds bien en algtn caso por tendencia cultizante del
sujeto, la reposicién de la -d- [2]; la pérdida es tan absoluta que no
respeta nombres ni apellidos: [pinéa) era el de uno de mis sujetos.

Acaso sea en Moguer donde de una manera més inconfundible he-
mos notado una cierta debilitacién de la -b- [§].

La f es de articulacién labiodental y muy esporddicamente tendiendo
a [9]. '

Por lo que respecta al vocalismo, la zona estudiada responde al tipo
occidental: sin abertura vocilica.

La pérdida de la -5 final, en los sustantivos, lleva a la desaparicién
de 1a distincién sipgular/plural; en algin punto (Moguer) se nota —mnos
ha parecido— un alargamiento de la vocal ténica del plural, que acaso
pueda ser un indicio de la diferenciacién. Claro esta, el plural se reco-
noce por la aspiracién de la -s final del articulo si el sustantivo comienza
por consonante, o en el sonido [8] con que, a modo de prefijo, se ar-
ticula esa -s si el sustantivo comienza por vocal; en cierto modo seme-
jante al francés [Idrbre: lezdrbre].

Ante todos estos rasgos que hemos sefialado, hemos de reconocer,
maravillados, la precisién dialectal, ya sefialada por Alvar en los Dia-
lectalismos de la Poesta Espafiola, del poema juanramoniano La carbone-
rilla quemada, insertado en la Segunda Antolojia Poética, pagina 150:

Mare, me jeché arena sobre la quemaura.
Te yamé, te yamé dejde er camino... (Nunca
ejtubo ejto tan zolo! Laj yama me comian,
mare, ¥ yo te yamaba, y ti nunca benial



CONTRIBUCION LEXICA: LA ENCUESTA. LA REGION 2

Para los signos de transcripcién hemos fundamentalmente empleado
los de la Revista de Filologia Espafiola, con algunas adaptaciones en las
que hemos seguido el criterio del director del ALEA. A continuacién

doy los signos nuevos:

§: ch como la castellana.

§§:  Articulacién con el momento oclusivo poco tenso y predominio
del fricativo.

/X Aspiracién nasalizada, sorda.

£ Aspiracién sonora.

¥ 4 levemente rehilada.

s s predorsal.

En nuestras transcripciones criginales tenemos recogidas las variantes
combinatorias o alofénicas de las vocales; en las transcripciones semies-
trechas que en el presente trabajo damos, tinicamente sefialamos los
al6fonos consondnticos, ya que las 17 variantes contextuales vocilicas
que Navarro Tomds indica, por lo que respecta a nuestra regién, no
constituyen vocales fonoldgicas diferentes. '

Finalmente, haremos un par de breves observaciones respecto a la
bibliografia que presentamos y al material que constituye nuestra apor-
tacién.

Con referencia a la bibliograffa, salvo alguna contadisima excepcién,
no se han incluido ni los vocabularios, diccionarios o glosarios de cual-
quier caricter, ya que hemos preferido presentar los estudios —que
conocemos— que tengan por objeto la vifia; hemos, en cambio, incluido
algunos tratados de caricter cientifico utilizados en la preparacién del
cuestionario, como, por ejemplo, el de don Esteban Boutelou o el de don
Simén de Rojas Clemente.

He incluido al final un indice de palabras donde procuro incluir
todas las voces citadas a lo largo del trabajo; los ndmeros romanos
hacen referencia a los capitulos y los ardbigos a los parrafos en que
éstos se hallan divididos.

Por lo que respecta al subtitulo del trabajo, La cultura de la vifia, utilizo
el término cultura con el significado habitual en los estudios historiogra-
ficos cuando se habla, por ejemplo, de la cultura del hierro. El trabajo,
que podria haberse titulado Memoria —con un nombre caro a los tra-
tadistas del x1x—, estd en la misma linea que la iniciada por Postgate
—secretario honorario de la Cambridge Philological Society y editor de
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sus actas— y continuada por el principe Luis Luciano Bonaparte. A
través de este léxico que presentamos es posible rastrear la especifica
cosmovisién (la germéanica Weltanschauung) —naturalista, simple— de
estos campesinos andaluces; la lingiiistica nos acerca al hombre; el
lenguaje tiene —es la férmula humboldtiana— su inneresprachform
que traduce la radical —en sentido etimolégico— postura y concepcién
del hombre. Desde este dngulo, la lingiiistica se integra dentro del tema
de nuestro tiempo: el humanismo.



Carrruro II

LOS VIENTOS Y SUELOS

1. Importante para la plantacién de una vifia es el conocimiento de
los vientos dominantes en el lugar; la climatologia es uno de los factores
decisivos juntamente con la naturaleza de la tierra en la formacién
de la cualidad del vino; es éste el sentimiento undnime de los tratadistas
clasicos y modernos; por eso no se nos antoja hipérbole publicitaria,
sino profundo conocimiento enolégico, el reclamo de cierto vino jere-
zano: «Sol de Andalucia embotellado». Plinio decfa que clima y suelo
crean el vino con exclusién de la planta; es, sin duda, una exageracién;
pero es cierto que el tipo de planta que se ponga en una vifia dependera
en tltimo término de las condiciones climatolégicas; todavia siguen
siendo de utilidad los consejos que en 1513 daba Gabriel Alonso de
Herrera 1:

«En los llanos, valles y lugares hiimedos han de plantar
vedufios de cepas altas y de uva tiesa, no muy apretada en
los racimos, de hollejo duro, recio y enjuto, como dije de la
albilla, la palomina y otras de esa calidad. En los altos
conviene veduiio de cepa baja, que tenga el grano tierno y
los racimos grandes y apretados como el jaén, el moscatel y
el torronte. En lugares calientes han de ser plantadas las
vifias hacia el cierzo, que es aire fresco, y en las frias y
hiimedas, hacia el mediodia, porque tengan mds continuo
el sol. Hacia oriente se han de plantar aquellas castas que
reciben dafio con el rocio y las nieblas, como el jaén; y hacia
occidente las que con nieblas y rocios reciben provecho,

L Agricultura general que trata de la labranza del campo y sus particularidades.
Crianza de animales y propiedades de las plantas, compuesta por Gabriel Alonso
de Herrera. Cito por la edicién de D. A. de Burgos. Madrid, 1858. Biblioteca
Ristica, t. I, pag. 73.



24 ANTONIO ROLDAN PEREZ

como la albilla y toda uva que de si es dura, tiesa y enjuta.
Vides de madera dura, brozna y que ficilmente se desgarra
son malas en lugares ventosos.»
Es facil encontrar, efectivamente, cepas que han perdido algin
palo arrancado por el viento; son cepas desmuletadas [9épak muletd*a.

2. Los nombres de los vientos dominantes varfan segiin la localiza-
cién geogréfica del pueblo; es légico pensar que el viento de la mar [bjénio
md) sea para Moguer el SO., mientras que para Palos de la Frontera el
viento que viene del mar sea vienfo del sur [bjénto 84]; tenemos, por
tanto, un solo viento, el que viene de la mar, con dos nombres y dos
localizaciones: SO. para Moguer (viento de la mar) y S. para Palos

(viento del sur).
Sefialaré los vientos principales y pondré a continuacién las desig-

naciones 2.

Viento del Norte: norie [ndrte) 3, gallego [gayégo] 4

Viento del Sur: sur [04) 5, marea [maréa) ¢, vendaval [bendabd]’?,
de la mar [de la md] 8.

Viento del Este: levante [lebdnte] ®, solano [Boldno] 1°.

Viento del Oeste: poniente [ponjénte] 21, marea [maréa] 2, gallego

[gayégo] .

Viento SE.: viento de la mar [bjénto md] 4, lebrijano [lebrihdno] 3,
lebrija [lebriha] 8.

Viento SO.: marea ‘viento fresco del mar’ [maréa] V.

La referencia a la procedencia de estos vientos no siempre es idéntica;
asi, viento gallego se localiza unas veces como procedente del rio Gua-

13 I 6o7.

: Mi su?eto de H 506 ignoraba la procedencia de los vientos y para él sélo
habia uno efectivo: viento de la mar [bjénto de la md] o mareita [mareita), que
entraba cuando crecia el rlo Tinto por las mareas.

3 H 502, H 505, H 507, H 600, H 602, H 605, H 606, H 608, H 609.

H 603, H 607.

H 502, H 505, H 507, H 602.

H 600, H 603, H 607, H 609.

H 605, H 606.

H 608.

H 502, H 505, H 507, H 600, H 602, H 603, H 605, H 606, H 607, H 609.
10 H 608.

1t H 505, H 507, H 600, H 603, H 607, H 609.
12 H 602.

3 H 605, H 606, H 502.

14 H soz: apreciacion errénea, a mi juicio.

15 H 609, H 608, H 6os.

16 H 606: «Hoy corre lebrijar.

17 H 505, H 605, H 606: de Huelva.

© ® 9 5 o &
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diana 18, y por tanto procede del NO., mientras otras ¥ se sefiala Por-
tugal come punto de origen.

3. La entrada de un determinado viento puede preverse por cierto
aspecto del cielo; asi, la entrada del viento de la mar se anuncia mediante
la aparicién de umas nubes que reciben el nombre de llamadores [ya-

madbre} 2,

4. Cuando el viento sopla fuerte se habla de un viento huracanado
(Murakando) 21, racha de viewto [7d35a de bjénto] 22, borrasca de viemto
[boFaka de bjénto] 2, ventarron [benta?dn] ®, mareaje [maredhe] %,
ventolina [bentolina] . Remolino [femolino] %7, es el nombre que se da
al viento que se levanta en espiral. Puede un viento correr, pero flojo,
y se habla de bajear [bahed] 38 el viento, aflojar [aflohd] *.

Veamos ahora los distintos tipos de tierra que se dan en el Condado.

5. Albarizo [arbarifo] 3° o tierra caliza [tjéfa kaliBa] 3! son terrenos
calcéreos, compactos y gredosos, que se distinguen por su color claro
o albo; es tierra de primera calidad. En estas tierras es frecuente en-
contrar terrones de cal cuajados, gabarros [gabdio] * y restos de ostiones
petrificados, vaneras [baneral 3 o conchena [kon$sénal .

6. Tterra de villares [tjéra de biyd) 38, [biydre] 3¢ son tierras en que
aparecen restos de antiguas construcciones.

8 H 502.

1 H 606.

20 H s502.

2 H 502.

22 M s505.

#  H 506, H 600.

2% | s07.

%  H 602.

2% H 605.

%7 General.

% H 606, H 505.

% H 605, H 505.

8¢ H 502, H 505, H 507, H 600: albariza; H 602, H 603, H 6o4: albariza,
H 605, H 606, H 607, H 608, H 609.

1 H soa2.

2 H s502.

3 H 502.

3% H s505.

3% H 502, H 605, H 606.

3  H 600; en H 602, [bi¥dre] ‘explanada en el cabezo’.
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7. Hay un tipo de tierra estéril, propia de marismas, denominadas
tierra salobre [tjéFa 0aldbre] 37, bajos [bdho) 38, marisma [mari®ma] %,
tierra salinada [tjéra Salind] 40 tierra de lima [tjéFa de lUmal L, tierra
limosa [tjéra limd0al 42, breosa [breéBal 8, almagrera. [almagréra] 44, lama
[ldma) 4,

8. Tierras 4speras, negras, muy fértiles, mezcla de albarizas, barros
y arenas en las que los calores del verano producen grandes hendiduras:
buhedo [buhéo) % y variantes fonéticas, tierras negras [tjéfdy négral*e,
tierra de cuerpo [tjéFa de kwérpo] v'.

9. Los barros [bd¥o] 473 son tierras de color mis o menos oscuro,
formadas por depdsitos de materia orgdnica descompuesta; buenas para
la sementera, de ahi el nombre de mojén de cochino [mohdn de ko38ino] 8
en Jerez, donde son frecuentes, se obtienen de ellas mostos abundantes,
aunque no limpios ni finos; en el Condado se utiliza més para cereales o
leguminosas. Existe un barro colorado [bd7o kolordo] 4° que se encuentra
debajo del albarizo, buenisimo para las vifias, llamado en otros sitios
sangre gitana [Odygre hitdna] %. Téngase presente que mientras el
barro colorado se utiliza para plantar vifias, los barros negros sélo se
usan para sembrados.

10. Las arenas [aréna] 5 son tierras de color amarillento, mas o
menos rojizas por el 6xido de hierro, de formacién suelta o arenosa
—si bien no exactamente lo que se entiende por arena suelta—, pudiendo
tener el grano de diferente grueso [arénah gdrda) ©.

37 H s502.

¥ H so2.

39 H 506.

49 H 506.

4 H 507, H 502: se utiliza para ladrillos y se encuentra entre el albarizo y
los batros.

3 H 507.

4 H s507.

“4 H 600: color del almagre; H 605 [amagréral, H 606 [magréva].

45 H 506.

¢ H 505, H 502 [bohéo], H 506 [bokéo], donde se presenta algunas veces
menos compacto y recibe el nombre de buhedo granujado, [bohéo granuhdo)

4 H 507, H 600.

47 H 608.

47 H 502, H 507, H 602, H 603, H 605, H 606, H 607, H 608, H 609.

4 H 505, el sujeto da la signiente descripcién: Negra, a un metro de profun-
didad, bronca y fértil.s

4+ H 505, H 604, H 605.

50 H 506.

51 H 502, H 600, H 602, H 603, H 604, H 6035, H 606, H 607, H 608, H 609.

82 H 603.
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Otras tierras

1I. En H 502 se da el nombre de piedra de Niebla [pjédra de njébla)
o piedra de Ayamonte [pjédra - ayamdnie] a la que se utiliza para -hacer
la cal; en H 505 y H 600 %28, calizo [kalifo]; en H 506, hueso [gwébo];
en H 605 se emplea para la cal la tosca [téhka).

Tierra de barrero [tjéra de barero] 53, utilizada en alfareria y llamada
[baréra] en H 602.

12. La tierra laja [tjéfa liha) ® es una tierra inferior, con piedras
tiernas tirando a negras; son como vetas de la tierra, muy blandas;
en H 6oq.

13. La tosca [tohka] 5 es en realidad una tierra de albariza, pero
cuya proporcién de caliza nunca es inferior al 50 por 100; se deshace,
esponja y divide facilmente, siendo la tierra mejor para el cultivo de
vifias. En H 606 se habla de albarizo con tosca [arbaribo kon téhkal.

14. La [tjéfa begdBa] es una tierra marrén zécalo, suelta %, la
[t7é7a mermehd] ¢ es una tierra que alima [alima), es decir, se come las
puntas de las herramientas por su enorme fortaleza; y la [#é7a giho]
es una tierra endeble, dura, que se cuaja facilmente y no es [kridya) *.

15. La llamada yemilla de huevo [yemiya de wébo] %8, yema de huevo
[Yéma de gweébo] %, es una tierra suave, amarillenta, que tira al albarizo;
en H 607 se conoce con el nombre de tierra galleguilla [tjéfa gayegiya).

16. En H 604 se da una tierra mezcla de barro colorado y tosca,
conocida con el nombre de albarizo colorado [arbarifo kolordo],

17. Bermejo [bermého] llaman, en H 605, a una tierra roja parecida
al almagre, pero distinta de la almagrera.

52a H 600 también [tjé7a kalibénal.

2 H 505.

54 H 505, H 60s.

85 H 505, H 602, H 604, H 605.

5 H 506.

57 Con este nombre se designa en H 506 la tietra que es fértil y productiva;
también se dice [tjé7a de kampina] frente a la [thé7a de maribma] o [ldma].

8  H 603.

5% H s507.



28 ANTONIO ROLDAN PEREZ

Tierra mediana [tjéFa medjdna) ®° es una tierra negra, décil, tirando
a arenas.

18. Finalmente, con el nombre de buhedo de terrenos [bohéo de
teténo) 81, tiewra de cuerpo [tjéra de kwérpo) 2, buhedo de tierras [bohéo
de tjéra) %3, se designa la mezcla de tierras de distintas calidades o ak

terreno que las presenta.

%0 H 605, H 606.
& H 6o2.
2 H 604.
¢ H 605, H 606.



Carrruro TII

EL PERSONAL DE LA VIRA

I. Aun cuando el nombre genérico con el que se designa a todo
‘trabajador suele ser obrero [obréro] 1, y mnenos extendido widisie [binihia] 2,
vifiadero [biwacéro] 3, labriego [labriégo] 4, campesino [kampudino) 8, sin
embarge meciben nombres diferentes segiin la distinta faena a gue se
dedican o en que se especializan.

2. El conjunto de obreros que trabaja a las 6rdenes de otro, es desig-
nado uninimemente con el término cuadrilla [kwadriya] con yeismo
nada rehilado 8, leve 7 o fuerte 8. El ntimero de obreros que componen
una cuadrilla varfa, es 16gico, segiin 1a importancia de la casa en la que
trabajan, con un minimo de tres y un méaximo de veinte; claro esta,
Ppara a‘lgunos pueblos con un pausado ritmo vitivinicola la normalidad
es un miximo de ocho ?, mientras que para pueblos muy comerciales,
como en Bollullos, la cuadrilla tiene siempre mas de ocho obreros 1°.

3. La cuadrilla trabaja a las érdenes de un obrero, hombre de con-
fianza de los duefios, que vela por los intereses de 1a casa, a a que sirve

1 H 502, H 505, H 507, H 600, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607,
H 608, H 609.
H 506.
H s507.
H 603.
H 606.
H 502, H 506, H 507, H 600."
H 505, H 602, H 604, H 605, H 606, H 607, H 608, H 609.
H 603.
H 608.

10 Doy a continuacién algunos datos: H s02: 7, 8, 10 obreros a lo sumo;
H 505: de 3 a 20 obreros; H 506: 4, 5, hasta 10 obreros; H 507: 4, 6, 8, 10 obreros;
H 600: de 4 a 15 obreros; H 602: 4 6 5 obreros; H 606: de 5 a 20 obreros; H 603:
de 8 obreros en adelante; H 607: de 6 a 10 obreros; H 608: 7, 8 como méximo;
lo normal en casas grandes es 6 y en pequeiias 3.

@ ® 9 & om o b
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desde hace muchos afios, y que posee algin trozo de v.fia, muchas veces
resultado de algin legado de sus sefiores. Esta persona es designada
mediante cuatro tipos léxicos: aperador [aperad) L, encargado [eykar-
gdo) %, capataz [kapatd) 1° y manijero [manihéro] 4. El es quien distri-
buye la tarea a los obreros y vigila su ejecucién.

4. Los obreros de la cuadrilla reciben diferentes nombres, segiin
el lugar que ocupan durante su trabajo en el campo: asi, al primer obrero
se le da el nombre de manijero [manihéro] 15, manero o el de la mano
[manéro] [er de la mino] '8, utilizando dos creaciones romances —las
tltimas— y un derivado de maniferum ‘el que lleva la mano’.

5. Interesa notar que no siempre el manijero trabajd, sino que
a veces, porser riumerosa la-cuadrilla o porque el aperador tiene que estar
en otras faenas tnicamente vigila. Entonces el primer obrero: éfectivo
recibe el nombre de ¢l de la mano [er de la mdno) 17, y el manijero asume
las funciones de capataz o incluso es él el capataz.

Si observamos ahora la distribucién geografica de las palabras an-
teriores, podemos observar que los puntos H 604 y H 606, en donde al
capataz se le designa con el término de manijero, son los que utilizan
manero para designar al primer obrero; los demds puntos en los cuales
la designacién del capataz se hace mediante otros términos (capataz
encargado, aperador), no presentan problema polisémico y pueden,
por tanto, nombrar al primer obrero con el término manijero. Por lo
que respecta al término el de la mano, simplemente sefialaré que es el
equivalente Tomance de manijero y como tal usado en alternancia con
&ste (H 605) indistintamente; y cuando el manijero —eventual o real-
mente— es el capataz, el de la mano es el término usado para el pnmer
obrero con objeto de evitar polisemias enojosas.

6. El primero y ltimo obrero son los que siempre reciben un nom-
bre dentro de la cuadrilla; a los demés no les ocurre lo mismo; al segundo,
unas veces se le llama segumndo manijero [Qegundo manihéro] 8, conde

1 H 502, H 506, H 507, H 600.

1z H 505, H 600 alternando con aperador, H 602, H 605.

13 H 606 cediendo ante manijero.

4 H 604, H 606.

15 General, excepto en H 604 y H 606; en H 605 alterna con el de la mano.
1 H 605.

17 H 506, H 607.

13 H s507.
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[konde] 10, contramanero [kontramanéro] *°, coniramano [kontramino]2*
o cuchillo [ku8$tyo] 2%, en otros sitios se carece de nombre para ellos.
Obsérvese la analogia de construcciones en los puntos H 604 y H 606;

1.°T obrero: manero,
2.° obrero: contramanero

7. El dltimo obrero de la cuadrilla se designa, en la mayor parte de
los pueblos, con el término burréro [buféro] 3, el de la- burra (er Qe la
biiFa) ¥, puntero [puntéro) ®, el que va al pique [er ke bd ar pike]®s,
el que va en el corte o va cortando [er ke ba &°n-er kérie] [ba kortdndo] .

8. Lo anteriormente expuesto se refiere a lo que pudiéramos lla-
mar trabajo en equipo; el obrero forma parte de un conjunto y tiene asig-
nada una misién. Pero hay también labores en las ctales, por su especifico
interés para la vifia o por ser caracteristicas de ella, el obrero que las
realiza recibe un nombre especial.

Asi, la persona que realiza la poda es el podador [poad] 28, quien lleva
la faena a término con las tjeras de podar (figs. 16-168), y muy rara-
mente con las hoces de podar (figs. 15-158) utilizada tan sélo por algtin
obrero viejo. Los sarmientos podados, que quedan en el lifio, son recogi-
dos por otro obrero, el sarmentador “[Barméytad] *», quien hard con

1» H 600, H 602, H 605.

20 H 604, H 606.

1 H 608.

22 H 502.

3 H 507, H 600, H 602, H 603, H 604, H 606, H 607, H 608, H 609.

# H 505, H 605, H 607.

2 H 502.

% H s505.

27 H 506.

8 General; en H 502 con las dos d restablecidas por afan cultizante en el sy eto.

2%  General. Podador y sarmentador constituyen una pequefia unidad de
trabajo indisolublemente unida; «a tal podador, tal sarmentadom, reza el adagio
popular; oficio, el de sarmentador, ennoblecido, si hemos de creer al romance,
por habetlo efectnado aquel mismo rey que no tuvo empacho en decir: «Si Dios
me hubiera consultado, habria hecho el mundo de otra maneras. La anécdota,
cierta o no, le ocurrié, en los vifiedos jerezanos (pudorosas vifias, que dijo el poeta)
a Diego Pérez de Vargas. El relato cuenta:

Vuelve el rostro Diego Pérez,
cay6 de hinojos postrado,
y dos lagrimas de fuego
van sus mejillas surcando.
Sefior, le dice, ;qué hacéis?
Y el rey, dandole los brazos,
carifioso le responde:
Honro, Diego, a mi vasallo,
que a tal podador no cuadra
un sarmentador villano.
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ellos luego cisco; de ahi que en H 606 alternen sarmentador|cisquero
[Oshkéro]. Esta operacién de sarmentar puede ser realizada también
por mujeres y nifias, y en algin pueblo he recogido obscenas alusiones
paremiolégicas a esta labor llevada a cabo por mujeres.

9. La faena de la vendimia la llevan a cabo los vendimiadores
[beydimjaire] ¥, quienes con tijeras van cortando los racimos y depo-
sitdndolos en cestas, canastas, tinetas, etcétera (fig. 20 y 209), colocadas
en la camada de 1a vifia, cada tres o cuatro cepas. Esta faena suele ser
propia de mujeres, aunque no faltan los hombres y los muchachos. Suelen
quedar algunos racimos pequefios, califas, en los nietos, o bien cafdos
en el suelo; por eso, una vez terminada 1a vendimia, los rebuscadores
{Febuhkadre] ® recogen todos estos gajitos, echdndolos en un canastillo
que llevan colgado al brazo. Operacién que, al igual que las anteriores,
es —ésta mis— propia de mujeres y de la chiquillerfa.

10. La uva cortada ha de ser transportada al lagar; las personas
encargadas de su transporte reciben diversos nombres, que dependen del
instrumentos utilizado; asi, se llamarin carreros [kaféro) 3 si utilizan
carros; carreteros [kaFetéro] 33, si carretas; arriero [hariéro] 3, si en bes-
tias; en H 604 el obrero que lleva 1a uva desde la vifia al lagar en bestias
recibe el nombre de parejero [parehéro], por ser usual el llevar dos bes-
tias, una pareja; acarreadores simplemente 38 [akafea®ére] o acarreado-
res de uva [kafeadre d-uba) %, es el nombre que se les da en otros puntos,
a los que llevan la uva en bestias hasta el lagar, descargindola; en H 505
son los mismos lagareros [lagaréro] los que realizan el transporte de la
uva. Estos obreros siempre la descargan, pues los lagareros, salvo en
H 503, no intervienen en esta operacién.

11. Los obreros que trabajan en el lagar son los lagareros {lagaréro] *,
aun cuando en sitios donde todavia se pisa la uva se distingue entre
pisadores [piBadre] y lagareros, como queda sefialado en el capitulo XI.

3¢  General.

3 General.

2 H 502, H 506, H 602, H 605, H 606,
33 H s502.

3 H 502, H 605.

35 H 606.

38 ¥ 507,

¥ H 600, H 604, H 605, H 606, H 5035.
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12. Cuando la uva est4 en sazén debe ser vigilada, con objeto de
que no sea pasto de animales y desapremsivos; la seguidilla popular nos
lo recuerda:

No plantes nunca vifia
Jjunto al camino,
porque todo el que pasa
coge un racimo.
Y de este modo
te la van vendimiando
poquito a poco.

Por eso se impone, alli por los meses de julio-agosto-septiembre,
meses en los que los obreros no tienen labor continua en la vifia y, por
tanto, su presencia en ella es esporadica, la vigilancia de una persona,
quien desde una choza [§§60a] 38 o enramada [enfamd] %8 [Famd] ®°,
[afamd] 8, construida a base de hojas secas y ponfomes [ponidne] 4,
quede encargada de que la vifia no sufra desperfectos. Es importante
este cuido porque es un momento crucial en-la vida de la cepa: el rocio
que cae por las nochas, las blanduras [blanddra] #*, hacen que la uva
vaya ganando en caldo [kdrdo] 4, el cual, al evaporarse, en parte con el
fuerte sol de la canicula, concentrara el azicar, haciéndole ganar grados
al vino. Se comprende ficilmente la necesidad de cuidar la vifia, aunque,
segun el sentir popular, «as nifias y las vifias son malas de guardarm.

El término, casi general, con el que se designa a este vigilante, es el
de vifiadero [binaéro] ®, en H 502 guardidn [gwardidy), vifiero [binéro]
en H 604 y guardas rvegulares ‘guardias rurales’ [gwdrda feguldre] en
H 603.

13. Las personas que se dedican a lo largo del afio, en las épocas
requeridas, a dar manos de azufre y sulfato de cobre a las cepas, para
preservarlas de diversas enfermedades, principalmente el oidium y el
mildeu 4%, reciben el nombre de sulfa adores [Oulfatad] 3.

33 H 605, H 606.

32 H 600, H 602.

3% H 502, H 505, H 604, H 608.

3% H 506, H 507.

40 H 600, H 602; en H 502: horcones [orkine].

4 General.

42 H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 605, H 606, H 609.

422 E]l oidium (uncinula necator), vulgarmente conocido por cenizo; el mildeu
(plasmopara viticola) se combate con sulfato.

43 General.
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14. Suele haber en las vifias yna persona’ —generalmente un me-
nor— encargado de las labores méds humildes y faciles, tal como llenar
el cintaro de agua y llevarlo al sitio en que se encuentran los obreros;
es el zagal [Bagd) 4, pinche [pinse] 48, nifio [nino] 48, muchacho [muld-
301%, aguador [agwad] *® o simplemente vendimiador [bendimjad], en

Fig. 3: Barril para el
agua (H 3502).

Fig. 4.

Fig. 6: Engarripola (H 600).

4 H s502.

4 H 505, H 605.

¢ H 506, H 600, H 605,
4  H 600.

% H 60s.
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H 507, donde no van nifios a la vifia; los instrumentos donde van los
cdntaros y barriles (fig. 3) pueden verse en las figuras 4 a 7, asf como la
cubeta [kubéta] 8 con la que se saca el agua del pozo. (fig. 8).

Fig. 7: Angarilla con los céntaros de sulfato (H 609). Fig. 8: Cubeta.

15. Hay obreros que conocen bien todas las faenas del campo,
no sélo las relativas a la vifia, s'no las de cualquier otro cultivo; son los
hombres redondos [Ombre Fedndo) 4, peritos [perito] 3 o entendidos [en-
tendio] 51

16. Frente a éstos estd la inmensa mayoria, humildes, sin pers-
pectivas ni ambiciones, objeto de designaciones peyorativas tales como
destripaterron [tripaterdy) 2, patdn [patiy] %3, cavadores [Rabad)] %4, gafidn
lgandy] % o campesino [kampubino) %. -

17 El propietario de una vifia recibe varios nombres de parte de
sus obreros; en todos los sitios puede decirse que alternan dos o més de

482 General,

4% H 502, H 606.
50 H 603, H 604.
% H 506, H 605.
52 H 505.

53 H 604, H 606.
54 General.

8 H 602.

¢ H 606.
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los siguientes tipos: seiorito [Benortio] 37, amo [dmo)] %8, pairén [patrdy] ®,
patrono [pairéno] 8, duesio [dwéno) 81, jefe [héfe] ®3.

Como ocurre siempre, no son sinénimos los términos anteriores; la
lengua nada mantiene lujosamente sin funcién, salvo para los escritores,
y es logico pensar que siendo todos ellos términos de gran vitalidad en
1a regién debe haber matices diferenciadores. Asi, por ejemplo, sefiorito,
para H 604, es el término que utilizan los aduladores de siempre; patrin
¥y amo son los términos justos, si bien el segundo —traduccién lingiiistica
de una situacién de propietarios y proletarios— cede ante el primero,
que refleja una situacién laboral. Que esto pueda ser asf lo corrobora
€l hecho de que amo sea el tinico término recogido en varios pueblos &
y el que mds se utiliza % cuando hay alternancia, salvo en H 600 y H 604;
v téngase en cuenta que los datos anteriores se refieren exclusivamente
a aquellos puntos de los que positivamente consta en mis cuadernos
alguna anotacién al respecto. La innovacién jefe, poco usada todavia,
es el modo de designar al duefio entre ellos 68, mientras que para diri-
girse a él utilizan cualquiera de los otros términos.

18. Los pequefios propietarios, los mayetos de Jerez %53, en régimen
de cultivo familiar, ellos mismos y sus hijos constituyen toda la cuadrilla,
cuidan su vifia a ratos, rebezos [7ebéfo] 6 —en los momentos en que les
dejan libres sus ocupaciones como obrero, ya que frecuentemente tra-
bajan por cuenta de otros—, reciben el término casi general de pelentrin
[pelentriy] 68, o pelado [peldo] ®, o medio pelado [médjo peldo] 8, o pe-
quefio labrador [pekéno labrads) .

57 H 502, H 600: més que amo; H 604, H 606, H 607, H 609.

% H 505, H 506, H 507, H 600: menos que sefiorito, H 603, H 604: menos
que pa!ron H 605: mis que patrén; H 608: més que duedio.

H 604: mas que amo, H 605.

80 H 502, H 506, menos que amo.

. H 502, H 602, H 608, H 609.

52 H 606, H 607.

8 H 505, H 507, H 603.

8 H 506, H 605, H 608; H 607, donde sefiorito estd en vias de desaparicién
y jefe se siente aiin extrafio.

8 H 606.

$sa Cf. mi Léxico de las vifias de Jevez de la Frowfera, RFE.

836 H 609: dos o tres horas de trabajo.

% H 603, H 604, H 606, H 607, H 608, H 609; en el DRAE, pelantrin; en
otros sitios, con sonorizacién del grupo -f¥- como, por ejemplo, en Villanueva
del Rey (Cérdoba) [pelandrin].

% H 505.

% H 506.

¢* H 600,
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19. A lo largo de las horas que trabajan diariamente en la viiia
suelen tener los obreros unos descansos, variables en niimero y duracién,
segin los lugares, para echar un cigarro [e8d un 9igdro] % cuando termi-
nan su jornada de trabajo dan de mano [dd de mino] ™,

70 General. Doy a continuacién algunos datos sobre el nimero de cigarros
que echan y la duracién aproximada; manda hacer estos descansos el capataz:

H s502: «Dos cigarros, de unos 20 minutos; a la una menos veinte y cuatro y
media de la tarde.n

H 506: «Uno de media hora, sobre las doce.»

H 602: «Dos cigarros por la mafiana y dos por la tarde; de 15 a 20 minutos.»

H 603: «Un cigarro por la mafiana y otro por la tarde, de 15 6 20 minutos.»

H 604: ¢Dos cigarros de unos 20 minutos cada uno.»

H 605: «Dos cigarros por la mafiana y dos por la tarde, de 20 a 25 minutos
cada uno.

H 606: «Un cigarro por la maifiana y otro por la tarde, de 25 minutos.»

H 607: «Se echan dos cigarros de media hora.»

H 608: «S6lo uno, por la maifiana, de un cuarto de hora.

H 609: «Sblo uno, por la mafiana, de aproximadamente 20 minutos.s

7 General.






Carmruio IV

LAS MEDIDAS

1. Fanega.

Es una medida de superficie, que se usa para los campos en general.
En todos los puntos es conocida y empleada, aunque su significacion y
equivalencias con otras medidas no sean exactamente las mismas. Asi,
se habla de fanega [fanéga) diciendo que tiene cuatro cuartillas [kwar-
t1ya] }; en otros lugares su valor se da frente a unidades distintas de la
cuartilla: se dice que tres fanegas hacen una hectirea [tre' fanéga “aben:
una egtdrea] 2; en cambio en otros la hectdrea comprende tres fanegas

’

menos cuartilla ¥ o fanega y media ¢ También se mide tomando
por médulo el almud [almd] (sus equivalencias las veremos al tratar de
éste) o el drea: equivale a 64 dreas ¢, una forma de dar la equivalencia
de la fanega es enfrentdndola a medidas lineales, y asi una fanega es
igual a 3.008 marquillas [markijal 5 o a 6.000 varas [bdra]®, sobreen-
tendiéndose que se refieren a unidades cuadradas, pero sin que los infor-
madores especifiquen este extremo.

Es quiza la medida mas extendida para el terreno, pero también es
medida de capacidad; asi, «una fanega de grano» ?. Una fraccién de la
fanega es la media fanega [médja fanéga)8, o sencillamente una me-
dia ®.

El nimero de cepas que caben en una fanega es variable segiin la

|

H 502, H 505, H 506, H 600, H 6035, H 607.
H 506.

H 602, H 605, H 600.

H 604.

H 603.

H 606, H 608.

Casi general.

H 502.

H 505.

© ® 9B o W o
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marquilla que se emplee. Para unos caben mil cepas de la marquilla de
hoy 10 (ésta es de 2 por 1,5 de cepa a cepa y 1,5 de lifio a lifio); para otros,
a una fanega de tierra le caben 1.200 cepas, colocadas a «dos varas en
cuadroy; 1* se puede sefialar como cantidades extremas 1.000 y I.200,
aun cuando esta tltima cantidad es més frecuente 12,

2. Cuartilla.

Es también medida de superficie para el campo. Su equivalencia es
muy uniforme en todos los pueblos: es un cuarto de fanega; de ahi el
"nombre de cuartilla [kwartiya) 8. Su valor se da también frente al
almud [almit], como mas adelante veremos. Su valor absoluto varia,
puesto que es también variable el de la fanega, pero siempre es un cuarto
del valor de ésta,

3. Almud.

Mide igualmente una fraccién de la fanega, pero ya no sirve para
extensiones, sino sélo para capacidad. El almud [alm#] equivale a frac-
ciones pequefias de fanega; asi, ésta tiene doce almudes [dé0e armude] 4
y una cuartilla fres almudes 5. Su valor es uniforme también en todos
los pueblos.

4. Hectdrea.

Por ser una medida ma4s establecida y universal, parece que debiera
ser idéntico su valor en todos los pueblos, pero no es asf; en algunos su
valor es normal (100 4reas) 16; en otros se compara con medidas de
valores diferentes segtin la localidad, fanega, cuartilla, almud, etc.,
por lo que su valor exacto tampoco es uniforme; asi, una hectdrea [¢%d-
rea) vale tres fanegas \?, tres fanegas menos cuartilla '8, una fanega y

1 | s507.

1 H 6oo0.

12 H 608.

13 H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 604, H 605, H 607.
U4 H 502, H 607, H 609.

15 H 607, H 609.

16 H 502, H 506.

17 H 506,

1 H 600, H 602, H 605.
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media 1, En alguno se especifica el niimero exacto de dreas que contiene,
ciento noventa y dos dreas *°.

5. Arroba.

Expresa cantidades de peso; tisase para uva y es la mds frecyente
para este tipo de medidas en todos los puntos. Una arroba [afdba) *!
pesa once kilos y medio, siendo esto igual en todos los pueblos; varia,
en cambio, el concepto de arroba en bodega [afdba em bodéga) 2. pesa
dieciocho kilos. Puede expresarse también en litros, aunque es menos
frecuente darla asi: una arroba equivale a dieciséis litros %,

6. Tiro.

Asimismo es unidad de peso, aunque mucho menos extendida geo-
grificamente que la anterior. Se expresa frente a diferentes unidades:
un tiro son doce cargas [un tivo Gon doe kdrga) %4, dos carros [dd kdra] 25,
dos quintales [kintdle] 28, dos carradas [d6 kard] ¥, dos carretadas [kate-
td) 8, cuatro tinas [tina] . Su valor no es, pues, demasiado concreto,
ya que todas estas medidas son de por si variables.

7. Carretada.

Esta medida es la capacidad de carga de la carreta y el carro, al menos
en su origen. Ofrece lugar a complicaciones, ya que su valor varia bas-
tante de unos pueblos a otros, y su nombre también. Hay que tener
en cuenta que, de por si, ya es una medida algo arbitraria y que ademds
se da su equivalencia frente a valores que no son fijos, sino que varian
con la localidad. La conjuncién de estos dos factores nos tiene que si-
tuar en un plano de amplitud con respecto a los valores extremos de esta
unidad.

19 H 604.

20 H 603.

2 H 502, H 505, H 507, H 602, H 604, H 605, B 606, H 607, H 603.
2 H 602.

2  H 602.

# H s502.

% H s505.

2% H s505.

¥ H 506.

# H 507, H s02.
2 H s507.
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Sus nombres son carretada [katetd] 3, carrada [ka¥d) 3 y carro
[kd7o] 32. Sus valores vamos a darlos segiin las localidades

Una carrada equivale a medio tiro [tiro] y a 20 6 25 quintales [kin-
tdle], segin el informador de H. 506. Una carretada, a medio tiro [liro]
y a seis cargas [kdrga) para el de H 502; segiin el de H 507, a medio tivo
[¢ivo] v a cuatro tinas [tina).

El carro vale medio tiro {tiro] en H 505; dos tinas [tina] en H 602;
20 6 25 quintales en limpio [kintdlé] en H 600; 120-130 arrobas [atdba]
en H 605, y dos tinas [tina] o 100 arrobas [a7éba] en H 606.

Es, pues, una medida compleja e imposible de interpretar de una
manera uniforme.

8. Carga.

También es medida de peso o capacidad. Su valor oscila poco de un
lugar a otro. Vale doce arrobas [atdéba)®®, quince arrobas [atdba] 34,
a doce o trece arrobas en limpio, es decir, sin serén, etcétera, que consti-
tuye el destarado [dehtardo) 3, dieciocho arrobas [atdba) 3°.

Por otra parte, las doce cargas [kdrga] equivalen a un tiro o a dos
carretadas 7. Esta carga es la de un mulo, para el informador de H. 604.

Déndola en unidades de capacidad en vez de peso, es igual a 13 hec-
tolitros.

9. Tina.

Se usa mucho para pesar las uvas. Una tina [#na] vale ires cargas de
uva [kdrga d-iba] %8, 75 arrobas [atéba] *, 50 arrobas [ardba] 4, media
carretada [katetd] ' o un cuarto de #iro [tiro] 4% medio carro [kdfo] *3.

3% H 502, H 507.

31 H 506.

32 H 505, H 600, H 602, H 605, H 606.
3 H 502, H 607, H 603.
3 H 507.

3% H 60o0.

3 H 604.

37 H s502.

¥ H s507.

3% H 6o2.

0 H 605.

4 H 507.

2 H s507.

4 H 6oz, H 600.
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10. Prie.

Se usa en el lagar; al igual que las anteriores, mide pesos. Un pre
[um pjé] equivale a lres carros de wva [kdto d-uba] %; 300 arrobas consti-
tuyen un pie 4.

11. Tercio.

Es la capacidad de una espuerta, en la que caben cuatro arrobas.
Asi, en H 603, tercio [térdjo).

12. Tarea.

Esta es hecha por dos hombres, tres o mds, en el lagar o en la vifia.
Una tarea [taréa] es igual a veinte cargas [kdrga) %8, 240 arrobas [aFéba) ¥
o cuatro viajes [bidhe]; cada viaje corresponde a diez canastas %8, medida
de la cual hablaremos mis adelante.

El origen de la tarea es lo cortado, cargado, etcétera, por un hombre,
cuadrilla o grupo en un determinado tiempo. En H 603 la tarea la hacen
dos hombres en el lagar, v para el informador de H 607, la cortan en el
campo cuatro hombres.

13. Canasta.

-Cada canasta [kandhta] es una arroba %°, o sea once kilos y medio;
100 canastas hacen una fina [tina]. La uva se recogia en canastas y se
transportaba en tinas; hoy en algunos puntos se hace en bestias con una
pareja [paréha] ®, y el que la transporta se llama parejoro [parehéro] %,

14. Cala.

Es una medida de longitud; la cata [kdta] (fig. 9) vale cinco iercias

4 H s05.
4% H 604.
4 H 603, H 607.
¥ H 607.
# H 608.
4 H 608.
50 H 608.
502 I 608.
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[térBja] BY; 1a tercia es un ladrillo, y cuatro ladrillos hacen dos metros 52,
La cata vale alrededor de unos 250 centimetros.

{1

Fig, 9.
15. Tercia.

Ya hemos dicho que es la longitud de un ladrillo, o sea de unos
50 centimetros mis o menos, ya que cuatro tercias [¢térfja] hacen dos
metros 5,

16. Vara.

Es la medida de longitud més usada en el campo. Se valor oscila
algo de un lugar a otro. Vale alrededor de los 80 centimetros 5. Se da
generalmente este valor frente a la cuarta, medida de la que mads tarde
hablaremos. Asi se dice que la vara [bdra) es igual a seis cuartas [kwdr-
ta] %, o a cuatro cuartas [kwdrta) %, lo cual da una oscilacién notable.

5t H s502.
2 H s02.
53 H 502.
5t H 604.
5 I s505.
% H 600, H 603.
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En algunos lugares se afirma que la vara es menor que el metro,
pero sin especificar cuinto ¥,

Usada como medida de superficie es la vara en cuadro, o cuadrada,
que equivale a cualro cuartas de cuadro [kwdria ey kwddro] ®8. La vara
de medir [bdra de medf] *® es el nombre que se le da a la marquilla en
H 608.

17. Cuarta.

Otra medida de longitud muy usada. Un metro tiene unas cinco
cuartas [kwdria] 8, en otros lugares, sobre las cuatro o cinco 8. Vale,
pues, 20 6 25 centimetros e indica, con su nombre, que es la «uartan,
o sea la longitud de la mano extendida, desde pulgar a mefiique, usada
corrientemente 618, Se emplea también, muy frecuentemente, como
medida de profundidad: la cepa se planta a tres cuartas de profundidad 62,

18. Marquilla.

Es una medida complicada, con varios sentidos e interpretaciones
segtn el lugar, existiendo mas de una marquilla [markiya].

Segtn informacién, la marquilla es de cafia y sirve para medir la
distancia entre los tientos [fjénto] 9. Una de las marquillas tiene nueve
cuartas [kwdrta] . En algin punto han especificado la profundidad,
y asi la marquilla es de nueve cuartas de distancia entre cepa y cepa y
de tres cuartas de profundidad ®. Otras marquillas, sin que se especifique
la profundidad, tienen siete cuartas ¢ o dos varas y media [bdra i mé-
dja) &. Otro tipo tiene mueve cuartas y media vara de profundidad 8,

¥ H 606.

8  H 608.

% H 608.

¢ H 600.

st H 60s.

é1a Interesante es la conversacion en H 502 del término jeme [héme], para
indicar la distancia entre pulgar e indice extendidos; la equivalencia dada por el
mforma.dor era media tercia [médja térbja). v. el valor de fercia en el parrafo 135.

H 603.

8  H 609, H 607.

4 H 60z, H 608.

¢ H 607.

% H 603.

¢  H 606.

%  H 609.
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Una forma de dar la marquilla es como un producto de dos nimeros:
El primero indica la distancia de cepa a cepa; el segundo, la de lifio a
lifio. En esta forma viene dada la marquilla de 7 por 14, es decir, 7 cuar-
tas entre las cepas.y 14 entre los lifios ®, La marquilla de hoy es de este
tipo, pero con otros valores, 2 por 1,5 7. Con esta marquilla caben unas

1.000 cepas en la fanega de tierra "%

La marquilla es sencillamente una vara de cafia con una sefial a una
distancia determinada del extremo (nueve cuartas, siete cuartas, etcé-
tera). Como extensién de su sentido, pasa a ser «la medida».

Doy a continuacién las medidas recogidas en cada pueblo; con ello
se puede uno hacer una idea global del sistema de pesos y medidas uti-
lizados, evitando la disgregacién que supone el comparar una misma me-

dida en los diversos puntos.

19.

20.

H 502.

Fanega.

Media fanega.

Cuartilla = un cuarto de fanega.
Almud; la fanega tiene 12 almudes.
Hectirea.
2 carretadas = 1 tiro = 12 caigas.
I carga = 12 arrobas.

I arroba = 11 kilos y medio.
Cata = cinco tercias.

La tercia es un ladrillo.

4 ladrillos hacen 2 metros.

H 505.

I vara = 6 cuartas.

1 fanega = 6 cuartillas.

Una media = media fanega.

I tiro = 2 carros = 2 quintales.
I pie = 3 carros de uva.
Arroba = 11,5 kilos.

¢ H 607, H 609.
70 H s507.
1 H s507.
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22.

23.

24.

25,
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H 506.

3 fanegas = 1 Ha.

1 fanega = 4 cuartillas,

I tiro = 2 carradas.

I carrada = 20 6 25 quintales.

H 507.
Fanega = 1.000 cepas de la marquilla de hoy; la marquilla de hoy
esde2 X 1,5.
Cuartilla = un cuarto de fanega.
I tiro = 2 carretadas = 4 tinas.
Tina = 3 cargas de uva.
Carga = 13 Hl,, 15 6 16 arrobas.
Arroba = 11,5 kilos.

H 600.

I vara = 4 cuartas.

I m. = cerca de 5 cuartas.

1 Ha. = 3 fanegas menos cuartilla.

1 fanega = 4 cuartillas.

A 1 fanega de tierra a 2 varas de cuadro le caben 1.200 cepas.

I carga = 12 6 13 arrobas en limpio (sin serdn, etcétera), es decir,
destarado ‘quitada la tara’.

I carro = 25 6 30 quintales en limpio.

H 602.

3 fanegas menos cuartillas = 1 Ha.
1 fanega = 4 cuartillas.

I carro = 2 tinas.

1 tina = 75 arrobas.

1 arroba = 11,5 kilos.

I arroba en bodega = 18 kilos.

I arroba = 16 litros.

La marquilla tiene hoy g cuartas.

H 603.

Fanega = 3.008 marquillas en cuadro == 64 4reas.
Marquilla = 7 cuartas (en cuadro).
I Ha. = 192 ireas.
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I vara == 4 cuartas.

La cepa se planta a 3 cuartas de profundidad.
La tarea en el lagar la hacen dos hombres.

I tarea = 20 cargas.

1 carga = I2 arrobas en limpio.

I arroba = 11,5 kilos.

H 604.

1 Ha. = una fanega y media.
Fanega = 4 cuartillas.

I carga de mulo = 18 arrobas.
I arroba = 11,5 kilos.

I pie = 300 arrobas.

I vara = 80 cm.

27. H 60s5.

28.

29.

3 fanegas menos cuartilla == 1 Ha.
1 fanega = 4 cuartillas.

I metro = 4 6 5 cuartas.

I tercio = espuerta de 4 arrobas.
I carro = 120 6 130 arrobas.

I arroba = 11,5 Kg.

H 606.

Fanega = 6.000 varas (en cuadro).

I vara = meno del metro.

I carro = 2 tinas = 100 arrobas.

I arroba = 11,5 Kg.

la marquilla es de dos varas y media.

H 607.

Fanega = 12 almudes de tierra.
I cuartilla == 3 almudes.
I fanega = 4 cuartillas.

Marquilla = g cuartas (distancia entre cepa y cepa) y 3 cuartas de

profundidad.



30,

31.
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Marquilla (de 9 cuartas) sirve para medir la distancia entre los tientos
(es de cafia). Hay otra marquilla de 7 X 14 (7 de cepa a cepa y
14 de lifio a lifio).

La tarea la cortan en el campo cuatro hombres.

1 tarea == 20 cargas.

I carga = I2 arrobas en limpio.

I tarea = 240 arrobas.

I arroba = 11,5 Kg.

H 608.

Fanega = 6.000 varas/5.000 varas.

1 fanega = 1.200 cepas.

1 vara = 4 cuartas en cuadro.

Marquilla = g cuartas.

I tarea = 4 viajes.

Cada viaje = 10 canastas.

I canasta = 1 arroba = 11,5 Kg.

La uva se transporta en tina y cada tina tiene uuas 100 canastas,

H 60g.

1 fanega = 12 almudes.
I cuartilla = 3 almudes.
Marquilla = g cuartas y de profundidad media vara.
Hay otra marquilla de 7 X 14, igual que en Rociana.






Carrruro V

EL UTILLAJE DE LA VINA

1. Para hacer el agostado de la vifia y abrir los hoyos se utilizaba
el azadén [aBady] !, con gavilanes, de hierro colado, rectangular, termi-

nados en arco; pero por su pesadez se ha visto sustituido en casi toda
la regi6n; en la figura 10 puede verse tal como eran los antiguos aza-
dones; hoy dia se utilizan otros casi cuadrados, mucho més ligeros, a
los que llaman azoleta [Boléta)®, herramienta [etamjéntal 3, azadonmes

Fig. 10: Azadén.

1 H 502, H 505, H 604, H 605, H 606.
* H 502, H 507, H 600, H 604, H 606.
3 H 505, H 506.
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[aBadne] * por conservadurismo lingiiistico, faca [fdka]’ (figs. 11-13).

Fig. 11: Azoleta. Fig. 12: Azoleta. Fig. 13: Escardillo (H 600)

2. Para plantar la vifia a barra se emplea la barra [bdra] ¢ o puyon
[puy6y] 7, aun cuando hoy es poco utilizado tal procedimiento; en la
figura 14 hemos dibujado una barra, que, por otra parte, es igual a las
utilizadas en diversos puntos de Andalucia donde el sistema tiene adn
vigencia, como en Jerez de la Frontera.

(F——f%

Fig. 14: Barra.

3. Utilizabanse antes para la poda las hoces de podar [6 de pod] 8,
[hdbe] 8, ["60e de pod] ®, podomes [podme] ° o podadera [poaéra] 1%
acaso algun viejo podador la utilice todavia, como el capataz de don
Cosme Siez, en Moguer, pero la sustitucién ha sido casi total; no obstante,

H 602, H 603, H 605, H 608, H 609.
H 609, més usado que azadon.
H 502, H 506, H 507, H 604, H 605, H 606.
H 505.
H 502.

82 H 608, H 609.

3 H 505, H 507, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607.
10 ¥ 506.

1 H 600.

@ 2 & oo



CONTRIBUCION LEXICA: UTILLAJE DE LA VIRA 53

el nombre, tipos, partes, etcétera, se mantienen vivos. Indudablemente,
es més facil hacer la poda con las tijeras de podar que con la hoz; se
requieren para podar con hoz algunas condiciones que, entre consejos
que rezuman ocultismos astroldgicos, seflalaba ya Gabriel Alonso de

Herrera 12,

«a poda ha de ser en menguante, porque las vides ni llo-
ren tanto excepto si fuere en lugares muy hiimedos o vides muy
viciosas que echan su fuerza en ramas sin frutos, porque con el
trabajo se castiguen. Si la tierra es fria, es bueno en menguante
de marzo; si caliente, de febrero... Ha de tener el podador mucho
conocimiento del suelo y tierra de la vifia, y de qué linaje o ve-
dufio es cada cepa. Y si pudiese ser que el que pode sea el sefior
de la heredad, mejor; si no, tisela a podar uno continuamente,
porque sepa mejor lo que conviene a cada cepa, que mudar
cada afio podadores. Ha de ser el podador de buena fuerza, tal
que de un golpe corte el sarmiento, porque los que dan dos
golpes las més veces los hienden. Asimismo traiga consigo un
puflal para cortar los resecos y brazos desvariados, porque no
son suficientes las podaderas para cortarlos. Traiga la podadera
muy aguda...»

En 1a hoz de podar cabe distinguir tres partes: mango [mdygo] 13
empufiadurd; boca [béka)] Y, cuchilla [kudiya] 15, boca hacha [bika
hdga)l ® u hoja [6hal V7, muy larga, estrecha, delgada y bien templada,
para los sarmientos; finalmente, el pefo [péfo] 18, ancho y pesado, para
hacer equilibrio con la hoja larga y fina, sirve para podar, sacudiendo
como si fuera de golpe los brazos secos. En la figura 15 puede verse
la hoz de podar que se ha utilizado en otros tiempos, y que no es sino la
misma hoz jerezana, que Boutelou 88 presenta como caracteristica de
Sanlicar de Barrameda. ‘

La hoz se guarda en una vaina [bainal ¥ o funda [finda] *°, segin
puede verse en la figura 159,

12 o, c., pags. 86-87.

13 H s502.

14 H 502, H 600. :

15 H 507, H 603, H 605, H 606, H 607, H 608, H 609.

18 H 602.

7 H 6o4.

18 General.

18a Fsteban Boutelou, Memoria sobre el cultivo de la vid en Sanlvcar de Barra-
meda v Xerez de la Frontera. Madrid, 1807, pAg. 11I.

¥ H s07.

2 H 609.
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Fig. 15% Vaina de la hoz.

Fig. 15: Hoz

4. Como he sefialado, su uso estd limitado a muy pocas personas;
los podadores modernos utilizan las tijeras de podar [tihéra] 2', [ehtihé-
ra] 2, [tihéra de pod] 3, que pueden verse en la figura 16-16a; hay dos
tipos, la jerezana [hereSdna) y la de la Rioja [7idha), diferenciadas en el
dispositivo para mantenerlas tensas y abiertas; la jerezana tiene dos

Fig. 16: Tijera jerezana, con la Fig. 168: Tijera de la Rioja,
anilla. con la anilla.

flejes que parten de los extremos de los brazos y se unen formando un
puente en su tercio superior (fig. 16); la de la Rioja posee una solo fleje

2 H 502, H 505, H 507, H 600, H 60z, H 603, H 604, H 606, H 608, H 609.
2 H 506.
23  H 605, H 607.
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arrollado en espiral, de brazo a brazo, pero en la cabeza de las tijeras
(fig. 168). Para tenerlas cerradas se utiliza la anilla que acompafia las
figuras. Es frecuente designar las tijeras por el lugar de su proceden-
cia y ofr frases como éstas : (Nifio, trdeme la jerezana o la rioja».

Para cortar los sarmientos, pues, se utilizan las tijeras; desempefian
la misma funcién que la boca de la hoz; para hendir los cuartos viejos vy
secos, petear [peted] ®® o descalabrarla [ehkalabrdhla] ¥* —que se hacia
con el peto de la hoz—, ahora el podador se auxilia de un hacha [Magita] 2
(fig. 17), o hacho [*4%0] 288, o hachita de mano [“agita de mino] ¥
o zacho [Bdgo] %8

ig. 178 Mércola, para
Fig. 17: Hacha de mano. Flgioslglivos {I? 2091))‘

5. Parainjertar se utiliza la navaja de injertar [nabdha d-iyhertd] *,
[nabdha] 3, llamada en algiin punto cuchillo barbero [kusiyo barbéro] 31,
por ser éste el empleado, cuchillo de injertar [kuiyo d-eyhertd]® o

# H 607.

% H 603, H 607.

%a H 609.

% H 604, H 605.

28 H 505.

?7  H 507, H 609: sblo kachita.

% H 600.

2% H s02, H 505, H 507, H 600, H 6.
3¢ H 506, H 604, H 607, H 608, X1 609.
3 H 603.

32 H 6os.
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navaja de la trompeta [nabiha de trompétal 33, por la marca. Puede verse
en las figuras 18-19 un juego de navajas de injertar y el martillo y clavo
auxiliares. En H 603, donde el instrumento empleado para el injerto
es el cuchillo barbero, la navaja [rnabdha] se utiliza para «cortar los sar-
mientos jévenes o pdmpanos, es decir, para castrar.

V4

Fig. 18: Cuchillo barbero y navaja. Fig. 19: Martillo y clavo.

6. Para el tiempo de la vendimia los vendimiadores usan tijeras
corrientes o navaja para cortar la uva que van echando en canastas
[kandhta] 34, (fig. 20) con dos asas, de vareta de olivo, de 0,50 de alto, que

33 H 606.
34 H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 604, H 605, H 606, H 607,

H 608, H 609.
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se colocan en el semo [6émo] 35 o padron [padriy] 358, es decir, en una ca-
mada amplia de 14 a 20 marquillas que sirve de camino; los vendimia-
dores utilizan otras més pequefias, de una arroba de capacidad apro-
ximadamente; modernamente las canastas grandes de olivo se ven sus-
tituidas por espuertas [ehpwérta] % hechas de pleita de palma [empleita
de pdrma) 37 o goma [géma] %8, cuya capacidad puedé ser de tres o cuatro
arrobas, o por capachos [kapdSo] 4° de esparto; las espuertas se traen de
Niebla y las canastas de Almonte.

7. La uva se lleva al lagar en carros, carretas, camiones, tractores
o bestias; suele ir en #inas [tina] 4, las cuales aproximadamente son la
mitad o el tercio de un bocoy, segtin puede verse en la figura 20 8; cuando
se trae en bestias no viene en tinas, sino simplemente en el serén [Be-
76y] 42, en los dos cubujones [kubuhine] 428, [kuhine] 42* (fig. 21); el

Fig. 20%: Tina. Fig. 21: Serén.

3% H 607.

852 H 608, H 609.

38 H 506, H 602, H 603, H 605, H 607.

3 H 602, H 603.

¥ H 603.

3% H 603.

40 H 603: con cada tres espuertas o capachos se hace una carga.

41 H 502, H 505, H 506, H 602, H 604, H 608: muy poco, en camiones; H 609:
en camiones, la tina hace unas cien arrobas.

42 H 502, H 602, H 604, H 605, H 606.

4% H 6o2.

2, H 604: la parte del serén que descansa en el espinazo de la bestia es la
puente [la pwénte].
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arriero [hariéro] ¥ que va con la arria ["dPja] * o recua de bestias no
descarga. En H 609, cuando la uva se lleva en camiones sin tinas, se
coloca una gruesa lona, telén [teloy], sobresaliendo por los laterales.

8. En la vifia no vendimiada todavia se coloca una baliza [balifa] 15,
palo para indicar que aiin no puede ser rebuscada; esta operacién del
rebusco la llevan a cabo mujeres, nifios, gente humilde que, con un
canasto [kandhto) %, camasto de caiia [kandhto dc kdpal??, colgado del
brazo, recogen las escalas y cencerrones. La costumbre es antiquisima,
ya que en la Biblia, Levitico, XIX, ¢-10, se ordena tajantemente:

«Cuando hagas la recoleccién de tus tierras, no segaras
hasta el limite extremo de tu campo, ni recogeras las espigas
cafdas, ni haras el rebusco de tus vifias y olivares, ni reco-
geras la fruta caida de los frutales; lo dejards para el pobre
y el extranjero.»

9. Llegada la uva al lagar se descarga; en algunos sitios se coloca
el tablero [tabléro] desde el carro a la ventana; en otros, no. Se descarga
valiéndose de la tineta [tinéta] %8, barcal [barkd) *® o panera [panéra] 4a
(fig. 22), que es una artesa de madera; peroles [perle] ° o platillos
[platiyo] B (fig. 23-24), que son circulares, de hierro; pueden también

Fig. 22: Tineta. Fig. 23: Platillo. Fig. 24: Peroles.

4 H 502, H 600.

44 H 6o0: el oficio de arrieros es la arrieria [aFjeria].

4 H 6o2.

4 H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 604, H 6035, H 606.
47 H 602.

¥ H 505, H 506, H 507.

4* H 6o2.

498 H 600.

30 H 604.

31 H 605: son de hierro.
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auxiliarse de gancho [gdn3o] % (fig. 25), horquetas de descargar wva
[orkéta de hargd tiba] % (fig. 25) y bieldo [bjérgo] 4, [bjérga) s (fig. 26).

I0.

Fig. 25: Gancho.

Fig. 26: Bieldo (H 608).

Para limpiar de tierra y barro los dtiles de la vifia se emplea

una herradera [“efaéra] %, rejadilla [Fehatya) % [eFehaiya] 5, rejfilla
[Fehiya] %8, rascarrabia [ra"kaidbja] * ‘trozo de fleje’; la [hid] ®, la
[Fehd] 8L, el rascador [Fa"kad)] 2, trozo de fleje, la rasqueta [Fa"kéta] 3,
las figuras 27 a 29 muestran algunos tipos.

52
53
54

H 505, H 600, H 602, H 605.
H 506: asi se elimina el uso de las tinetas; H 604: sblo horguelas.
H 608.

543 H 609.

53
56
57
58
59
0
[}
62
€3

H s02.

H 505, H 600, H 602.

H 506.

H 507.

H 603.

H 604, H 605: estd formada por 1a rejadilla [7ehatya] y el mango.
H 606: como la de Villarrasa.

H 607 como en H 603.

H 608, H 609.
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Fig. 27: [hi4] (H 605). Fig. 28: Rejadilla Fig. 29: Rasqueta
(H 600). (H 608).

11. Para afilar los dtiles cortantes, mellados o desgastados por la
fuerza de la tierra, emplean la piedra de amolar, conocida por la piedra
[pjédra] ¥, y luego dan con piedra laja para asentar el filo; ambas pue-
den verse en la figura 30; para guardar estos utensilios tienen un canasto

Fig. 30: Piedra de amolar y piedra laja

de pleita [kandhto B-empleita] 5, donde, ademds, guardan las tijeras;
este canasto suelen llevarlo en los seronessivan a trabajar a la vifia en

8 H 608, H 609.
¢ H s502.
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bestia, o acostumbran a llevarlo en las alforjas [arféha] ® o canasto de
esparto [kandlto B-chpdrto] 8 o espuerta [e'pwérta] 8, donde va la
comida.

12. Un apartado interesante dentro de los titiles de la vifia lo cons-
tituye el arado. Comenzaré describiendo el arado de medio mundo [er
médjo mimdo], conocido en H 507 como palmerino [parmerino], por
venir de La Palma, o cangayo [kaygdyo]. Puede decirse que es general
en toda la regién, aun cuando puede llegar desde la mayor rusticidad
—una gran parte de él es de madera— hasta tener consistencia y aspecto
industriales; compdrense los dos que publicamos en las figuras 35 y 3I;
el de Manzanilla, salvo la voltera, el cuchillo y telerén, que son metélicos,
tiene el resto de madera, utilizable, por otra parte, para otros aparatos,
tales como la mdquina de esterronar, que presentamos en la figura 43;
en cambio, el de Almonte es todo metilico y dedicado exclusivamente
a este fin. La utilizacién de este arado preferentemente en las vifias
hace que se le conozca también como arado de vifia [ardo de bina] %38

(fig. 31).

lm:ﬂec’rv

3&*343&%
[
Kandzers telere
cmpa"v-m:
Lc vt ? & e"rt
kabeoe

Fig. 31: Medio mundo

% H 507: también llevan la comida en falega o canasto; H 606, H 608: tam-
bién en el bolso [bérBo] ‘talega’; H 609: también en canasto o cosio y la comida
en el bolso [bérfo] ‘talega’, que a su vez va al canasto o al cesto.

% H s502.

@ H s505.

%a H 602, H 605.
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La esteva del arado es la mancera [mandéra] .

La pieza que va desde el yugo hasta la cama del arado es la garganta
[gargdnta) . En otros sitios se distingue entre la parte que entra en el
yugo y que va paralela al suelo, garganta [gargdnta) ™, timon [timdy] "ta,
y la parte perpendicular a la cama, telera [teléra] ™%°, teleron [teleroy] 2
o riostra [Fidhira) 728,

La parte que une timén y mancera es la cabeza [kabéfa] ™" en H 603,
solera [Boléra). »

La tierra es levantada por el cuchillo [ku8iyo] 7 (fig. 32) si es corto,
o la cuchilla [kusiya) ™ (fig. 32), si es de dos alas [do™ dla] ™.

Esta tierra levantada es volteada por la wvertedera [bertedéra] °
(fig. 32), voltera [bortéra] 7" o paleta [paléta) 7'a

pevisdére

Fig. 32

Los varales del yugo reciben el nombre de varas [bdra] ™ o varales

¢ H 602, H 603, H 605, H 607, H 608, H 609.
70 H 602, H 603, H 605.

1 H 608, H 609.

s H 607.

nv 609.

7 H 608.

2s H 607_

72 H 605, H 607, H 608, H 609.

7 H 608, H 609.

" H 607, H 608, H 609.

% H 607.

% H 603, H 607: menos que palela; H 609.
7 H 608.

s H 602, H 605, H 607.

7 H 603, H 607, H 609.
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(bardle) °; ambos se unen en el empalme [empdrme] 8 o espiga ["piga] £08.
En H 602 se llama cangayo [kaygdyo] al yugo (fig. 33).

Fig. 33: Yugo

Los orificios que en el yugo se corresponden con el del timén y el
hierro que entrando por ellos sujeta el timén al yugo, se llama clavija
[labiha) 81, torno [t6*no] 82, pasador [pabadd] 8 o clavo de hierro [kidbo
de “jéro]® o candadero [kandaéro] 8.

El yugo, en su extremo, tiene un tornillo que remata en circulo,
llamado gato [gdto] ®8, llave [ydbe] 8%, candadera [kandaéra] 8%, cuya
finalidad es dar més o menos profundidad al arado: dar tierra (dd tjéFa] %8
o-dar punto [dd punto] ® o dar mds punto [dd mdh printo] %8 o darle hon-
dura [dd'le ondiira] ®, y quitar tierra [kitd tjéfa) ®° o quitar punto [kitd
ptinto] ®1 o dar menos puntos [dd ménoh prnto] ** o quitar hondura [kitd
ondura) ®, respectivamente.

7* H 605. H 608,

8 H 609.

803 H 603, H 607.

81 H 603, H 608.

82 H 602: obtenido en la barberia; H 608: menos que clavija.
8  H 6os.

# H 607.

84a I 609,

8 M 605, H 609.

#a H 602, H 603, H 608.

st H 607.

%  H 609.

% H 608.

%  H 602, H 605, H 607, H 608.
8 H 603.

% H 609.

. H 602, H 608.

» H 605, H 607.

3 H 603.
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13. Este arado se utiliza para allanar la tierra quitindole la ver-
tedera y el cuchillo y poniéndole 1a cuchilla, y es entonces conocido con
el nombre de la cuchilla [kudtya] * (figs. 34-37).

Fig. 34.

Fig. 35: Medio
Mundo con cu-
chilla (H 608).

PFig. 36 Cuchilla (H 5035).

% H 505, H 507.
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Fig. 37: Cuchi-
Tla de dos bestias
{H s505).

14. La farruca [fatika]® o rebimadora [Febinadra]® o bimadora
[binadral %2 o mdgquina garrapata {mdkina gafapdta)]?’, pueden verse
en las figuras 38-40.

Lelens®y

Fig. 38: Farruca (H 609).

% H 608, H 609.

* H 507; H 505: se coloca en el arado de la fig. 36.
%a M 506.

%7 H 608.
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15. En la figura 41 presentamos un carro de lanza [kdFo de ldna),
de Villarrasa, en el que pueden observarse: la vara [bdra], el mozo [méBo],

I
01':")

bave \
|

boleve

bala 1077

ms Bz
Fig. 41: Carro de Lanza (H 6o05).

el balancin [balan®iy], la volera [boléra), la galga [gdrga] y los orones
[ordy] o tableros que se ponen en el carro cuando se carga de estiércol.

16. Cerramos esta descripcién de 1itiles de labor con la del peso
[$€60], de la figura 42, obtenida en Almonte. El de peso es un sistema de
prensar la uva ya desaparecido; solamente he visto otro igual al que
presento, en Moguer. Su funcionamiento es como sigue: hecho el pie de
uva destrozada, a la que se coloca un tablero circular macizo encima,
se hace girar la palanca; al subir la barrena, el cajén cae y el saliente
da sobre la cazuela del tablero, que aprieta. La vianda va sujeta con pleita
de esparto o palma.

Fig. 42: Peso (H 609).






Carrruro VI
LABORES Y FAENAS

1. Comenzaremos por la preparacién de un terreno que se destina
a vifia; la primera operacién que se impone es la de desfondar el terreno
mediante una labor profunda que saque a la superficie todas las raici-
llas, raices, simientes, etc.; es un cambiar la posicién de las tierras de
modo que la que estaba més profunda pase a primer plano, y vice-
versa.

La época mds apropiada es en el mes de agosto, de dende proviene
el nombre, hoy ya casi en desuso o con la competencia de otres térmi-
nos, de agostar [agohtd] * v la accidén agoste [agdhie] 2, agosto [agbhto] 3,
agostado [agohtdo] 38, antiguamente se hacfa con el azadén [aBady] 4,
la azada [a8dda] 48, herramienta [eramjénia] ®, pero su elevado coste hizo
que primero se sustituyera por el malacate [malakdie] ® y modernamente
por tractores; el trabajo de tedo un dia arando con las bestias recibe el
nombre de una huebra de arax [tina wérba d-ard] ®a.

2. Por eso hoy esa operacién se suele llamar levantar la tierra [le-
bantd la tjera] ", fondear [fonded] ® con tractores o el neologismo #racto-
rear [tragiored]®, o se ha visto sustituida por otra menos costosa por
superficial, hecha en diciembre-enero, con faca[fdka] 1° o azadén{a®ady]res

1 H 502, H 505, H 506, H 507, H 600 [agohtd.la), H 602, H 603, H 604,
H 605, H 606, H 607.

? H 502, H 505, H 506, H 507, H 600.

3 H 60z.

32 H 604, H 606.

{1 H 502, H 603.

4 H 607; es de tres cuartos.

5 H 506.

¢ H 506.

% H 604; escribo hucbra con h, a pesar de ser antietimologica: < OPERA.
7 H s502.

8 H 603.

?* H 609.
i* T 609.

102 H 602. H 606,
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llamada frocear [irofed] ', y la accién troceo [troBéo] '* o tajear
(tahed) 1™* y la accién fajeo [tahéo] 2.

3. Una vez levantado el terreno y empapado de las primeras {lu--
vias otofiales y las del invierno, procede quitar la maleza y dejar llana la
tierra, cerrar [aBefd] 1%, allanar [ayand] B, [yandilal®, maquinear
[makined] 148, pasar cuchilla [padd kugiya) 15, gradear [graded) 15%; suele
hacerse con el padio de grada [pdwo de grdda) 11 o simplemente groda
[grdda] 113 que es una plancha de hierro de 2 por 1 metro y con 40 puyas

de hierro de un decimetro, o con una tabla, y se llama fablear [tabled] 11
(figs, 43-44).

Fig. 43: Mdquina de esterronar (

1 H 603, H 604, H 606, H 607. H 609,

la H 606.

1t H 602: se levanta el ter16n que tenga la grama.

2 H 602.

2a I 502, H 507, H 602 [6e7d], H 604 [0e7d], H 600 [feid].

13 H 505, H 600, H 603, H 607. H 608, H 609,

14 H 506.

Uas H 609: para [ayand]. Mdquina de maquinar [mdkina de makind) es el uten-
silio con el que se realiza esta operacién. Ohsérvese la vacilacion entre maguinar
y maquinear.

13 H 605.

15a H 607 alterna con allanar.

1 H 506.

18 H 607.

18 I 608; tengo anotada también mdquina de esterronar para el util y esterro-
nar para la operacién.
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s

Fig. 44: Maquina de maquinear (H 609)

4. Terminada esta labor se procede a medir y cuadrar el campo,
marquillear [markiyed] V7, picar [pikd] 8, cuadrar la tierra o el terreno
[kwadrd la tjéfa) 1, [kwadrd er teFéno] 2°, rayar [rayd]'®, y la accidn,
marquilleo [markiyéo] 2%, en esta operacion van incluidas: 1.0 Sacar las
hijas [iha) 2, hijitas [ihita] 22, emdrelifio [entrelino] B, hijuela [igwéla) 8,
que haya, es decir, aquellos lifios que no podran tener el mismo ntimero
de cepas, dadas las irregularidades del terreno; es la consecuencia in-
mediata de medir el campo. 2. Sefialamiento que se hace en el terreno
para proceder a la plantacién; se lleva a cabo con: @) Una cadena o cuer-
da; d) Unas sefiales —monedas, palma, trapo— que se colocan a igual
distancia en la cadena: mosio [mdno], 2* mosisto Imdnito] 28, mota [mdta) 2
o serial [Oend] ¥7; indicardn las distancias exactas donde irdn las cepas;
¢) El lugar de la cadena en que hay que colocar los mofios se obtiene

17 H 502, H 506, H 603, H 604, H 607 [markiyed: la), H 608, H 609.

18 H 502, H 505, H 507.

19 H 606.

2 H 608, H 609.

2 H 505, H 506, H 600, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606 [lal-tha].

2  H 600.

# H 502, H 507.

#3a H 608: donde entrelifio [entrelino] es un lifio que por no caber tiene una
marquilla distinta.

# H 505, H 603, H 605, H 607.

% H 506, H 604, H 608.

% H 507.

7 H 6oz.
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con una marguilla [markiya) 3, marco [mdrko] 8, cafia con la que se
divide la cadena o cuerda en partes iguales; esta marquilla varia de unos
sitios a otros 2%; d) Tendida en la vifia la cadena con los mofios en los
sitios por éstos marcados, se coloca un fanto [tdnio] 3, baliza [baliCa] 3,
pique [pike] 818, hinco [hinko] 32, listén de una altura de un decimetro,

que sera sustituido por el sarmiento (fig. 45).
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Fig. 45: Balizas.

En otres puntos estas dos partes diferenciadas perfectamente, aun
cuando lingiiisticamente incluidas en una sola forma, reciben nombres
distintos. Y asi, a la primera parte de la operacién, consistente en sacar
l1as hijas, se le lama cuadrar la tierra (kwadrd la tjéf7a) ® o el lerreno
[k. er teféno] 3, mientras que para la operacién de dividir la cuerda
con marquilla, colocar los mofios y poner los tientos, se emplea el término
picar la vifia [pikd la bina) 3% o marcar vifia [markd bina] 3.

% H 507, H 604. H 605, H 606,

22 H 608.

2% De 9 [kwdria] en H 605 y H 608; en H 507: 2 por 1,5; de dos varas y de
dos varas y media, en H 604.

30 H 506, H 602, H 603.

3t H 604, H 605, H 606: de media vara de alto.

3a H 505, H 600.

32 H 502, H 507, H 608.

33 H 600, H 602.

3% ¥ 602.

3% H 602.

3% H 600.
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5. Para trazar las lindes se suelen colocar unos palos de aproxima-
damente 1,5 metros, llamados balizas [bali®a] 3, y al primero y dltimo
macho [md$o] 38, en otros sitios se colocan parrones [pafone] *°, lifio doble
que sirve de linde’.

6. La cuerda empleada en el marquilleo suele ser de fomiza [tomi-
8a] 4, [tont0a] 41, formada por dos cantos [kanto] ¢ ‘torzales de palma’

[pdrma] 4 (fig. 46).

Fig. 46: Tomiza,

7. Los tantos o balizas, como hemos sefialado. indican el lugar que
ocuparéan los sarmientos que se planten; formardn éstos, con el tiempo,
una hilera de cepas conocida con el nombre de lifio [lino] 44, hilada
[hild] 48, hilo [hilo] 45 de cepas, lineo [lineo] 4°8. La distancia de un lifio
a otro es la camada [kamd] % o el cafién [kandy] ¥7.

8. Dos disposiciones puede adoptar el marquilleo de las cepas;

37 H 603.

32 H 603.

3% H 507.

40 H 502, H 603.

41 H 505, H 506, H 507, H 602, H 604, H 605, H 606, H 607, H 609.

2 H 506.

# ¥ 50z, H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 603, K 604, H 605, H 606,
H 607, H 609.

#4 1 502, H 505, H 507, H 600, H 602 H 604, H 605, H 607.

#a H 506, H 600.

4 H 502, H 602, H 603, H 605, H 606.

42 H 506.

#  H 502: pl. [kamdle], H 505, H 506, H 507, H 602, H 603, H 604; H 605,
H 606, H 607, H 608, H 609.

47 H 600.
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una lamada al tridngulo [ar trdygulo] *® y otra a cuadro [kwddro] *.
La primera satisface los deseos de Virgilio de que todas las camadas,
en cualquier panordmica que se observen, se corten en 4angulo recto;
resistimos el deseo de trascribir el bellisimo parrafo de las Geérgicas
(11, 276-287), en el que Virgilio compara la plantacién de la viiia con
una legién en posicién de ataque. Las figuras 47 y 48, que tomamos del
libro de R. Billiard, L’agriculture dans I'antiquité d’aprés les Georgiques
de Virgile, muestran claramente cémo esa comparacién no es un simple
ornato retérico, sino una realidad.

Princjpes : 07 0 Wt

Hostati | Wi VA VA V7
Triaric T V22 V.77 V77

Fig. 47: Posicién de ataque en las legiones romanas.
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Fig. 48: Plantacion al tridngulo.
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9. Dentro de esta misma operacién de marquillear, que estamos
tratando, algunos pueblos hacen una nueva distincién lingiifstica; efec-
tivamente, la vifia puede ser plantada toda ella de un mismo tipo de
uva, o, por el contrario, puede distribuirse el terreno en partes, en cada
una de las cuales se plantan distintos viduefios; aun cuando la totalidad
de los puntos menos uno incluye en el proceso de marquillear esta dis-
tribucién, sin embargo, en H 507, hemos anotado hacer cuartones [a®¢
kwartone) y cuarton [kwartdy), ‘parte del terreno plantado de idéntico
viduefio’ correspondientes a la clasificacién de la vifia en orden a su
plantacién.

4 H 6os.

4%  IT Ane
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10. Preparado el terreno, viene el momento de plantar la viiia,
el ponere vitem del que nos habla Virgilio %: plantar viia o poner visia.

Hay distintos procedimientos. Sucintamente los iremos explicando.

a) Abrir un hoyo [abri un-dyo] 5. Se cava [kdba) %2 un hoyo pro-
fundo que va del primer hinco al segundo; otro que va del tercero al
cuarto, del quinto al sexto, etc., quedando unas zonas de tierra —desde
el segundo al tercero, del cuarto al quinto—, que quedan sin abrir y
que reciben el nombre de macho [mdSo] 33; este procedimiento ya se usa
poco; cada hoyo abierto sirve para dos plantas.

b) Abrir un pigue [abri um pike] 4: sélo se abre un hoyo para cada
planta. En la figura 49 se pueden ver representados los dos procedi-
mientos. También se Wlama poner viia a caja [poné bina a kdiha] 545,

Abrir hoyos

A A A A A A
______ macho e = macho ————
hoyo hoyo hoyo
Abrir pique
A A A A A
[ttt (2l [ = o

pique...:. pique-lL. pique-:'. pique-é. piquo-‘i.

ol ! L i

Fig. 49.

c) Abrir cafion [abri kandy] %. Se abre un surco [8dyha] 5 seguido que
coja todo el lifio; se llama también plantar a troza [plantd a tro®a] 5, poner
vifia a cafion [poné bina a kanoy] %8. La tierra que se saca del segundo

50 Gedrgicas, 1, 284, y II, 273.

51 H 502, H 505 [bdyo], H 506 [hdyo], H 603 [hdyo].
52 General.

5 H s02.

% H 502, H 5035, H 506, H 507.

542 H 604, H 608: mas que a cafion.

5% H 505, H 607, H 608, H 609.

% H 60o0.

7 H 60o0.

% H 602, H 604, H 605.
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hoyo tapa el primero, la del tercero el segundo, etcétera. Al final queda
un montén de tierra en el principio, procedente del primer hoyo; el
altimo hoyo se tapa con tierra de alrededor.

d)  Plantar o poner vifia a cafio abierto [plantd, poné bina a kdypo ab-
jérto] 5% el obrero va abriendo la camada plantando a derecha e izquierda,
es decir, dos lifios a la vez; se llama también poner vifia a camada rota
[poné bina a kamd 7dta) 80, poner vifia a cafio [poné bina a kdno] oL

e) Poner vifia a barra [poné binaa bdia] 2, plantar vifia a puyin
(plantd bina a puydy] 8 ayudédndose de una palanca, hierro que ter-
mina en punta en su parte inferior (fig. 14); con ella se profundiza y
abre el orificio que debe ocupar el sarmiento; ya es poco empleado este
sistema.

11. Los hoyos en que queda plantado el ripario reciben el nombre
de pigue [pike] 84, hoyo [6y0]%5-%8, casones [ka®5y, kaOdnel®?, caja [kdha] %72

12. Previo a la plantacién es el andlisis del suelo para decidir qué
tipo 'de patrén conviene plantar, pues puede ocurrir que el ripario ele-
gido no ofrezca suficiente resistencia a la caliza del terreno, y entonces
la tierra no presta [préhia) ®8; 16gicamente, el fruto serd casi nulo y tarde
o temprano habri que quitarla.

13. Simultineamente a poner vifia, es necesario estercolar [ehter-
kold) (H 502), echar estiércol [eSd ehtjérko) 88, estercar [ehterkd] &°,
la tierra, repartiendo el estiércol animal por el terreno, de forma racional,
para que todas las plantas se beneficien. Se abren hoyos para estiércol
[byo pa ehtjerko] ®, casillas [ka®fya) ™, hoya [hdya] %, agujeros [buhé-

8% H 602.

% H 6os.

61 H 606.

¢ H 604, H 605, H 606.

% H 505.

¢ H 502, H 506, H 507.

& H 502, H 605, H 606. .

% H 505, H 506, H 600.

7 H 602.

47a H 607.

% H 605.

%2 H 607: dos embozds [embodd] ‘dos puiiados’ que se ponen en cada tiento;
H 608 [i}itjérko], H 609 [ihtjérko).

&b H 600, H 605.

% H 502 [a0é 6§0 pa abond], H 602, H 603: afiade en la camd; H 607 [efd
ehtiérko en héyo); H 608 [abé hoyo pa edd ihtjérko).

70 H 507, H 600: y [abdri kabiy a] antes.

70 H 609 [a0é hoyo pa e84 iptférko] [adr{ héyo).
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r0] "\, pileta [piléta] '3, de forma que cada cuatro cepas tengan un
montén de estiércol. En algtin punto, por ejemplo en H 506, no se abren
estos hoyos en la camada, sino que cuando la cepa esti ya formada
se le echa el estiércol en la pileta [piléia], es decir, en la poza redonda
hecha alrededor de la cepa para detener las aguas y conservar la hu-
medad; pileta [piléta] 'y hacer pileta [aO¢ piléta] ™3, hacer borrego [aBé
borégo] 8, piletear [pileted) 5, abrir pileta [abri piléta) 8, abrir a las mil
(?) [abri a la® mi] 77, son los nombres dados para esta operacién y su
resultado, conocida en Jerez de la Frontera con el nombre de aserpia
y aserpiar 8. En algunos sitios ?® se suele esparcir el estiércol con una
horguilla [Porkiya] ® o azadén [a8ddy]®; se habla entonces de echario
en manias [e$a"lo em manta) 2, tirarlo en manta [tirdhlo em mania] ® o
estercolar [epterkold) 84.

14. Se suelen dar varios manos de cava {kaba] 2 a lo largo del afio
para quitar las yerbas perjudiciales y remover la dureza producida por
las pisadas dadas con motivo de las operaciones anteriores; se las conoce
con el nombre de rozar [F00d] ®5, dar una chasquita [dd una 3a"kita] %,
chascar [$a"kd] ¥, segar la yerba [Gegd la yerba) 8, escardar [e"kardd) ®,
corrumbear [kofumbed) %, raspar la hierba [Fa"pd la yérba]®l, dar una
chasca para perder la otofiada [dd una §dka pa perdé la otond] 2, cavar

1 H 604.

2. H 606.

2 H 502, H 505, H 506, H 507, H 602, H 605, H 606, H 603.
7 H 502, H 506, H 608, H 609.

* H 505.

% H s07.

% H 60z, H 603, H 606, H 603.

7 H 603.

®  Cf. mi Léxico de las vifias en Jevezr de la Frontera, s. v. aserpia, aserpiar.
7% H 608, H 609.

2 H 609.

8t H 60q.

8 H 609.

8 H 608.

8 H s502.

s ¥ 603, H 606, H 609.

8 H 609, H 505, H 507 con [0oléta], H 604 con [adadn], H 6os.
8  H 609.

87 H 603, H 607.

8  H 600.

8% H 602 con un [0d§o] la hierba; aqui, rozar ‘cortar monte bajo’.
%0 H 603.

1 H 606.

2 H 606, con azadones en octubre-noviembre.
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a golpe leno [kabd a gorpe yéno) *®, mantear [manted] %8, dar una bar-
bechera [dd umna barbeSéra] ®. Hay una tipo de hierba perjudicial, la
grama {grima] %, cuya dificil extirpacién recibe nombre especial: des-
gramar [de"tramd] *, [ehgramd] ', desmalazar [e"maladd] ®®, matear
[mated] ®, matear grama [mated grdma) 1%, Todas estas operaciones
se hacen de diciembre a junio.

15. Una operacién importante, porque representa para la planta el
poder vivir durante los grandes calores caniculares, es la de binar [bi-
nd) 191, [abind] 192, farruquear [fafuked] % (por hacerse con la farruca),
recaminar [rekamind] 1%, chascar o chasquear [$a"kd), [Sa"ked] 1%; con-
siste en extirpar algunas hierbas olvidadas en las anteriores faenas o
nuevamente nacidas, pero sobre todo en asentar bien la tierra para que
el calor no evapore los jugos tan necesarios ahora para la planta. Se
hace en julio-agosto. Pricticamente ésta es la tltima operacién del
‘primer afio de vida del ripario.

16. La accién de binar o farruquear es la bina [abinal 1%, [abi-
no) 17 Tabine] 198, [bina] 19, farruqueo [fafukéo] 11°, y en algin punto
se suele repetir la operacién pasado cierto tiempo: rescabinar [Fe"ka-
bind] 111 y rescabina [Fe"kabina] 112,

3 H 606, con azadones en enero.
s H 603, un poco mdis profunda que chascar y corvumbear, con las que con-
vive.
% H 606, con azadones en mayo.
% General.
% H 505, H 600, H 602 alternando con matear: se desgrama si hay mucha;
si no, se matea; H 605, H 606.
%7 H 506.
% H 507.
#% H 602 alternando con desgramar, v. nota g6; H 6o4.
100 E 603.
1. H 502, H 505, con la [efamjénta); H 506, H 600 con [6oléta]; H 600
con [afadn].
12 H s507.
103 H 602, H 604, H 607, H 608.
14 H 606.
105 H 605.
15 H 505.
107 H s502.
16 H 506.
109 H 600.
1o H 602, H 608.
i H 506.
uz g 506.
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17. Al afio siguiente, sobre noviembre-diciembre, se excava alre-
dedor del ripario y se le cortan las raices perjudiciales: qustar raices
(Ritd raibe] 113, quitar sierpes [Ritd Ojérpe] 124, quitar perros [kitd peFo] 114a,
arrancar perrillos [aFaykd peFtyo] 115, cortar raices [kortd rafe] 116,
trasquilar (tra"kild] *Y°, quitar mamoncillos [kitd mamdnSfyo] 118, cas-
trar [kahtrd] 11°, qustar gabarro [kitd gabdio] 1198, cortar la barba [korid
la bdrba] 1?0, desgabarrar [e"jaba7d] % y la accién desgabarro [eh-
vabdro) 321, sacar sierpes [8akd Oférpe] 122, desmamonar [de“mamiond] 1%,
[e*mamond) 1288,

18. En febrero-marzo o agosto, segin el tipo, se hace el injerto
[iyhério] 128, [eyhérto] %43, hay dos formas de njertar [iyhertd] 125,
[enhertd) 1258; 1.° el de pia [ém pia] 1%, [ém piya] 1288, [de pia) 1%,
de cajetilla [3e cahettya) '8 o de espiga [@-¢"pigal 2,y 2.° en yema
[en yéma] 128, [de yéma 1'% (figs. 50-5I).

El injerto de ptia, de cajetilla o espiga, consiste en seccionar el patrén
americano con las tijeras o la navaja por la parte mds conveniente,

ns M sos.

1w H 507, H 603, H 605, H 606: los sierpes.

a H 602, H 603, H 608.

15 H 600.

ué  H 602.

1 H 603.

us  H 604, H 606.

19 H 606: cortar todo sarmiento initil para la futma cepa; H 505, H 609:
sé hace en abril; y recastrar [Fekahird) y la recastra [fekdhira), de mayo en ade-
lante.

usa H 605‘

120 H 605.

120a H 6o7y: cortar las raices perjudiciales, tanto de la planta del pais como del
ripario.

m H 607.

12 H 609.

123 H s502.

12382 1 507.

124 H 502, H 505, H 507, H 600, H 603, H 604, H 606, G 607.

122 H 506, H 602, H 6os.

12 H 502, H 505, H 507, H 600, H 603, 1 604, H 606, H 607, H 609.

1252 T 506, H 602, H 60s5.

126 H s502.

1262 H 602.

" 17 ¥ 505, H 506: en febrero-marzo; H 600, H 604.

1273 H s507.

1270 H 603, H 605, H 606, H 607 [en-ehpigal, H 608.

18 H 502, H 602, H 607. .

122 H 505, H 506: en agosto; H 507, H 600, H 603, H 604, H 605, H 606, H608.
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hendiéndose después por el centro con la navaja y se le introduce una
paletilla [paletiya) 1998, pua [pua) '3, puya [puya) 1398 o espiga [e-
piga] 13°, de planta del pais, con una inclinacién angular de 13 a 15 gra-
dos; esta operaci6n €s conocida en H 606 como meter espiga [meté e"piga).

Fig. s50: Injerto de pua, espiga o cajetilla.  Fig. 51: Injerto de yema.

El injerto de yema consiste en introducir una yema de planta del
pais en un taladro abierto en el patrén americano, cajucla [kakwéla) 131,
cajetilla [kahettya) 132, corte [kérte] 183, casillero [kaDiyéro] 34, la hendida
[la éndia) 35, [l-andria] 138, cesura [0éBdra) 1%7. Este es el primer injerto
que se hace; las plantas que no agarren tendrdn un injerto de espiga.

129 H 603, H 609.

130 H 505, H 506, H 507, H 608.
1302 H 6oz.

130> H 606, H 607.

131 H 502, H 505, H 607.
132 H 507.

138 H 600.

i34 H 603, H 6os.

135 H 604, H 605.

136 H 608.

137 H 609.
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19. Ambos tipos de injerto deben amatratse con rafia [7dfjal 1%,
[7d6ja] 1398, juncia [hindjal '3 o esparto seco [e"pdrto ©éko] 1998, opera-
<ién conocida con ¢l nombre de amarrar yema [ama?d yéma) 199, empa-
lar [empald) W8, liar juncia [lid Min®ja] ¥, injertar [iyhertd] 191,
obsérvese que en algunos puntos no se distingue esta operacién de la
de injertar, por la simultaneidad con que ambas se reslizan,

20. Una vez que el injerto ha sido ligado convenientemente, se le
-echa tierra fresca para resguardarlo de los vientos, formando a su alre-
dedor un pequefio monticulo; operacién importante conocida con el
nombre de aporcar [aporkd] 1413, y el acto, aporque [apérke] 1H1°, abrigar
(el injerto) [abrigd:lo] 12, [abrigd] 3, hacer una peana [ad¢ una ped-
na) 144, empeanar [empeand] 1%, tapar el injerto {tapd el— syhério] 18,
enterrar [eptetd) %7, entervar pileta [entefd psléta)] 18, ya que para hacer
€l injerto hay que abrir pileta [abri piléta] 14° ‘descubrir la pileta en que
-est4 plantado el ripario’; hacer la poyata [a0é la poydta] 0, hacer moji-
nete [adé mohinéte] 1508,

21. En diciembre se desbarata ese montoncito de tierra con el que
:se ha recubierto el injerto, para revisar las yemas, viendo las que se
han perdido, y cortar el patrén unt yemero mis arriba de donde estd el
injerto; asf, pues, son dos fases que, si bien son simultineas y pueden
lingiiisticamente ser diferenciadas ~——como de hecho ocurre—, pueden
quedar también englobadas efi un término wnico.

188 Gefteral.,

1383 H 606,

139 H 603, H 605,H 606, H 607, H 608: se emplea para auvrazar la cepa; H 608.
sblo para abrazar la cepa.

13%2 H 603, H 607.

10 H soz2, H 505, H 506, H 507, H 600, H 605.

10a H 602.

uob 1 603.

¥ H 606, H 607 [hertd], H 609.

Mia H 502, H 505, H 507: a. 1a yema, H 607, [aporkd: lo].

e i so2,

12 H 600.

143 H 605.

14 T 604, H 605, H 607 [abé peanita]; H 608 aporcar [aporkd] es la misma
-operacién, pero en la maiz.

45 H 6oy4.

18 H 600.

W H 603.

168 H 6o,

1“% H 606.

150 H 609: para el maiz [aporkd maf).

150a T 506.
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Para la primera fase de descubrimiento de las yemas para ver las
que o han agarrado tenemos: registrar [Fehihtrd)] %1, y la accién re-
gistro [fehihtro] 182, yepasar yemas [fepa®d yéma] 153, reconocer [Teko-
nobé] 184,

Para la segunda fase, cortar la cabeza del patrén, tengo recogido:
quitar la cabeza del imjerto [kitd la kabeba del-inhérto] 155, registrar
[7ehihtrd) 58, escapotar [ePkapotd] 57, registrar vyemas [Fehihird ye-
ma) 188, descabezar [e"kabeOd] 1%, cortar las cabecillas [kortd lah kabe-
84ya] 1%, aun cuando el sujeto admite que «al reconocer se van cortando
las cabecillas de los injertos agarrados; por eso sélo se dice [Fekono8é],
y en esta labor estd la de la corta de cabecillasy; quitar el taconcillo
[kitd el takon®iyo] 181, donde faconcillo {takonBiyo] 162 vale ‘cabeza del pa-
trén’, llamada también, en H 606, tacén de la yema [takdyn de la &e’ma]
‘parte del patrén por encima de la yema que queda al cortar la ca-
becilla’.

De la simple comprobacién de los datos anteriores resulta que,
salvo en H 502, H 602, H 605 y H 607, los demés puntos engloban las
dos fases bajo una misma forma lingiiistica.

22. Conforme se van registrando las yemas se clava a su lado un

rodrigon [Poldrigin] 1928, [rodrigdy] 193, tranquilla [traykiya] 1%, (fig. 52)
al cual se amarra la yema con tres anillas de palma [pdrma) 195, operacion

S SSES

Fig. 52: Rodrigén.

1w H soz, H 506, H 507, H 603 [7. ¥éma], H 604, H 603, H 607, H 608, H 609.

12 H 502, H 506.

13 H s505.

154 H 600.

15 T s02.

1% H so7, H 604, H 608, H 609.

17 H 602.

1% H 603.

159 H 605.

160 H 606

1 H 607.

12 H 607.

163a H 502.

1% H 506, H 507, H 600, H 604: se pone en la cepa nueva hasta que tenga los
cuatro o cinco cuartos; H 605, H 606: mas que tranquilla; H 609.

4 H 605: més que rodrigén; H 606, H 604: se pone cuando tiene vara; H 603

165 General.
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conocida con el nombre de empalar [empald] 18, poner rodrigones [poné
fodrigone) 197, amarrar [amaid] 198,

Esta operacién es distinta de otras que se hacen a lo largo del afio,
con cepas ya en plena produccién, para que no estorben las faenas. Ge-
neralmente, se suele distinguir entre empalar, abrazar. afarolar y enca-
pachar.

La primera es la operacién descrita, hecha cuando la vifia estd atin
sin brotar, antes de que rompa el pampano, cuando la ceap es todavia
nueva.

Cuando la planta tiene media vara aproximadamente, se amarran
los cuartos al rodrigén: abrazar (la cepa) [abra®d] 1%, recoger [afe-
kohé] %98, amarrar planta [amaid plinta) ¥®, con una juncia [hin-
8ja] 170 o esparto [e"pdrto] 171 o rafia [Fdfja] 17%; el hecho de que se amarren
los palos al rodrigén con rafia, esparto o juncia, motiva el que esta ope-
racién se lame también dar juncia [dd hinSja) 1%8; capotar [Rapotd],
de forma triunfante sobre abrazar en H 602, tiene un anténimo, escapotar
[e"kapotd] ‘abrir la cepa para que le dé el sol’. Cuando los sarmientos
son grandes pueden quedar amarrados con una juncia 4, modo prefe-
rible, segtin el informador de H 609, al descrito en el parrafo siguiente;
el nombre con que se conoce responde a una comparacién con los antiguos
faroles de gas: afarolar [afarold] 2"

En la mayoria de los puntos esta operacién se hace uniendo los sar-
mientos de la siguiente forma: primero con tercero, segundo y cuarto,
o bien tres cogidos con el cuarto; el tipo léxico recogido, con sus variantes
fonéticas, es emcapachar [eykapadd] 1™, [gapald] '’ y la accién [ga-
paséo] 178, [Rapaid] 1*°, y emparrar [empaid] 280,

1% H 502, H 505, H 506 y empale la accién; H 507, B 600, H 605, H 606, H 607.
167 H 608.

1 H 603, H 609.

1% H 600, H 602, H 605, H 607, H 609.

1692 H 507, H 600.

1% H 505, H 506, H 507.

17¢ H 602, H 609.

1 H 607.

12 H 602.

173 H s502.

174 H 609.

1 H 6og.

176 H 600, H 603, H 605, H 607, H 608 alterna con emparrar, H 609.
177 H s02.

1 H s02.

17 H 6o2.

1o H 608 alterna con encapachar.
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23. De abril a mayo, para prevenir el mildeo [mirdéo) 1% y el orvdsum
[Benifo] 182, se dan manos de sulfato y azufre; ambas operaciones son
conocidas con los nombres de swifatar [Ourfatd] 183, [Borfatd] 183, [6o-
fatd] 8% [Bufatd] 84, empleando sulfato de cobre [Burfdto] ‘%4a, [Gor-
fdto] 1¥®, v azufrar [abufrd] 185, y la accién aezufrado [aBufrdo) 1%

Estas operaciones se hacen cada diez o quince dias durante esos meses;
se lleva a cabo, en las grandes vifias, con azufradera [aOufraéra] *%,

azufrador [aBufra®s] 138 o azufrero [aBufréro) 1998, y con la mdquina de
sulfatar [mdkina de Qurfatd] *. Sin embargo, los pelentrines usan para
el azufre latas de tomate, a las que ponen un tapén y hacen orificios.

El sulfato antiguamente se preparaba en finas [tfna] * de unos cien
o dosclentos litros, pero hoy se utilizan pilones de cemento construidos
cetca del pozo.

24. Una de las opetaciones mds importantes que hay que realizar
en la vifia es 1a de podar [pod] 1%, y 1a accidn poda (pda] 19; simplemente
consiste en cortar los sarmienitos, convenientemente, bien para formar la
futura cepa, bien para determinar cudles deben llevar fruto en la cepa ya
formada. '

Esta operacién, llevada a cabo pot los podadores [poadre) 19, se
realiza en enero en todos los puntos, con objeto de evitar que la savia

181 General.

182 Genéral,

1 H 592, H 505, H 600, H 602, H 604, H 608, H 609.

1833 H 506, H 507, H 605.

13t H 603, H 607.

8¢ H 606.

142 H 502, H 607.

184b (agi general.

18 H 502, H 505, H 506, H 507, H 60c, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606,
H 607, H 608.

185a H 602.

1% ¥ 505, H 507, H 603.

17 H 609.

% H 608.

182 ¥ 507.

2% T 609.

190 H 607.

11 General; en H 502 el sujeto, cultizante, como ya he sefialado, repuso
la d; también H 607; en H 605 tengo anotado al lado de podar el término membrar,
[Membfd].

182 General.

193 General.
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se derrame al hacer los cortes: lorar [yord] ‘™, sengrar [Oaygrd] 1%,
desangrarse [deSaygrd:Oe] °¥® [debaygrd] %7, gotear [goted] 19,

25. Respecto al tiempo 6éptimo para hacer esta operacién, hay que
procurar que la linfa haya comenzado, como seiiala Boutelou 1%, el
letargo vegetal; Gabriel Alonso de Herrera 2% nos dice;

«Hay dos tiempos convenientes, mas éstos no lo son para
todas las tierras y vifias. El un tiempo de éstos es en acabando
de vendimiar, y el otro a la primavera, por febrero y marzo...;
es aviso muy singular de todos los agricultores, que cuando la vid
se poda temprano, digo antes del invierno, carga mas de madera,
y cuando después del invierno o tarde carga mdés de fruto.

De ser cierto lo que el maestro talaverano afirma —podrian aducirse
testimonios de considerable peso en contra—, los labradores del Condado,
con la poda tardia, buscan un mayor esquilmo de la planta, en tanto
que los jerezanos sacrificarian en aras de la belleza de la cepa una parte
del fruto, pues que la poda se realiza en noviembre, cosa que no creo
cierta.

26. Hay diversos tipos de poda: poda casquera [péa ka kéra) 29! o
poda al verrin [péa al berd] 218, es decir, dejando sélo la yema casquera
[yéma ka kera) 22 o yema verrén [yéma ar befdy) 2% ‘primera yema del
sarmiento contando a partir de la cabeza’; frente a ésta estd la poda
larga [pda larga] 2, si se deja mas de una yema, o poda de padre decla-
rado [pda de padve deklardo] 2® ‘poda en que se dejan dos yemas.’

¥ H 502, H 506, H 507, H 602, H 605, H 606; en H 505, H 603, H 604, H 607,
H 609, con rehilamiento; salvo en H 600 y H 608, el término llorar se da como
forma tinica o forma prevalente en los casos de alternancia (H 604, H 605, H 607,
H 609).

195 H 60g.

1% H 600.

197 H 604.

1% 11 6o07.

199  Hsteban Boutelou, Memoria sobre el cultivo de la vid en Sanlicar de Barra-
meda vy Xerez de la Frontera. Madrid, 1807, pag. 46.

300 Q. c., pag. 8s; en la pag. go dice: «En invierno no lloran las vides.., porque
del agua se hace una goma que pega mucho.»

201 H 505, H 506, H 507, H 600, H 605 también [der kdhko]; H 606, H 608,
H 609.

z0a H 603, H 607.

22 H 507, H 600.

208 H 506.

24 H 506, H 507, H 600, H 606, H 607.

205 I 6o5.
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27. Nos hemos referido a la poda fundamental de la cepa, la que
se hace inmediatamente después de vendimiar —en el Condado, no—
o en los meses de enero-febrero; es la primera de las faenas del nuevo afio.
Pero a lo largo de éste hay otras operaciones de saneamiento de la cepa,
que suelen en algunos puntos ser designadas con el nombre de poda,
podar, mientras que en otros reciben un nombre especifico. Nos referi-
remos, siquiera brevemente, a ella.

La cédscara de las cepas, mayormente si éstas son viejas, estan secas
o podridas, suelen cobijar insectos, huevecillos de insectos, etcétera;
conviene, por tanto, asear la cepa de toda podredumbre, bien sea con la
mano o ayudandose de las rasquetas [Fa®kéta) 2% o la hachita ["aSita) 20s,
esta operacion es la de limpiar [limpjd] 2%,y la accion la limpia [la lim-
pjal 2%, descascarar [e*ka"kard] 2, [ka"karehdhla) *1°, [c"ka®kard] 11,
petear [peted) 212, sarnillar [Bahniyd] 213, [gaPniyd] 214 y a la accién
sarwilla [0atniya) 218, quitar la camisa [kitd la kRamiBa) 218, quitar la cds-
cara [kitd kd®kara] 2188,

Respecto a estas designaciones haré un par de aclaraciones. Anti-
guamente, cuando se utilizaban hoces de podar, esta operacién solia
hacerse con ellas, dando en la ciscara con el pefo de la hoz; de ahi pro-
viene la designacién de petear del punto H 507. En el punto H 608 con-
viven dos formas: sarnillar y descascarar; la primera se realiza con la
mano y la segunda ayudado el obrero de la rasqueta; derivado sarnillar
de sarna, hay que ponerlo en relacién con el malaguefio sarnilla ‘sar-
miento muy delgado que no echa fruto’, citado por Corominas 217,

28. Antes de hacer el injerto de yema, y luego cuando convenga,
se aconseja descargar la cepa de ramaje, en general, operacién conocida
en Jerez con el término especifico de desialuzar *18; para el Condado

206 608. 4
2082 H 608 al petear la cabeza para quitarle los gusanos.

207 H 502, H 600, H 603, H 605, H 606, H 607, H 609.

28 H s02.

209 H 506.

a0 H 6o2.

M H 606, H 608 con rasqueta [rabkéia]: en otro sitio [kakkard].

12 H 507, H 608: la cabeza para quitarle los gusanos, se hace con hackila

n6s H 60y4.
217 ¥, Corominas, DCELC, 1V, s. v. sarna.
u8  Cf. mi Léxico de las vifias en Jevez de la Fromtera, s. v. destaluzar.
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tengo recogidos los siguientes términos que los sujetos usan para otras
operaciones primordiales (poda, por ejemplo): podar [pod] 28, esparrar
[e"paid] 220, cortar planta [kortd pldnta] 1, desarnillar [deBakiniyd] 222,
despuntar [ePpuntd] 228, deswictar [e"njetd] B8,

29. Suelen muchas cepas ser abundantes en nietos; la extremada
multiplicacién de éstos puede ir en perjuicio de los sarmientos que
llevan frutos; por eso conviene cortarlos, aun cuando no en todos los
puntos lo hagan %2; estos nietos cortados servirdn para pras en los
injertos, de acuerdo en todo con aquella recomendacién que hacia,
con aires de secreteo, Gabriel Alonso de Herrera 225:

«Para injerir..., sean los mas macizos que ser pudiere. Para
esto es bien tomar de los sarmientos que nacen de otros (que
algunos llaman nietos), y son mejores los de dos afios, que casi
no tienen tuétano.»

Los tipos léxicos son: #netear [neted] 28, quitar nietos [kitd njéto] 227,
podar [pod) *28, recastrar [rekahird) 2°, encastrar [eykahird] *°, trasquilar
[tra"kild] Y, sarmillar [0alniyd] 232, desnietar [ehnjetd] [e"netd] 2%.

Como esta operacién practicamente no tiene época, sino que debe ser
continua, ello motiva el que en algin punto 3 se distinga entre primer
repaso de sarnilla [primé FepdBo de Oa'niya], hecho en el mes de abril,
llamado en H 609 castra [kdhtraly el segundo repaso de sarnilla [Oegindo
FepdBo de 0a’niya) hecho desde mayo-junio en adelante, llamado en
H 609 recastra [Fekdhira).

a8 H 502, H 600, H 602, H 605, H 606.

22¢  H 506, H 607.

21 H s07.

222 H 604.

23 H 603.

2232 H 609

224 H 608, sin embargo tengo anotado sarnillar [Oabniyd].

25 0. C., pag. 91; el capitulo, el XIII del libro II, se titula: De los tiempos,
veglas y secrelos para injeriv visias.

26 H 502.

#7  H 505: en otro lugar tengo anotado podar; H 607 v. nota 229.

2% H 505 v. nota 227; H 60z; H 605 v. nota 229.

229 506, en otro lugar he anotado encastrar; H 6035, en otro lugar, podar;
H 607, en otro lugar, guitar los nietecillos.

230 H 506 v. nota 229.

3 H 603.

232 H 604, H 608, v. nota 224.

233 H 606, H 60g: primera forma.

3 M 604.
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30. Simulténeamente a la poda —nos referimos a la que se hace en
enero— se realiza la operacién de sarmentar [BarmEntd] 38, llamindose
al conjunto de sarmientos recogidos la sarmienta [Barmjénta) ¥°; la
sarmentada [Barménid] ¢ o coger sarmientos [kohé Barmijénto] *37, con
estos sarmientos se hara cisco.

31. La tiltima operacién que queda por resefiar es la de la recogida
del fruto, que en nuestra regién se hace desde mediados de septiembre
a mediados de octubre; es en estas fechas cwando con las blanduras
[blandiira] 238 o rociadas [Fo0id] ° la uva ha llegado a aquel punto que
exigfa Alonso de Herrera 240

«Las sefiales que hay para saber cuando la uva estd de
vendimiar son éstas: Cuando estd clara, rubia y en el gusto
dulce, o cuando el granillo de dentro ha mudado el color. Si la
uva es blanca se para pardillo, y si tinta prieto. Si, estrujando
un grano o dos, sale el granillo limpio, es sefial de que la uva
estd madura; mas si sale cubijerto con parte de ella, no. Lo estd
cuando los racimos encorvan mucho los sarmientos.»

Esta operacién, hecha en muchos sitios por mujeres, se llama vend:-
miar [benpdimjd] ¥}, y la accitn vemdsmia [bendimjal % se corta con
tijeras o cuchillo y se echa en canastas, tinas, etcétera. Con ella se pueden
hacer varias cosas: llevarla al lagar, venderla en la plaza para comer
verdear [berded] % y convertirla en pasa poniéndola en un pasil de
Junco [padi de hiiyko] 24: solearla [Goled) %%, pasar la wva [padd la dba] 2,
echar un pasil [e§d um padi] 27 ‘extender en la misma vifia la uva
sobre un poco de pasto [pdhto] o hierba seca hasta que se haga pasa’;
a esta accién, que no es muy frecuente, se le llama soleo [Boléo] #8.

25 H 502, H 5035, H 600, H 602, H 603, H 604, H 605, H 607, H 608, H 609.
1353 H 607.

26 H 507.

237 H 606.

238 General.

239 General, menos usado que el anterior.
M0 g, ¢, pag. 116,

241 General.

842 General.

23 General.

4 H s02.

s H 502, H 506, H 602, H 604, H 605.
#  H 505, H 600, H 605, H 607.

27 H 608.

2% H 502, H 506, H 604, H 605.
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32. Para terminar, hablaré de dos operaciones que, si bien hoy estin
en desuso, afin, sin embargo, se conserva el recuerdo y Iéxico de las mis-
mas. Una de ellas se realizaba en la vifia y la otra en el lagar.

La primera consistia en poner a los palos muy cargados de fruto,
con objeto de que no rozaran con el suelo debido al 4labe del sarmiento
y se pudrieran con la humedad, una especie de horquilla llamada rodrigén
o tranquilla igual a la utilizada para empalar; a esta operacién se la
llamaba poner tranquilla o rodrigén y quitar trangquilla o rodrigén (fig. 52).

La segunda operacién se hacfa cuando la pisa de la uva era el proce-
dimiento normal para obtener el mosto; consistia en quitar los gabazos
de la uva después de la primera pisa, con objeto de no acedar el mosto;
recibia la operacién el nombre de desgabazar ["gabafd] 9, y los hombres
que la realizaban, gabaceros [gaba8éro) 250,

249  General.
250 General.






Cariruro VII
LA CEPA

1. El nombre general con el que se designa la vitis vinifera ! es el
de cepa [8épa), nunca vid. En cambio, es frecuente oir en muchos pun-
tos 2 frases como ésta: «Fulano ha puesto diez millares de vifia», donde
vifia equivale a cepa; evolucién semdntica inversa a la de majuelo, que
de significar ‘cepa joven’ pasé a designar ‘campo plantado de cepas’ 3.
Sigamos todo el proceso de desarrollo, porque antes de que pueda ha-
blarse de cepa han de pasar por lo menos de tres a cinco aifios desde su
plantacién; de ahi que ese concepto de «vid nueva» sea un concepto

1 Ta vid, botanicamente, queda encuadrada dentro del género vitis (de las
ampelideas); este género estd constituido por once especies asidticas —de Asia,
donde crece como planta silvestre, vino a Europa—, veinte americanas y una sola
europea, la vitis vinifera. A continuacién doy las quince tribus en que divide la
especie Simén de Roxas Clemente, ya que serd una clasificacién a la que tendremos
que recurrir cuando tratemos de identificar los distintos tipos cultivados en el
Condado; vaya por delante el hecho de que dentro de una tribu se pueden distin-
guir muchas variedades:

1.2 Listanes (forenses).

2.» Palominos (fissiles).

3.* Mantvios (pensiles).

4.* Jaenes (duracinae).

5.2 Mollares (helvolae).

6.2 Albillos (dapsiles).

7.8 Jimenacias (ximenaciae).

8.8 Perrunos (flaventes).

9.8 Vigeriegos (prostratae).
10. Agraceras (oxycarpae).
11. Ferrares (pergulanae).
12. Tetas de vaca (bumasti).
13. Cabrieles (oleagineae).
14. - Datileras (dactylides).
15. Moscateles (apianae).

? H 502, H 505, H 506, H 507, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607, H 608,
H 609: en la mayoria de estos puntos, al hablar de la planta europea, se dice [bfga
der pat].

3 Cf. A. Rold4n, El atlas lingiiistico ¥ etnogrdfico de Andalucia, en «Atlantidas,
Revista de Pensamiento Actual, I, 5, octubre-septiembre. Madrid, Rialp, 1963,
paginas 570-576. '
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confuso, pese a ser la formulacién que en la cartografia lingiiistica
existente se ha dado; nosotros lo hemos criticado en otra parte4, y en
nuestra encuesta hemos preferido dejar que nuestros sujetos nos expli-
caran el ciclo completo desde que se planta el sarmiento. Los tipos léxicos
obtenidos son los siguientes: brote [bréte], postura [pohtura], yema
[yéma), cepita [Bepita), postura de yema [pohtura de yéma), realzado
[fearBdo), cabezuela [kabedwéla], segunda cabezuela [Beginda Rabebwéla],
estaquilla [ehtakiya), capellin {kapeyiy), plantén [plantdy), vifia de pareja
[bina de paréha), plantera [plantéra), barbon [barbdy], barbudo [barbio],
ripario [Fipdrjo), parihuela [parigwéla]. l

Sin embargo, cada uno de estos nombres no siempre designa, en los.
diferentes puntos, un mismo estadio dentro del ciclo vital de la vid;
el grado de matizacién no es uniforme —es lo esperado—, ya que mien-
tras, en determinados sitios, se siente la necesidad de distinguir si estd
o no adn injertada o si se ha registrado, eteétera, en otros puntos, basta
una denominacién global, sin que el continuum del pensamiento se
articule en formas diversas; geograficamente, esta formulacién lingiifs-
tica, tan matizada a veces del pensamiento, se da justamente en la zona
que en la actualidad acapara el comercio vitivinicola del Condado
(Villalba, Villarrasa, La Palma, Rociana, Manzanilla, Bollullos, Beas

y Almonte).

2. Para poner un poco de orden en la exposicién advertiremos
que la cepa, ya en periodo de rendimiento, est4 injertada en cualquiera
de las especies americanas con el objeto de evitar otra epidemia como
la de la filoxera de 187535, que acabdé con gran parte de los vifledos
andaluces; la planta americana, por tener el mal endémico, es resistente
a los ataques de la phylloxera vastatrix 8, pero no da fruto, por ser sal-
vaje; la planta nativa, por el contrario, no resiste a la filoxera, pero
en cambio es fructifera; de ahi la necesidad del injerto: rafz americana,
pero planta europea ’. Todas estas especies americanas, patrin [pa-

4 Idem.

5 Ta filoxera aparecié en 1863 en Francia, traida de América; de Francia
pasé a Malaga en 1875 y fue la vifia «Lagar de la Indianas, de don Eugenio Molina,
la primera atacada en Espafia por este hemiptero. Cf. Manuel Maria Gonzélez
Gordon, Jerez, Xerez, Scheris. Noticias sobve el origen de esta ciudad. Su histovia
y su vino. Jerez de la Frontera, 1948, pag. 22I.

¢ Del griego phyllon ‘hoja’, y xeros ‘seca’.

7 He aqui algunas de las variedades americanas m4s utilizadas: Berlandieri
x Riparia (420 A, 157/11, 34 E), Berlandieri x Rupesiris (99 y 110 Richter), Ru-
pestris dol Lot, Riparia X Rupestris (3306 y 3300), Richter 31, etc.; se utilizan mu-
cho la Chasselas y la Cabernet x Beylamdieri, las cuales, frente a las anteriores -—
americanas puras—, son mitad francesas y mitad americanas. En H 608 se utiliza
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tr8p) 8, planta americana [plinta amerikdnal®, riparia [Fipdrja] 10, planta
agria [planta dgrial!, cepa bravia [8épa brabia] 12y planion bravio [plansom
brabio] 13, se piden a las casas vendedoras y se colocan en la plamtera
[plantéra] ¥ o vivero [bibéro] 1°. De aqui pasardn a ser sembrados en
la vifia una vez que ésta ha sido pteparada al efecto. Y ahora comienza
el ciclo biolégico en cada una de cuyas fases el ripario va recibiendo
nombres distintos.

3. Comenzaremos por aquellos pueblos (Moguer, Trigueros, San
Juan del Puerto, Palos y Niebla) de los que no tengo anotada ninguna
distincién. A la pregunta de «ombres dados a la vid antes de que dé
fruto», han respondido: brofz [bréte] 18, postura [pohtvra] ¥, yema
[Véma) 18 y cepita [Oepfta] 1. Como la diferenciacién no coincide en
todos los pueblos, resefiaremos el ciclo m4s completo, dando como stem-
pre en nota los pueblos a quienes corresponde.

4. La planta americana, mientras esti en la plantera, recibe el
nombre de plantera [plantéra] ®®, estaquilla [ehtakiya] ?!; cuando se
saca de la plantera recibe el nombre de planion [plantdy] 2, barbén 23,
[barbdy], barbudo [barbio]® y barbado [barbdo] 22, y que es el que se
planta en las viiias.

5. Al afio es cuando se injerta en la planta europea, vifia del pais

€l [amahkito]. Las variedades que no son puras sangres se dice que estdn endulzadas
[ehtd endurbd] (H 600), ya que estan miteadas [mited] ‘cruzadas’ con europeas.

8 H 502, H 606.

* H 502, H 505, H 600.

1o H 502, H 506, H 507, H 600, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 609;
en H 603, H 607, H 608 [#ipdrjo].

1 H 603.

iz H 607.

13 H 6o7.

14 H 502, H 507, H 603, H 604, H 605, H 607, H 608, H 609.

15 H 502, H 505, H 506, H 600, H 602, H 606.

1 H 502, H 505.

17 H 502, H 505, en H 507 [pohtira de yémal, H 602.

18 H 506. '

19 H 506.

20 H 608.

2 H 506, 603, 604, H 607, H 609.

2 H 6o7.

22 H 608.

‘# H 609.

2#a H 603: el barbao es una estaquilla de un afio; se arranca en octubre o
diciembre y se entierra superficialmente para que no se ventee; en enero se tras-
planta [trakplanta], es decir, se planta de postura o de replantacién; entonces
se llama vipario [#ipdrio], el cual se injerta a los seis o a los dieciocho meses.
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(bina der pai]®S, vifia espaiiola ®, [bina e“pandlal, cepa del pais [8épa
der pat) ¥, vifia del terreno [bina der teréno) 28 o plania dulce [panta
duirde] 2.

6. Una vez injertada recibe el nombre de yema [yéma] 3 o ripario
[Fipdrjo] 31. La planta tiene ahora un afio.

7. Al afio siguiente esa yema se poda recibiendo entonces el nombre
de realzado [FearBdo] 32, brote [brdte] 33, cabezuela [kabeOwéla) .

8. Al tercer afio ya es cepa [0¢pal 35, cabe:uela [kabebwéla] %,
segunda cabezuela [Beginda kabebwéla) ¥, vifia [bina] 38, parihucla
[parigwéla) 3. postura [pohtiira] ¥, '

9. Al cuarto afio es cabezuela [RabeSQwéla] 3°, cepa [8épalt®, vifia
[bina] #1. Sélo hasta el quinto afio no es cepa [6épa] en H 604.

10. En la sierra, por los caminos y vallados, suele haber alguna
que otra cepa no cultivada; las designaciones obtenidas unas veces
diferencian la planta americana de estas otras agrestes; otras —la ma-
yorfa—, no; hemos obtenido los siguientes resultados: planta silvestre

%  H 502, H 507, H 600, H 603, H 604, H 606, H 608, H 609.

# H 505, H 506.

27 H 60z, H 603.

% H 6os5.

2* H 607.

3¢ H 600, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607 con fuerte rehilamiento;
H 608.

3. H 609; en este punto el nombre de yema solo se da cuando el injerto se
Tegistra.

32 H 600.

33 H 603, H 604, H 605, H 607, H 608, H 609; en H 608 al brote, como tiene
dos palos, se le llama también visia de pareja [bita de paréha).

# H 606.

35 H 600, H 606.

3¢  H 603, H 605, H 607.

37 H 604.

378 En H 607 es [bina] ‘cepa’ desde los tres afios.

b 609.

33 H 608; aqui generalmente se le da el nombre de postura hasta los tres afios;
luego se le quita el rodrigbn y ya es [bipa] ‘cepa’.

3% H 604.

46 H 603, H 605, H 609.

1 H 608.
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[Plania ©ilbéhire] 4. perro [péro] 3, cepa perruna [8épa perinal 44,
riparia [Fipdrial 45, parron [pafoy] 4, cepa bravia [0épa brabia) 7, planta
bravia [planta brabia] %8, planta agria [plinta dgrja) *® y planton bravio
[plantom brabio] ®.

11. Hay cepas grandes que desbordan las medidas normales, sobre-
saliendo a simple vista en la vifia. Los tipos léxicos obtenidos, por lo
general, estidn constituidos, o por un sintagma sustantivo (cepa) + adje-
tivo ponderativo (buena, hermosa, etcétera) o bien, a semejanza
con las cepas silvestres, cuya frondosidad no estd controlada, se desig-
nan con el término parrdn [paidy] st o cepa aparronada [8épa apato-
nd] 52, Unicamente en H 502 encuentro una formacién sufijal con la que
se alude a la escasez de fruto de tales cepas: cepote [Bepdte], derivado
analogo al que en Jerez usan los viticultores para este tipo de vid: ce-
porro [Bepdto]; cepa hermosa [8épa ermdBa) 52, buena cepa [bweéna 8épa) ™4,
cepa grande [6épa grande] 55, cepa fenémeno [0. fendméno] %, menuda
cepa [ménuda 9épa] ¥, son los términos obtenidos del primer tipo.

12. Veamos ahora la descripcién de una cepa. El tronco de la cepa
se conoce mediante cuatro tipos léxicos: cafia [kdna] %8, que es geogra-
ficamente el més extendido; tromcdn [troykdy]®®, pantorrilla [panto-

42 H s502; hemos advertido en otro lugar el caricter cultizante del informador
de este punto.

43 H s505; para mi sujeto, «epa no injertada, bravian.

4 M 605.

4 H 506, H 507, H 600, H 602, H 604, H 606; en H 603, H 607 v H 609
[ripdrjo]. Segtin el sujeto de H 607, al ripario en H 603 le Haman un renegado
[renegdo].

#  H s506: «A diferencia de la riparia, da frutos segin sea el vidueiio; simple-
mente no se cultivas, dice el sujeto.

47 H 600, H 607.

% H 608, distingue bien mi sujeto la planta bravia del ripario: éste se em-
pleard para ser injertado; segin me informa, se utilizan dos tipos de ripario lamdh-
kfto], que generalmente machea, y la [§40éla], muy esquimeiia.

1 H 603.

50 H 607.

%2 H 600, H 608; en H 606 es menos usado que el otro término, cepa apa-
rronada.

52 H 606.

8 H 506, H 605.

¢ H 505.

5% H 602, H 603, H 604.

% H 607.

5 H 609.

# H 506, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607, H 608, H 609.

5% H 600, H 604, H 606.
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Fiya] 60 y tronco [tréyko) 8. En los puntos 2 en que se¢ usan simultdnea-
mente cafia y troncén, el ptimero tiene una mayor frecuencia, y en el
punto H 502, donde alternan tronco y pantorilla, 1a estadistica se re-
suelve a favor de esta dltima. He sefialado en E! atlas lingilistico y etno-
grifico de Andaluia ® mis dudas respecto a los términos cafia y tron-
c6én ‘cepa’, documentados en el ALPI ® en los puntos 518 y 519.

13. Cada uno de los cuatro brazos de que sé compone una cepa
recibe el nombre, casi general, de cuarfos [kwdrto] ®, pulgares [pur-
gdre] 68 o palos [pald] . ¥ a 1a parte del tronco de donde salen los cuat-
tos se la conoce con el nombre de cabeza [kabdd0a] %8, rebola [febsla]
o cruz [kri] 7. La corteza de la cepa, que hay que quitar para evitar
que sea cobijo de insectos, se conoce con los nombres de cdscara [kd™-
karal ' o cascarilla (ka“kartyal ™ y camisa [Ramiba] 2.

14. La sangre de la cepa se conoce con el nombre genetal de savia
[8dbjal, y savia loca (8dBja I6ka] designa en H 502 la savia que la cepa
llora cuando se poda, debido por lo general a un exceso de agua. Hay
una parte de la cepa por la que la savia no circula: es la madera [madé-
ra)] "4, lefia [léna) ™8, lo seco [lo 6¢ko] 78, la seca [la Bekal ™, cdscara [kd™-
karal™, corazén [kora®dy} ™, honguilla [Popgiyal ®. La savia circula
por el centro de la cepa; esta parte es conocida con el nombre de corazin

$0 H 502, H 505, H 507.
s H s02.
 H 604, H 606.
B Afldndida, 1, 5, pAg. 573.
84  Tomas Navarro Tomas, Atlas lingiiistico de la Peninsula Ibérica, I, «Fo-
netxca» Madrid, CSIC, 1962, mapa 42.
Excepto en H 60z, H 605, H 606; en H 603 alterna con pulgares y palos.
% H 506, H 602, H 603, H 605, H 606.
57 H 603.
s  General.
¢ H 604, si es uha cabeza muy abultada.
0 H 604.
. Excepto en H 607.
2 H 600.
3 H 607.
" H 502, H 505, H 507.
%5 H s505.
% H 506.
7 H 609.
8 H 604, H 606,
“s H 605; el sujeto afirma que la savia circula por la cascara o corteza y no
por el corazén; por eso responde a las preguntas invirtiendo las respuestas.
80 H 608.
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[kora®3y] 8, carne [kdine] 8y vena [béna] ®; el sujeto de H 6035 afirma
que circula por la cdscara o corteza [kd“kara, kortéBa) .

15. Las ramificaciones de los cuartos reciben el nombre genérico
en todos los puntos de sarmientos [8armjénto]; son las ramas de la cepa,
largas, delgadas y nudosas, de donde saldrdn los racimos futuros. Los
sarmientos que se dejan para que lleven fruto se conocen con el nombre
de pulgares [purgdre] ®5, alambrado [alambrdo] %8, palos [pdlo] %8s, Los
sarmientos podados y limpios que se clavan en la plantera para luego
usarlos como cepas se llaman puntas [punta] ¥, y a esa operacién se
le llama poner en plantera [poné: lo em plantéra) 5.

También a los sarmientos se les llama rastras [Fdhtra] %, en frases
como ésta: «Qué bien estd de rastras esta cepaly. Igualmente, volateria
[bolateria) 898; «Tiene mucha volateria.»

16. Aparte de los cuatro o cinco pulgares que se dejan a la cepa
para que lleven fruto, se les puede dejar otro sarmiento, conocido con
el nombre de [pinkdy] #, el cual tiene de tres a seis yemas; si este sar-
miento tuviera de siete a nueve yemas recibiria el nombre de vara
[bdra] ', y a esta operacién se le da el nombre de varear [bared] 2.

Como es muy posible que dejando varas a la cepa ésta se esquime
[e"kime] 93, se acostumbra a dejar un sarmiento con menos yemas:
tres o cuatro: abujeta [abuhéta] 38, bujeta [buhéta] ®4, pistola [pihto-

& H 505, H 507, H 600, H 602, H 604, H 606, H 609.

2 H s502.

53 1 506.

8  Véase nota 79.

% H 502.

% H 505, H 60oo.

%s H 505, mas que sarmiento; H 604 en frases como esta cepa estd muy car-
gada de palos [ehtd mi kargd de pdlo] ‘no se le ha hecho bien la poda y se l¢ han
dejado m4és sarmientos de los necesarios’.

% H s507.

% H s507.

9 M 603.

% H 603, H 604, H 606.

%0 1 603, H 605, H 609.

% H 502 (seis, ocho o diez), H 505 también [pdlo ldrgo], H 506:(de cuatro a
seis yemas), H 507, H 602, H 603, H 604, H 603, H 606, H 607,H 609" (diez u once
Yyemas)

2 H 604.

9 M 602 y [ehkimo] ‘desgaste, agotamiento’.

s H s502.

% H 607; el'sujeto de Bollullos, al: contestar -a mi pregunta, de «armiento
de tres o cuatro yemasy, respondié: pincén; y afiadié: «En Rociana le dicen [abuhéta]n

7
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la] %, tercerom [terBerdy) o pistolilla [pi-toliya)] en H 604. En H 608,
la vara [bdra)] tiene cuatro o cinco yemas y el vardn [bardy] més de cinco.
Un sarmiento de dos o tres yemas es un faco [tdko] %. Podriamos sinte-
tizar todo lo anterior de la siguiente manera:

Sarmiento con dos o tres yemas: faco.

Sarmiento de tres a seis yemas: pincon, abwjeta, vara %, pistola,
pistolilla 'y terceron.

Sarmiento de siete yethas en adelante: vara, varén.

17. La parte del sarmiento comprendida entre dos yemas recibe
el nombre de canuto [kanito) ¥, caiia defen yema [kdna dejen yéma) **,
cafia [kdpal %, cafia del sarmiento [k. der Garmjénto] 1%, canutillo (ka-
nutiyo) 1, metida [metia) 1018,

18. Los sarmientos, segiin el tipo de canuto que tengan, reciben
nombres diferentes; pueden tener un canuto largo y fino, y entonces
se hablard de un sarmiento yemilargo [Barmjénto yemildrgo] 1% o un
sarmiento acanillado [Barmjénto kaniydo) 1%, cuando, por el contrario,
la cafla del sarmiento es corta, se habla entonces de un sarmiento yems-
Junto [Barmjénto yemifiinto] 1% o sarmiemto de poca camilla (8. B poka
kaniya] 195

19. La punta del sarmiento, de color verdoso, tierna y un poco
hinchona, que constituye su punto de empuje y crecimiento, recibe el
nombre de punta de sarmiento [punta e Sarmjénto] 1%, sarmiento tierno
[Barmjénto tjé*no] 197, pdmpano, pampanito [pdmpano, pampanito] 19,

% H 606.
% H 603.
% H 608.
" H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 603, H 604, H 606, H 607, H 6009.
# H 506.
* H 6o2.
19 H 605.
101 H 608.
1ot H 502,
1 H 609.
1 H 608.
14 H 60g.
15 H 608.
¢ H s502.
102 H 506.
18 H 507, H 604, H 608; en H 502 pdmpano ‘sarmientos que se quitan en el
[eAmimbno)’.
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metidas [metia] 1, guia [gia] 1'%, cria de sarmiento o cresta o punta [kria
der Oaymjénto, krébta, punta] 11°%, tallo [tdyo] 11

20. De los sarmientos nacen unas ramificaciones secundarias co-
nocidas en todos los puntos con el nombre de niefos (njéto], y ademais,
nietecillos [mjeteStyo] en H 600. Nietear [njeted] es echar abundantes
nietos 111, También en los sarmientos hay otras ramificaciones mucho
mds finas que los nietos y caracteristicas por su disposicién en espiral:
son las tijeretas [tiherdta) 1118,

21. Siguiendo con la descripcién de una cepa, en la parte enterrada
hay que distinguir algunos aspectos interesantes. Al plantar la vifia el
sarmiento elegido ha sido doblado en angule recto en la extremidad
que debe quedar bajo tierra; esta parte del sarmiento que ahora quedara
horizontal a la superficie recibe, por lo general, el nombre de patilla
[patiya] 112 Es, por tanto, la patilla la parte final y dltima de la cepa,
adoptando esta posicién de verticalidad respecto al tronco de la misma;
de ella nacen las raices. En otros puntos recibe el nombre de madre
[mddre] 113, nudo [nudo] 114, pata [pdta] 11°. Como al hacer la pregunta
haciamos referencia al nacimiento de las raices, en €l punto H 502 obtu-
vimos como respuesta ca#ia [kdpa)], y posteriormente la que busci-
bamos.

22. Interesante es la faceta que se refiere a las raices; frente a la
verdadera pobreza de saberes concretos del hombre de la ciudad, el
campesino distingue y iatiza hasta el mdximo; distinguird raices gue
son perjudiciales y que, por tanto, deberd suptimir en su memento,
de otras que suponen una fuente de ahmeniacmn para 1a cepa y que por
ello debers cuidadosamente respetar. Aqui, coto siempre, depende
también del sujeto el grado de distincién a que légue,

100 H 606.

1o H 603, 609.

10 H 609: el mis utilizado de los tres nombres que aqui se dan es cria dol

ust H 608, con €l significado también de warmiento verdes; H ‘609.

w ¥ 60%.

s General.

#2  H s02, H 505, H 602, H 603, H 604, H 605, H-606, H 607, H 609. Es lo
que en Jerez, con un término mas cientifico, llaman sermiento acodado, y mé4s
vulgarmente, huevecillo o patilla. Cf. mi Léxico de las vifias en Jerez de la Fromtera,

us  H 600,

4 H 507.

us ¥ 608.
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Comencemos por las raices no perjudiciales que nacen en la planta
americana. Frente al término genérico rafz [7af], obtenido en H 606,
en otros puntos distinguen raicillas no perjudiciales que estin a flor de
tierra, alambrillo [alambriyo] 118, estambre [ehtambre] 1V, y raicillas no
perjudiciales que ‘estdn muy profundas y son, dirfamos, las bocas de las
rafces: barbado [barbdo] 8, venas [béna] 11%, estambre [ehidmbre] 12,
Mencién especial merece la sierpe [8jérpe] 1198, que es no una raiz sino
un sarmiento que nace del patrén, a veces de un metro, llamado perro
[péFo] en H 505, H 602, H 603 y H 608, perrillo [periyo] en H 600, ma-
mones [mamone] en H 603, H 609.

Obsérvese que es justamente en el punto H 608 donde se da la dife-
renciacién interna/externa oponiendo los tipos estambre/alambrillo. En
otros puntos sélo se conocen las externas; de los demés pueblos en los
que se dan como tipos léxicos venas [béna] 120, estambre [ehtdmbre] 121
y barbilla [barbiya] #2, no poseo en mis cuadernos ninguna observacién
respecto a si se refieren a las rafces internas o externas, si bien es de
sospechar designen a esas finisimas ramificaciones exteriores que no se
cortan jamés.

23. Hay, en cambio, otro tipo de raices que son altamente perju-
diciales y que deben suprimirse ripidamente; nacen en la planta del
pais e impiden que el americano engorde y adquiera la consistencia
necesaria y requerida por la futura cepa. He obtenido el término gené-
rico rafces [fai®e] en H 502, H 505, H 600, pudiendo observarse que en
el punto H 606, en el cual este término rafz designaba las raices benefi-

pecimientos en ‘el hecho comunicativo.
En otros puntos 13 se afiade el calificativo dulce, que alude por su

us  H 608.

w  H 607, H 609.

us  H s02.

s 603_

e T 608.

19 ¥ 502, H 505 pero cuando la planta se ha perdido, H 506, H 604, H 605,
H 606 (duda entre. [0érpe] y [0jérpe]); H 503, cuando los mamones o perros estdn
secos; H 507, H 607, H 608 (si sale de la yema para arriba; si sale de la yema
para abajo, perro); H 609, en donde se distingue los sierpes —nétese el género—
que nacen en el patron, pero en la parte enterrada, y los mamones que nacen eun el
patrén, pero en la parte descubierta.

120 H 603.

121 H 604, H 605.

122 H 600.

123 H 603, H 607.
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oposicién a agria, a la planta del pais; y asi tenemos raiz dulce [Fai d4irbe],
y a la operacién de cortar estas rafces se la llama enraszar (la cepa)
[enFaifdtla] ***s; en H 609 se habla de raiz del sol [fai der 8], ya que
naciendo, como nace, de la planta del pais, es perfectamente visible
—puede alcanzar hasta medio metro—. Los otros tipos léxicos obteni-
dos son perrillo [peFiyo] 1, barba o barbilla [bdrba, barbiya] 1%, barbado
[barbdo] 128, En la cabeza de la cepa nacen unos sarmientos, piojos
[pidho] 1288 que hay que cortar.

24. Al plantar una cepa lo normal es que arraigue en el terreno y
eche raices; se dice entonces de estar enraizada [ehtd en?aifd) 1¥7, agarrar
[aga¥d] 18, estar apoderada [ehid apoderd] 1%, prender [prendé] 1%,
Estas denominaciones pueden referirse tanto al sarmiento que se planta
en la plantera para que eche raices y poderlo utilizar como futuro pa-
trén, o bien a la cepa. Cuando el sarmiento en la plantera tiene ya raices
se le llama barbado [barbdo] 131, plantén [plantdy) 132, embarbado [em-
barbdo| 138, barbén [barboy] ¥4, barbudo [barbido] B3, y en algunos
puntos se emplea una denominacién distinta bien que se trate de arraigar
la cepa o de echar raices el sarmiento; y asi se habla tratando de sarmien-
tos de enraizar [enfaiSd] 138, estar embarbado [ehtd embarbdo] %7, estar
abarbado, agarrado, prendido (el sarmiento) [ehtd abarbdo, agaido,
prendio] 138; enraizado [entaibdo] '3°, embarbar [embarbd) 18, estar aga-
rrado [ehtd agatdo) 1%,

153 H 607.

i H 604, H 606.

1235 H 6o05.

126 H 602.

1262 H 506.

17 H 502, H 604, H 606.

128 H 505, H 506, H 600, H 602, H 603, H 605, H 607, H 608, H 609.

129 H 507, H 606.

130 H 602.

13 H soz, H 60z donde también significa las barbas o raicillas echadas,
y H 603, en el momento en que se frasplanta ‘plantarlo de postura o replanta-
cién’, se llama ripario [Fipdrjo).

112 H 506.

133 H 506, H 600.

13t H 6o04; cuando estos barbones han agarrado se les lama capellines [ka-
peyine].

135 H 609.

18 I 505.

137 H 604.

128 H 605.

139 H 607.

1398 Salir las barbas [bdrba) o raices primeras, las cuales al afio signiente seran
las estrebes [lah ehtrébe).

1385 I 603, véanse notas 131 y 24% H 609.
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25. Cuando una cepa no ha arraigado o no da fruto, o se ha secado,
hay que arrancarla (afaykd, araykd®la, afaykd:la] 149, interesa arrancarla
de tal forma que no queden raices ni, por supuesto, el nacimiento de la
raiz; hay, pues, que arrancaria de patilla [afankd, araykdla, afawkd:la
de patiya) 1998 arrancarla de cuajo {afaykd de kwdho) “%®; otros términos
hibridos: descuajar hasta la patilla (dehkwahd dhia la patiya] en H 602;
sacarla de patilla [9dka®la de patiya), en H 606.

También puede ocurrir que el sarmiento no eche raices o que, al ir
a registrar el injerto, se vea que se ha perdido; se produce entonces en
ambos casos en la vifia una marra [mdfa) 4! que hay que reponer mediante
un sarmiento de una cepa vecina, que se hunde en tierra, haciéndolo
salir por la marra. Este sarmiento recibe los signientes nombres: hwun-
dido- [hAundio, undio] Y42, rastra [Fdhtra] 193, puente [pwénte] *Y, mugron
[murdy) 145. En todos estos casos el sarmiento es lo suficientemente
largo como para llegar hasta la marra.

26. Cuando son mdas de una marra consecutivas las que hay que re-
poner se emplea un sistema, conocido con el nombre de cepa de cabeza
[8épa de kabébal 48, derribar [deFibd)] ¥*. En la figura 53 queda repre-
sentado esquemdticamente en qué consiste este procedimiento de repo-
sicién. Al quedar tendida la cepa A en el centro de la camada, se busca
un punto lo méas equidistante posible de las marras existentes (B y. C)
y de la nueva marra producida en A por el desplazamiento de la cepa.
Ocurre algunas veces que los sarmientos no son lo suficientemente largos
como para que lleguen a la marra; entonces se entierra y se le deja la
punta fuera, punta que, alargando al afio siguiente, alcanzard la cepa

140 H 506, con aspiracion de la v final del infinitivo; H 507, con pérdida de
dicha aspiracién y alargamiento vocalico; en los restantes puntos, obtenida la
respuesta sin el pronombre enclitico.

1403 H 502, H 600, H 603 con fuerte rehilamiento; H 604, H 605, H 607, H 608,
H 609; en H 506 [arankdla); H 507, [araykd:la).

U H 603 se usa mas que de patilla, con sustitucién de la preposicion de
por a; H 605.

M1 Término general; en H 307 tengo también anotada cepa perdida [0épa
perdial.

142 H 502, H 507, H 600, H 602, H 604, H 605, H 606, H 608 (sin aspiracién),
H 609. En H 605 los hundidos se utilizan si las marras son dos o tres.

43 H 505, H 607.

e H 506.

45 H 603.

W H s02.

17 H 604 donde la diferencia entre derribar y hundir es la siguiente: se hunde
un sarmiento para reponer una cepa y se derriba una cepa para reponer tres marras.
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perdida; este sarmiento es un mugrén [muréy] 8, boga [béga) °, #i-
naguela [tinahwéla] %, cabestro [kabrehto] %, hundido [hundio] 152,

$camada
@ ®
D
g &-._ &=———0 A
~<-
\\
\\
® ‘@
C
Fig. 53.

27. La operacion de reponer una marra recibe distintos nombres,
en consonancia y paralelismo con las designaciones del sarmiento em-
pleado y también con las distinciones llevadas a cabo entre el sarmiento
que llega por su longitud hasta la marra y el que no es capaz de llegar
y tiene que esperarse para que crezca, hasta el afio siguiente. Se habla de
echar una boga [e§d yna boga) o echar un mugron (e3d wm mugrdy) 1%,
echar rastra [e§3d Fdhtra) 154, hacer un puente [a®¢ um pwénte] 155, hundir
[h,m}dl] 156, hacer una tinajuela [a wna tinahwéla) 1, derribar [de¥i-
bd) %8, echar o dejar cabestro {eSd kabréhto, dehd Fkabrihto] 19, echar
un hundido [e3d wy hundio] 1, poner rastra [poné Fdhtra, avdhtra] 1,
echar hundido [e3d undio) 192, poner hundido [poné uy hundio] 1.

28. En los sarmientos se encuentran las yemas [yéma] 1%, de donde

148 H 502, H 603.

1“9 H 502, H 604.

130 H 507.

181 H 605, se utiliza si s6lo hay una marra; en H 602, [kabéhtro]; H 600,
Thabrehtiyo).

152 H 600.

133 H 502.

13 H 505.

155 H 506.

1% H 507, H 600, H 602, H 603 [unditlo], H 604, H 605.

¥ H s07.

12 H 604: enterrar la cabeza dejindole tres sarmientos para tres marras.

158 17 605.

1o H 606.

1 H 607; el sujeto vacila.

12 H 608.

12 I 60g.

164 General; en H 603 [ye¢bma).
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brotaran los futuros palos; rara vez 195 se distingue la yema del bofén
[botdy], o pega de la yema [péga de la yéma] 1858, es decir, de la hinchazén
que denota la futura yema, usdndose el mismo término. Las yemas nacen
en un nudo [nido] 198, cabeza de la yema [kabéOa de la yéma) %7, coyun-
tura de la yema [koyuntira de la yéma) %8, uiia [dna) 1, nacimiento de
la yema [naimjénto de la yéma) ¥7°.

A pesar de que, como he sefialado, salvo en H 604, el botén es desig-
nado con el mismo término de yema, no obstante en varios puntos se
habla de que la vifia estd abotonada [botond] 171 o viene brotando [bjéne
brotdndo] 172, o el sarmiento estd abotonado [ehtd abotondo] V'3, e incluso
cuando el botén se abre se le llama capullito [kapuyito] 14 y se suele
decir que la vifia esté acapullada [ehtd la bina akapuyd] V.

29. Las yemas reciben distintos nombres: la yema hembra [yéma
émbra] 1% se da en los costados del sarmiento, el cual se llama palo
hembra [pdlo émbra) Y77, 1la yema macho [yémi mdSo] V'8 se da en el
centro del sarmiento, por dentro y fuera, el cual sarmiento se llama
palo macho [pdlo md8o] ¥79; la primera yema pegando a la cepa en el
nacimiento del sarmiento se llama yema casquera [yéma ka“kéra] 18,
del casco [der kd"ko). 8, yema al verron [yéma ar befdy] 182; la opuesta
es 1a yema de alto dentro [y. d-djto déntro] ¥3; yema larga [yéma ldrga) 1838
es la siguiente a la casquera; las yemas pequefias y multiples que nacen
en la cabeza se llaman piojos. [pidho] en H 609, broza [bré0a] en H 608.

1% H 604; en H 603 y H 606 se dice {ya eptd la 7éma in3d); en H 602 se dice
[0e pone tn3ona)l.

1668 I 506.

166 H so2 nudo de la yema; H 507; en H 604 {ntio]; H 609.

1% H 6o3.

18 607

19 H 608.

170 H 602.

11 H 604, H 607.

172 H 608.

173 H 6o0g.

174 H 604, H 607.

15 H 6oq4.

176 H s02.

177 H s502.

8 H 502,

179 H 502, H 506.

186 ¥ 600, H 604, H 608 yema de la casquera; H 607, H 609.

181 H 605, H 606.

182 H 6og4.

11 I 607,

1833 H 609.
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30. En el nimero 16 de este mismo capitulo hemos visto los nom-
bres que reciben los sarmientos segiin el niimero de yemas que poseen;
suele ocurrir que algunos sarmientos disfruten de ma4s Savia, teniendo,
por tanto, mucha mas fortaleza; a estos sarmientos se les da él nombre
de mds apoderado [md apoderdo] 24, fuerte [fwérte] 85, levan mds sa-
nidad [yebd md Ganidd] 18, estdn bien envenados [ehtdm bjén-embe-
ndo] V7, con mas salud [Bali] 88, mds crecidos [mah krebio] 18°, mds
granados [mah “rando] 1%, se ha llevado la fuerza [8a yebdo la fwérba) 1*%;
muchas veces es necesario cortarles la punta para evitar que sigan cre-
ciendo, impidiendo que la uva engorde; hay que fallistar el pdampano
[tayihtd er pdmpano] %2, despuntar [ehpuntd] °%8. Del sarmiento que
no lleva savia se dice que estd furri [ehtd fuis] 192°.

31. Las hojas de la cepa reciben el nombre, casi en la generalidad
de los pueblos, de parra [pdfa) 1*%; en algunos puntos este nombre al-
terna con el de koja [6ha) 1%, y en H 604 encuentro hoja de parra [6ha
de la pdFa). La caida natural de la parra es designada casi uniforme-
mente: caerse la parra [Raérde la pdra] 195, va perdiendo la hoja [ba per-
djéndo la dha] 1%; en H 502, H 506, H 604, H 606 tengo anotado el
deverbativo caida de la parra [kaida de la pdfa]. Muchas veces interesa
que la cepa no tenga tanta parra, que podria ocultar los racimos, impi-
diendo que el sol los madurara, y hace falta aligerar a la cepa de las
hojas superfluas, operacién que se hace con las manos y que recibe el
nombre de esparrar [pard] 197, desemparrar [deSempaid] 1% o quitar
la parra [kitd la pdFa] 1%°; en algunos puntos, esta operacién se efectiia

H 502, H 507.
H 505, H 605.
H 506.
H 600.
H 604.
H 605.
190 H 607’
1t H 6og.
12  H 608.
1922 H 608.
19> H s505.
13 H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 603, H 605, H 606, H 607,
H 608, H 609.
14 H 600, H 602.
1% H 502, H 603, H 607, H 609; en H 505 y H 608, con verbo intransitivo;
en H 605, con la perifrasis verbal [eptd kayéndo].
1% I 600.
197 H 506, H 507, H 600, H 603, H 606.
1% H 609

199 H 608; en H 609, sin articulo.

EEEEEE
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porque hay neblina, para evitar que la uva con la humedad se pudra.

32. El ciclo biolégico de la cepa tiene que estar dirigido por el
hombre si se quiere conseguir de ella el maximo beneficio y rendimiento;
una poda adecuada —la que convenga— dirigird el crecimiento de la
cepa hasta dejarla totalmente formada y en disposicién de dar frutos.
Eslo que los agrénomos latinos'®a llamaron vinearum ratio. Todas
estas operaciones, tendentes a dar a la cepa la forma deseada —en al-
tura, palos, etcétera—, reciben el nombre de armar la vifia [armd la
bina] 2, armar la cepa [armd la Oépa) 21, formar la cepa [formd la
0épa) 22, rodear la cepa [Foded la 8épa] 2%, y en H 609 hacer el rodeo
[abé e4 Fodéo). La altura que se le da a la cepa recibe el nombre de ar-
mazén [arma®dy] ™, y dejarle la altura conveniente es darle armazén
[dd‘le armabiy] 248,

33. En relacién con las designaciones tratadas en el parrafo 1r
de este capitulo, sefialaré que algunas veces la cepa tiene, debido a
una poda insuficiente o inexperta, un exceso de ramaje, palos, yemas,
brotes, etcétera; otras veces esta frondosidad depende de la casta, y
requiere por ello una vigilancia més cuidada. En todo caso, ante una
cepa muy frondosa, cualquiera que sea la causa, se habla de que #ene
mucha cdscara [tjénd miusa kd"kara] 295, estar frondosa [ehtd frondd-
6a) 2%, tiene mucha volateria [tjéné miula bolateria) 2%, mucha planta
[musa plinta) 2%8; planterio {planterio], en H 609, en frases como: «Hay
que ver el planterio que tienes; estar muy cargada de palos [ehtd mu
kargd de pdlo] 2%°; ramerio [Famerio] 293, en frases como <hay que ver
el ramerio que tiene»; hay que ver la piojera que tiene [a} ke bé la piohéra
ke tjéne] 21, En estas denominaciones unas veces se alude a los sar-
mientos (palos), otras a las yemas y brotes imitiles (piojera) y otras a la
parra (planta) o a los sarmientos y parra (volateria).

1992 Plinio, Historia natural, XVII, 164.
200 H 502; obsérvese el uso de vidia ‘cepa’.
01 H 604.

202 H 505, H 600, H 603; en H 506 [formd.la].
263 H 605, H 606, H 607, H 608, H 609.
4 H 502, H 604, H 607.

2042 H 607

205 H 506.

2% H 600, H 607.

207 H 604, H 605, H 607.

208 H 605, H 607.

209 H 604.

2092 H 608.

210 H 604.
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34. Si bien el término empleado para designar un campo plantado
de cepas no ofrece ninguna particularidad, vi#ia [bina] 2198 en todos los
puntos, sin embargo la situacién lingiiistica se complica cuando habla-
mos de un campe plantado de cepas jévenes. Es légico que asi sea,
ya que la cepa joven recibe diferentes nombres, segin la fase del ciclo
vital en que se halla. Las denominaciones obtenidas son las siguientes,
en orden decreciente de frecuencia: postura [pohtira] 211, capellinar
[kapeyind] 212, majuelo [mahwélo] *13, vifia nueva [bind nwéha] 214,
yemerio [Yemerio] 218, vifia de yema o de realzado [bina de yéma, de
fearBdo] 218,

Respecto a la palabra majuelo, afiadiré algunos datos no consignados
en mi estudio citado en la nota 213; en el punto H 507, majuelo ha enri-
quecido su 4rea significativa con la de «campo plantado de cepas», en
general, sin distinguir el hecho de que sean j6venes o no. En H 608 esta
palabra se conserva como topénimo menor, Majuelo Grande, atestiguando
asi la antigitedad venerable de la palabra, que remonta al mismo latin,
en donde el cambio seméntico ya se habfa producido; preguntado el
sujeto expresamente si conocia la palabra majuelo, utilizada en cualquier
otro tipo de cultivo, contesté negativamente. En H 609 suele dedicarse
una parte de la vifia al cultivo de drboles frutales; esta porcién dedicada
al cultivo de frutas recibe el nombre de majuelo, sin que sea necesario
que esté en la vifia, ya que puede darse también en tierra calma.

35. Para concluir, afiadiré unos datos sobre la parra ‘cepa aérea’,
cuyo cultivo no es intensivo y queda reducido al corral de la casa para
proporcionar un poco de sombra; la forma de cultivo propia de la Anda-
lucta occidental es la de vifias bajas que se mantienen por si mismas;
de los seis tipos de cultivo que pueden documentarse en los agrénomos
latimos 2V7, el Condado, como la mayor parte de la Andalucia del po-

3% Vijiaerio [binaerio} son muchas vifias: ¢Qué vifiaerio tiene fulano!»

m  H 505 H 603, H 604, H 605, H 606, H 607, H 608, H 609; en H 604 al-
terna con capellinar, aun cuando las dreas semanticas estdn bien delimitadas; el
capellinar [hapeyind] es el campo plantado de capeliines, (ver nota 134) en tanto
que la postura [pohtura) es el campo de cepas hasta que se vareen ‘dejar varas’.

2 Véase nota 134.

#3  H 507, H 602. El estudio de esta palabra, hecho en el eampo roménico
por P. Aebischer, en ZRPh, 1953, pigs. 195-202, ha sido comentado por mf en
Atldntida, 5, pags. 574-576, al cual remito.

4 H s502.

25 H 506.

216 H 600.

17 Columela distinguia tres, Plinio cinco, etcétera. Los seis tipos eran: 1: vites
prostrates; 2, vites quae per se stant sine ullo pedamento; 3, vites cum adminiculo
sine tugo; 4, vites pedatae simplici iugo; 5, vites quadripartitae; 6, vites in arbusto.
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niente, emplea el sistema de wites quae per se stant sine ullo pedamento,
llamado también wites quae sine adminiculo suis viribus comsistunt, o
se tpsae sustinent o per se vites subrectae. El tipo tercero, de vites cum ad-
maniculo sine iugo, se da en los corrales, cerca del pozo, para librar del
recalmor de los meses de julio y agosto. El tipo sexto, de vifes arbustivae,
vites in arbusto, inico del que habla Virgilio en las Geérgicas, no es cono-
cido en la regién; en el momento de redactar estas lineas dos poetas en-
trafiables —guias desde mi adolescencia— acuden a mi memoria:

Quid faciat lactas sageles, quo sidere terram
vertere, Maecenas, ulmisque adiungere vites
conveniat...218

con que comienza el libro I de las Geérgicas; los otros versos, con muchos
recuerdos de sabiduria clasica, son los de la Egloga I de Garcilaso:

No hay corazén que baste,
aungue fuese de piedra,
viendo mi amada hiedra,
de mi arrancada, en otro muro asida,
y mi parra en otro olmo entretejida... 39,

La cepa aérea recibe el nombre de parra [pdFa] 220 o parrén [paidy) 221,
y el campo plantado de parras, aun cuando no existen, se denomina
emparrado [empardo) 222, cortinar [Kortind] 23, parral [pa¥d] 4, parronal
[paFond] 225, parrisco [pari®ko] 2%,

El armazén de madera que sirve para que la cepa se extienda, salvo
en un punto donde obtuve el término empalizado [empalibdo] 227, es nom-
brado con los tipos léxicos con los que se designa, en general, a cualquier

28 Virgilio, Gedrgicas, 1, 1-3.

19  Garcilaso, Egloga I, estancia 10.

220 H 502, H 506, H 507, H 600, H 602, H 603, H 606, H 607, H 608, H 609.
m  H 600, H 604, H 605.

2z H s02.

2 H s0s5.

3 W 507, H 607.

2 H 600, H 605, H 606.

226 H 604.

337 H s507.
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tronco de drbol que sirva para sostén: horcomes [orkéne] 28, pontén
[pontdy] 220, puntales [puntdle] B0, palos [pdlo] 231,

Poner parra [poné pdfa] 22 se dice cuando se trata de plantarla;
en H 505 poner un parrén [poné wm pa¥dy]; igual en H 604, H 605; en
H 507, recoger la planta [rekohé la pldnta].

2 H s02.

129 H 600, H 602, H 604; término bastante extendido; en el Vocabulisia in
arabigo, de P. de Alcal4, encontramos «pontén, puente de madera».

230 1 605.

281 H 606.

32 H 502, H 600, H 602, H 606.






Carrruro VIII

PLANTAS DANINAS, PLAGAS Y ENFERMEDADES

A) FANERGGAMAS:

1. Cyperus olivaris.

Es una hierba pequeifia, con las flores dispuestas en umbelos de varios
racimos, en cuya base se ven bricteas muy caracteristicas. Estd muy
extendida por casi toda la Peniusula y se le dan nombres muy diferentes,
desde el de Padre de la botdnica, dado por los botdnicos, hasta otros
mucho mas frecuentes y wvulgares; la he recogido en la provincia de
Huelva como catasiuela [katanwélal }, castaiinela {kahiapwéla] 2.

2. Cynodon dactylon.

Es una planta inconfundible por la disposicién de sus flores en pa-
nicula digitada. Muy frecuente en toda Espafia con el nombre vulgar de
«gramay. Como tal la recogi en los diferentes pueblos: grama [grdma] 3.

3. Silene inflata.

Es de color garzo, con flores blancas de cilices muy inflados (de ahi
su nombre especifico). Florece en primavera y vetano, siendo muy "vi-
sible entre los sembtados de diferentes tipos. Sus rafces llegan hasta los

1 H 502, H 506.

* H 505, H 507, H 600, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607, H 608,
H 609.

2 H 502, H 505, H 506, H 600, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607,
H 608, H 609.
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barros. La he encontrado en el nombre de colleja [koyéha] *. Este mismo
nombre se le da en pueblos de Sevilla tales como Osuna y Puebla de
Cazalla.

4. Caléndula arvensts.

Corrientisima en cultivos, ruderales, caminos, etc. Tiene flores en
cabezuela amarillas, hojas lanceoladas y tallos abrazadores que se enros-
can en otras plantas. Forman grandes macizos amarillos durante la
primavera en toda Espaifia. Es.conocida, entre otros nombres, como
yerba podadora [yérba poadral ®, aunque su nombre més extendido es
el de margarita amarilla (Osuna). Persisten durante el verano y en
otofio se quitan con la hoz de podar (de ahi su nombre), golpeando sobre
la tierra, operacién que he recogido con el nombre de cabrear la tierra
[kabred la tjéFa) ®.

5. Lolium perenne.

Parecida al trigo. Sus hojas son largas, paralelinervias; sus flores,
en espiguilla, y sus frutos en granos, todo ello semejante al trigo, e igual
sus abundantes raices; crece en primavera por toda la Peninsula. Se
conoce con el nombre de bayisco [bayt*ko]7; es el ‘ballico que trae el
Diccionario de la RAE.

6. Avena fatua.

Es muy semejante a la avena normal: tallo erguido, hojas planas,
glumillas leonadas. Se ve en toda la Penfnsula durante mayo y junio.
La he recogido con el nombre de avena loca [abéna I6ka] 8. Igual nombre
recibe eén Granada y pueblos de Sevilla (Osuna).

7. Sedum altisssmum.

- Curiosas plantas azuladas, pegadas al suelo, de hojas crasas, propias
de terrenos secos y arenosos. Se ven en primavera y verano; es capaz
de vivir sobre sitios aridos. Es llamada ufia de gato [vina de gdto] °,

H 502.
H 502.
H s502.
H 505, H 506, H 600, H 607.
H s505.
H s505.

e ® 9 A o -
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designacién que debe ser general en Andalucfa, ya que la tengo recogida
en Sevilla (Osuna, Puebla de Cazalla, Morén de la Frontera...).

8. Cyperus longus.

Es una hierba de todas las estaciones, aunque sus flores sélo pueden
verse en verano. Bstas flores estin situadas en las axilas de las hojas.
Se conoce la especie con el nombre de juncia [hina] 19, siendo muy
extendida esta denominacién en la Peninsula.

9. Ammi visnaga.

Existe muy extendida por toda Espafia, excepto por el nordeste.
Es una hierba alta, que florece en verano; sus flores forman las conocidas
«ombrillitasy de los nifios: son umbelas compuestas de otras mas pe-
quefias. En Huelva la recogi como binaga [bindga]l, y en pueblos de
Sevilla (Osuna), como bisnaga [bithndga).

10. Anchusa undulata.

Esta especie es curiosa por sus distintas denominaciones. Es de
hojas lanceoladas, grandes que se pegan a la ropa; a esto alude el nombre
que se le da en algunas localidades de melera o melaza. La tengo anotada
como lemgua de buey [léygwa bwei] 12 y repazayo [Pepabiyo)] 13. A veces
se dice indistintamente lengua de buey o de vaca, y el mismo sujeto llega
a eonsiderarlas igual, si bien la de vaca es el hidroldpato menor, o rumex
cripus, de hojas crespas, pero no pegajosas.

11. Medicago hispida.

Es una plantita pequefia, con hojas acorazonadas, a lo cual, pro-
bablemente, alude el nombre, flores en grupitos sobre pedinculos y
frutos arrollados en espiral. Sus flores son amarillas y se abren en mayo
y junio por toda la Peninsula. Se conoce vulgarmente como carretén de
amores o simplemente carretén [kafetdy] 1.

10 H 505, H 507, H 602.
1 H 506.

2 H 506, H 600.

13 H 506.

14 H 506, H 606.
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12.  Antirrhinum majus.

Es muy extendido y conocido. Tiene flores de forma tipica, que ase-
mejan la cabeza de un conejo, debido a tener la corola con «paladars.
Son rosadas y las hojas verdes claras puvescentes. Se da en toda Espafia
y florece en verano y otofio. Es una planta rastrera entre los sembrados.

Se la llama conejon [komehiy] 15 y comejito en localidades de Sevilla
(Osuna, Puebla de Cazalla).

13. Fragmites communas.

Tiene una gran inflorescencia, con espiguitas violdceas amarillentas.
Sus hojas son grandes. Es hierba otofial de toda Espafia. Su nombre
vulgar es carrizo [ka7iB0] 18. Igualmente carrizo en los pueblos de Sevilla.

14. Calycotome spinosa.

Es una hierba-arbusto de denominacién vulgar totalmente acertada,
ya que estd erizada de espinas largas y agudas, Sus flores son amarillas
y sus hojas trifoliadas. Florece en primavera. Se le llama hierba del
erizo [eriBo] 1.

15. Papaver rhoeas.

Es la conocida amapola, de pétalos rojos aterciopelados, tallo puves-
cente y cépsulas grandes; crece présperamente en primavera en toda
clase de cultivos. En Huelva la he recogido como la amapola [l-ama-

pola) 1,

16. Digitaria sangvinalis.

Es muy parecida a la grama, cosa que no es de extrafiar, pertene-
ciendo ambas a la misma familia. Sus espigas son violdceas. Se le llama
garrancho [gatdnSo) *°, garranchuela [gatanSwéla) ®° y garranchuelo [ga-
fandwélo] 21,

13 H 506.
¢ H s507.
7. H 600.
8 H 600, H 604.
1* H 502, H 507.
20 H 602, H 604.
2 H 605, H 606.
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17. Pyrethrun partenium.

Tiene la flor del tipo de la margarita, bot6n amarillo y hojas blancas.
Su olor recuerda el de la manzanilla. Florece en primavera muy abun-
dantemente. Entre los botédnicos es conocida como matricaria, pero su
nombre vulgar mas extendido es el de magarza [magdrfa) 22, que en
otros lugares corresponde al de magarda [magdrda) 2 simplemente, o
magarda blanca [magdrda bldyka] %.

18. Portulaca oleracea.

Hierba de hojas carnosas, flor amarilla, que florece desde mayo
a septiembre por toda Espafia. La llaman verdolaga [berdoldga] #.

19. Datura stramonium.

Es una planta alta, muy ramosa, con hojas grandes y desiguales,
de bordes sinuosos, flores azuladas-blancas, como campanillas cerradas.
Florece en verano. Es llamada hierba hedionda o simplemente lg Ae-

dionda [la “ediénda) *.

20. Diplotaxis muralis, diplotaxis virgata, raphanus raphanistrum.

Al hacer una clasificacién del jaramago, nos lo encontramos como
designacién vulgar de varias especies botdnicas pertenecientes a dife-
rentes géneros: sinapis, diplotaxis, raphanus, etcétera. A la vez obser-
vamos que el vulgo también distingue varias clases de jaramago: blanco,
negro...

Ahondando en estas distinciones, en el léxico coloquial y técnico,
podemos observar lo siguiente: en determinados lugares no hay discri-
minacién entre los tipos de jaramagos y todos son designados sencilla-
mente como jaramago [aramdgo] ¥'; este nombre abarca todas las es-
pecies diferentes, aunque de aspecto externo muy semejante: flores
amarillas, hojas dimorfas, frutos largos, etc.

2 H 603, H 605, H 609.

3  H 608.

2 H 604.

3 H 6os.

%  H 609.

¥ H 502, H 505, H 506, H 608.
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En otros se habla de jaramago negro [“aramdgo négro] ®, desig-
nando con este nombre al de los tejados, que podemos identificar como
diplotaxis muralis.

Encontramos también el jaramago reventon [Paramdgo Febenione] 3
(pl) y el jaramago relinchon ["aramdgo Felip$éy] **; ambos nombres
designan al jaramago que crece en las sementeras y que es muy probable
sea la especie diplotaxis virgata.

Todaviz hay otro jaramago, €l jaramago blanco [*aramdgo bldyko] *,
que sin duda se refiere a la especie Raphanus raphanistrum, de hojas
semejantes a las del rdbano, flores en forma de crucecita, con pétalos
mas o menos blanquecinos, nerviados en méis oscuro y frutos largos.
Esta clase se da asimismo en el campo por toda Espafia; si se tiene
presente que se llama jaramago blanco por sus flores, hay que tomar el
calificativo negro del jaramago negro, no como designativo de un color
—ya que sus flores son amarillas—, sino expresivo de cualquier color;
el mismo problema se da en el cenizo blanco y cenizo negro del parrafo

siguiente.

21. Chenopodium album.

Es una especie curiosa, con hojas blanquecinas empolvadas. Sus
flores estan dispuestas en racimos, son pequeiias y blancas. Se hace
distincién entre el cenizo blanco [0eniBo bldnko) ¥ y cenizo negro [BeniBo
négro] ¥, que puede identificarse con una variedad de esta misma
especie —chenopodium album var. viride—, que no tiene las hojas em-
polvadas.

En varios casos hemos observado este fenémeno, al que ya se aludié
en el caso del jaramago; se habla de blanco cuando las flores, hojas,
etcétera, sean de este color, y generalmente se le contrapone un negro,
que rara vez tienen flores o cualquier otro elemento que justifique la
denominacién. Se trata sencillamente de la oposicién a blanco, de un
calificativo que aluda a todos los colores, excepto al blanco. Asf, en el
jaramago, el amarillo es llamado negro, e igualmente ocurre con el ce-
nizo, que, de llevar algin adjetivo, debiera ser cenizo verde, nombre
con el que, efectivamente, es conocido en otros sitios.

28 H 600, H 604, H 606.
2* H 604.

30 H 600.

31 H 600, H 604.

32 H 604, H 605, H 606.
33 H 604, H 605, H 606.
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Hay que tener en cuenta que hay otro cenizo que, como luego vere-
mos, es una plaga de la vid, y que no se puede confundir con la planta.

22. Avena barbala.

Es una graminea, con las hojas verdes tipicas, algo dsperas, espiga
con dos o seis flores y glumillas. Es una de las numerosas especies de
este género que abundan en los campos como hierbas {orrajeras. Su nom-
bre vulgar crea dificultades en la clasificacién botdnica, pues existe un
latén, que es la especie arriba indicada, y que he recogido como latén
[latdy] ®, vy un laston que corresponde a la festuca gramatensis, y que
pudiera ser la designada como lastén [lahtdy] 5. Pero esto no es seguro
ni claro, porque si bien las dos plantas son parecidas y ambas gramineas
y forrajeras, la festuca granatensis, como su nombre indica, es endémica
de Granada; mas bien se trata de la designacién de una misma especie,
la avena barbata, con la aparicién de una s epéntica, por otra parte nada
extrafio ni nuevo. Cf. bayisco, en el parrafo 5 de este capitulo.

23  Convolvulus

Son las conocidas campanillas, presentes en todos los campos, eriales,
cultivos, etcétera. Tiene hojas acorazonadas y aflechadas, algo pelosas,
tallos volubles que se abrazan a otras plantas. Su flor es en campana,
con pliegues, blanca o rosada. Tiene un débil olor a vainilla. Florece
en verano en toda la Peninsula. Se conoce con nombres diferentes, todos
parecidos y derivados uno de otros con el sello propio de la regién donde
se encuentre. Asi, corrigiiela simplemente [koFsgwéla} %, corregiida {ko-
regwéla] ¥, currugiiela [kuFugwéla) ®, carigiiela [karigwéla] ®®, carri-
giiela [kavigwéla) 1°. En otras localidades se hacen diferencias entre dis-
tintas corregtielas; asi, corrigiiela basta [koFigwéla bdhta]*1, corrigiicla
comin [koFigwéla komiiy] %2, carrigiiela macho [kaFigwéla mdSo] 43, es-

3 H 502, H 507.
% H s509.
®  H 506.
% H 607.
¥ H s507.
3% H 600.
4 H 608, H 609.
4 H 502.
4 H 502
43 M s0s.
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carrigiiela macho [ehkatigwéla mdsol 44, escarrigiiela hembra [ehRafi-
gwéla émbra) 4, corrigiiela macho [kotigwéla md3o] %, corrigiicla hembra
[korigwéla émbra] 4". Las macho son generalmente la corregiiela mayor,
al igual que la basta; las kembra, asi como las comain, es el convulvulus

Arvensts.

24. Rumex acetosa.

Al morder algo de esta planta se nota un sabor icido, no desagra-
dable, debido a que es rica en oxalato, sal de acederas. Sus hojas son
verde intenso algo canosas, flores coloreadas. Se da en casi toda Espaifia
de mayo a julio. Para los botanicos es la acedera; vulgarmente es, por
su sabor, la vinagrera como tal recogida en diversos puntos [la bina-

gréra) 8.

25. Férula communis.

De un metro o mds de altura, con hojas verde intenso y flores ama-
rillas en umbelas. Florece en abril y junio por casi toda Espaiia.

A esta descripcién, con la que concuerda la planta vista, corres-
ponde la denominacién, vulgar en muchos puntos de Espaiia, de casiaheja;
la designacién que documentamos es cafiajea [kanahéa] #°. Pudiera pen-
sarse que designara una planta diferente; no parece probable, porque
en ningin sitio he podido documentar dicho nombre refiriéndose a
plantas, y si en muchos el de cafiajea. Me inclino a pensar mejor en que
cafiajea sea una simple metdtesis de cafiaheja, la cual proviene de
cafia afieja, tal como hoy se dice por ejemplo en Villanueva del Rey
(Cérdoba). La misma planta la he recogido como gafiote [gandte] ¢

B) CrIp16GAMAS:

26. Cenzzo.

Es producido por una de las fases evolutivas del hongo wumcicula
necator (llamado también erysiphe thuckeri).

4 H 602.

¢ H 602.

4 H 604, H 606.

¢ H 606.

# 1 603, H 604, H 605, H 606, H 607.
¢ H 609, H 603.
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Se extiende como un polvillo ceniciento por el grano y las hojas,
sobre todo por el envés, produciendo en el haz unas manchas de deco-
loracién. Los granos se resquebrajan y secan, se pudren sin llegar a
mudar. Recibe el nombre de cexizo [8enifo] 5, y es lo suficientemente
temible para que el nombre coincida en todos los puntos.

27. Mildeu.

Lo produce un hongo que se desarrolla sobre las hojas y los racimos;
ocasiona manchas transléicidas: como de aceite en el haz, blancas y trans-
ldcidas en el envés, terminando por desecarlas. El nombre boténico del
hongo es plasmopara wviticola; las variantes fonéticas recogidas son:
mirdeo [mirdéo] 5' y merden [mérdéu] 52.

28. Rot.

Es una enfermedad que ataca a las partes verdes de la vid. Se cono-
cen dos formas: rof negra, cuyo causante es el hongo phonea wuvicola:
las uvas toman color pardo claro, se secan y caen; en sarmientos y hojas,
manchas negras.

El rot blanco es la consecuencia del coniathirium diplodiella; ataca a
los granos y a sus pedunculillos. El fruto se arruga, se ennegrece y cae.
Crece mais con el calor y 1la humedad. Ambos son conocidos vulgarmente
como 7ot blanco [76 bldyko] 5 y rot negro [76 négro] *.

29. Hongo.

Es dificil decir a qué especie botdnica corresponde este parisito,
ya que sus caracteristicas, asi como sus nombres vulgares, pueden
indicar varias especies. Se presenta en forma de polvo que ensucia las
uvas, especialmente las de mesa, y las oscurece; se le llama hongo [6ygo] %,
honguillo [Foygiyo) 5.

8¢ H 502, H 505, H 506, H 507, H 602, H 604, H 605, H 606, H 607, H 608,

H 609.
8 H 505, H 507, H 600, H 602, H 606, H 607, H 609.
52 H 608.
53 H 604.
5 H 604.
55  H 603.
% T 506, H 608.
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C) PARASITOS ANIMALES:

30. Pulgones.

Son varias clases de himendpteros, todos ellos llamados igualmente
pulgones. Los de la vid son el altica ampelophaga y el aphis vitis. Su
multiplicacién es rapidisima y algunas veces cubren la planta en su
totalidad, clavan su pico chupador y ocasionan desecaciones de los
brotes y arrugan las hojas; sus excreciones atraen otros muchos insectos.
Su nombre vulgar es pulgén [purgdy]®. Hacen sus puestas de huevos,
querezar [kereSd] 5, sobre la cepa.

3I. Rosquilla.

Son diversas especies de mariposas nocturnas. Se arrollan sobre
si mismas; a esto alude su nombre. Son grises, por lo que en las obras
de zoologia se les llama también gusano gris. Roen las hojas y bases de
los tallos, las plantas se tronchan. Actdan durante la noche. Se conocen
como rosquilla [Fo*kiya) . Es el adoxus vitis.

32. Mangla.

Ataca al olivo, produciendo costras con un polvillo negro tipico. Las
variantes fonéticas recogidas son: mangla [miygla] %, mangle [miy-
gle] 80, mangra [mdygral 8!, mangria (miygrija] 2.

En H 600 he recogido mangra de avispa [miygra d-obi"pa), mangra
de hormiga (miygra d-ormiga), mangra de purgon, [miygra de purgdy).

No es parésito de la vifia, sino del olivo, aunque si muy conocido.
Se trata del insecto antennaria elaoeophila.

33. Lagarta.

Es el ephippiger vitium; ataca con preferencia los granos, que des-
truye y pudre. Se conoce como lagarta [lagdria] 3.

57 H 502, H 505, H 506, H 507, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 609.
58 General.

% H 502, H 505.

59 H 502, H 5035, H 507, H 606.

$0  H 604, H 609.

81 H 506, H 600, H 602.

& H 605.

8 H 502, H 505, H 506, H 600, H 602, H 604, H 605, H 606, H 607, H 609.
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34. Filoxera.

Un insecto hemiptero, el philloxera vastatrix, vive sobre las raices
de la vid y clava su pico, chupando la savia. Se propaga mucho, mis
aun con la lluvia. Produce unas nudosidades en las raices y la planta
languidece; es una de las plagas més importantes. Sus denominaciones
vulgares son variantes fonéticas del nombre filoxera: filocera [filoféra] 4,
filofera [filoféra) 8, cirocera [Biroféra) °8.

35. Cigarron.

Esta denominacién, como pasa con otras muchas, es ambigua; son
varias las especies que se incluyen en ella; en algunas localidades se hacen
distinciones por tamafios, etcétera; en otras, no. Las mas corrientes
pertenecen al género dociostaurus.

Son ortépteros, con patas traseras muy largas, que les sirven para
dar grandes saltos: de ahi su nombre de saltamontes. Tienen alas exte-
riores duras y otras interiores membranosas v de color azul, verde,
rojas, etcétera. He recogido: gafiafote [ganafdte] 7, que es un saltamon-
tes mayor que los normale; en H 604 he recogido como equivalentes
gaftafote [ganafite] y cigarron [Oigafdy], sin distinci6n entre ellos. No
ocurre asi en otros pueblos; como especie diferente del gafiafote he re-
cogido cigarrén [Bigarioy) S8.

Todos ellos se dan en los cultivos.

Asimismo se recoge otra especie de este mismo género, caracterizada
por tener las alas mas cortas, sélo hasta medio cuerpo: el cigarroncillo
[OigaFonBiyo] ©, o saltamonte [Bartaminte] 7°. Todos son considerados
diferentes unos de otros, en general.

36. Langosta.

Aunque es del mismo género y caracteristicas muy semejantes a los
anteriores, la consideramos aparte por su importancia, dado los enormes
perjuicios que ocasiona a todos los cultivos con su voracidad. Pone sus

% H 502, H 5035, H 506, H 600, H 602, H 604, H 605, H 607, H 609.
% H 507, H 603.

%  H 606, H 608.

¢ H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 603, H 605, H 606.
% H 502, H 608, H 609.

%% H 604.

7% H s502.
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huevos dentro del suelo y se reproduce mucho. Su plaga es temida,
pues va asolando los terrenos por donde pasa. Su nombre no varfa
en las diferentes localidades, langosta [laygdhta] 7.

37. Babosa.

Se llama también limaza, aunque vulgarmente este nombre no suele
aparecer. Es del género limax. Ataca los sarmientos y hojas tiernas.
Es llamado babosa [babdBa] 72

38.  Gusano.

Existen dos especies cuyas larvas son llamadas gusano de la uva.
Una es cochylis ambiguella y 1a otra eudemis botrana. Ambas tienen
forma de vida y desarrollo semejante. La primera es verde amarillenta
y la segunda verdosa. Sus efectos perjudiciales se ejercen sobre todo en
los vinos obtenidos de la planta agusanada. Las orugas forman un
capullo sedoso, entrelazando las inflorescencias y atacando racimos y
sarmientos; entra por la base de las hojas y construye galerias en la
medula del tallo. Es una de las plagas mis conocidas y temidas. Se le
flama gusano [gu@dno] * y variante busano [bu®dno) ™, y gusano verde
[gnbdno berde] 5.

39. Gallinita crega.

Si no se ve el parisito puede dar lugar a dudas, ya que existen dos
animales a los que se les da este mismo nombre vulgar. Uno enorme-
mente perjudicial y otro beneficioso, que es la conocida mariguita. Aqui
no se trata de ésta, sino de la larva del melolontha vitis y melolontha
vulgaris. Son de la longitud aproximada de dos falanges, blancos y
con la cabeza negra. Atacan a la raiz, royendo la corteza y secando la
planta. Su dafio es grande; se le llama a veces gusano blanco; gallinita
ciega [gayinita Ojéga] '® es el término que hemos recogido.

7 H 600, H 602, H 604, H 6035, H 608.
2 H 506.

" H 604, H 608.

"* H s07.

% H 609.

% H s507.
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40.  Abeja.

Hace orificios verticales en los sarmientos, comiéndose porciones
como si fuera un sacabocados. Es la megachile sericea. Se llama vulgar-
mente abeja [abéhal 7" y es algo pelosa.

41.  Avispa.

La vespa vulgaris pica los granos de uva, taladrindolos y pudrién-
-dolos junto con otros del racimo. De todos son conocidas sus caracteris-
ticas: franjas amarillas y negras, alas ligeras, etcétera. Se le llama avispa
[obi*pa] 8.

D) ENFERMEDADES:

42. Ponerse pia.
La planta va perdiendo color y la uva se pudre. [ponére pia] .

43.  Clorosis.

Se producen manchas amarillas que se extienden, debilitando la
-cepa, que acaba por morir. Se produce por un exceso de carbonato
-cdlcico en el suelo, es decir, en terrenos muy calizos. Su nombre es clo~
rosis [klord6r] 8 o clorosia [klord9ja) 8.

44. Cangrena.

Ataca fuerte, pudriendo y ennegreciendo a la uva. La recogi como
cangrena [kaygéna) 2.

45. Pasmo.

Es producido por un exceso de humedad; aparece moho; los sar-
mientos y hojas son cortos y blanquecinos. Se dice que la cepa estd
pasmada [pa"md] B y hay que caiicarla [kaned] 8.

7 H 600.

“ H 6oo.

®* H 506, H 507.

80 H 505.

8 H 609.

2 H s507.

83 H 60z, H 604, H 605.
4  H 604.
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46. Escarcha.

Corresponde a escarchada; se seca el corazén de las cepas. Las re-
cogi en pueblos de Huelva como escarcia [¢"kdrfja] 5.

47. Afogonada.

Por efecto de las lluvias y el sol repentino la cepa se quema y se
dice que esta afogonada [afogond] %6.

% H 604.
% H 606



Carituro IX
El, FRUTO

1. El fruto que produce la vid es conocido con el nombre, general
en espafiol, de wva [dba].

Comencemos por la descripcién de la uva. La piel de la uva es desig-
nada mediante dos tipos 1éxicos: pellejo [peyéhol 1 v hollejo [oyého) 2
esta piel se ve recubierta de un polvillo de materia cérea, que actda
como agente catalizador indispensable en la fermentacién del vino, y
por ello la vendimia nunca se hace cuando llueve; es el polvo de la uva
[porbo de la wba)3, polvillo de la uva [porbiyo de la 4bal4, oropel [oro-
$€] 5, cuando la uva se consume fresca, uva de mesa [uba de méa]e,
de verdeo [berdéo]?, de comer [komé]8, de plaza [pld0a)®, de viduesio
[bidwéno] 1°, hay que quitarle el polvillo; a esta operacién se la designa
con el nombre de lavar [labd] 't o enjuagar [eyhwagd] 2.

2. La pulpa de la uva es denominada carne [kdine] 3, corazon
[kora®dy] ¥4, masilla [mabiya] 8. Al zumo de la uva se le dice sugo
[6sigo) 8, caldo [kdrdo] 17, mosto [mohto] 18; si la uva, de tanto moverla,

1 H 502, H 505, H 506, H 507, H 603, H 604, H 606; H 607: en alternancia
con holle;o, aunque més frecuente; H 608.
H 600, H 602, H 605, H 607, H 609.
H 502, H 505, H 506, H 605, H 606.
H 507, H 600, H 602, H 607.
H 604.
H 502, H 60z méis usado que de verdeo; H 605, H 606,
H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 603, H 605, H 608,
H 506, H 604.
H 606: plaza = mercado.
H 607, H 609.
H 502, H 505, H 507 [labd.la), H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607,
H 608, H 609.
12 H 506, H 600.
13 H 502, H 505, H 506, H 602, H 603, H 604, H 605, H 607, H 608, H 609.
1 H 600, H 606.
15 H 507.
% H 502, H 602; del lat. siicum.
17 H 506, H 507, H 600, H 6035, H 606, H 608, H 609.
¥ H s507.

© ® & 3 e W
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por los golpes, empieza a echar caldo, se habla de que estd demostada
[ehtd e"moktd) °. Las simientes de la uva son designadas con los tér-
minos granilla [graniya) 2, que es el més extendido, y hueso [gwéfo] 21,

3. La uva est4 unida al escobajo mediante un cabo [kdbo] 22, cabillo
[kabiyo] B, cabito [kabito]® o tapadera [tapaéra) ?%; en H 603, cabo
designa la unién del racimo con el sarmiento. Al arrancar el cabo de una
uva hay una porcién de pulpa que queda adherida a aquél; es el pezin
[pedoy] B, pezonciilo [peBombiyo] ¥, pezomcito [pebonbito] 2, gadiotillo
[ganotiyo] ¥, puyén [puydy] 30, cabo [kdbo] 31, escobajillo [e"kobahiyo] 32,
carnaza o carne de la uva [karndfa, [kd'ne de la viba] .

Si a un racimo le quitamos todas las uvas, el esqueleto lefioso que
queda es el gabazo [gabdo]® o escobdjo [e"kobdho] 3.

4. Una uva suelta es designada, en la casi totalidad de los pueblos,
con el término granwja [grantiha] %, con género femenino; grano de uva,
alternando con granuja, en H 502, y una wva [1#na 1ba] en H 600. Un
trozo suelto del racimo con unas cuantas uvas es un escala [e"kdla] %,
escalilla [e"kaltyal]®, escalén [ekaloy)®, escalita [c“kalita] *, gajo
[gdho] 41. En los nietos nacen unas cuentas uvas conocidas con el nombre

¥ H s07. Enla Agricultura geneval, de Gabriel Alonso de Herrera, pég. 117,
se lee: «Ni se desperdicia tanto por el camino dando a unos y a otros, ni se des-
mosta la uva..»

¢ H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 604, H 606, H 607, H 608..
21 H 603, H 609.

2 H 505, H 507, H 602, H 604, H 605, H 606, H 608.
# H 506, H 600.

“  H 603, H 607, H 609.

% H 502.

¥ W 502, H 605.

%7 H 600, H 607.

# H 605.

% H 607.

30 H 608.

1 H 604.

2 M 608.

3 H 609

# H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 603, H 605, H 606, H 607.

35 H 604, H 608, H 609.

3¢ H 502, H 505, H 506, H 507, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607,
H 608, H 609.

3 H 502, H 506, H 507, H 600, H 602, H 604, H 605.

¥ H s502.

3% H so5, H 507 [¢bkaldne], H 605, H 606 [¢bhaldne).

4 H 603, H 607.

1 H 608, H 609.
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de escalones [¢"kalone] 2, escalas [¢kdla)®3, escaloncito [e“kalon®ito] 44,
escaloncillo [e"kalon®is o) 45, retofios [Feténo] % y esquilones ["kilone] 463,
muy probable confusién en el sujeto, inducido por el parecido fonético
con esquilén. Es de observar el hecho de que estos pequefios gajos —re-
cogidos después de la vendimia, en una operacién lamada rebuscar
[Febulkd] 47, o coger el rebusco [kohé el 7ebi"ko] 48 — reciben el mismo
nombre que los trozos sueltos de un racimo, con absoluta unanimidad;
en cambio, al preguntar por las uvas que quedan en la cepa después de
hacer la vendimia, encuentro: rebuscos [Febiiko] 4, escalas [e"kdla] *°,
escalones [¢"kaléne] 31, escalillas [e"kaliya) %2, escaloncillos [e®kalon-
81y0] 58, cencerrones [BemBeFine] 5.

5. El conjunto de uvas que tienen el mismo pie, estando unidas
por un cabo a un mismo tallo que pende del sarmiento, forma un racimo
[Fa®imo)] 3. Coger las uvas del racimo una a una con la mano se dice
desgranar [defrand) %8, halar [hald]®, pellizquear [peyi®ked] B8, pefiis-
car [peni®hd] 5, pellizcar [peyi"hd] ®, picar [pikd) 81, ripiar [Fipjd] ©2,
picotear [pikoted] ®3.

&

La uva que es o estd todavia verde es uva verdiona [berdjéna) 84,

¢ H 502, H 507, H 606.
4 H 505, H 506.
- 4 M 600.

% H 607.

4 H 605.

%2 H 6o4.

47 General. En H 502, H 506, H 507, H 600, H 602, H 603, H 604, H 605:
se da el sustantivo postverbal rebusco [7ebiiko].

¢  En H 502 alterna con rebuscar.

% H 502, H 505, H 506, H 507, H 600; H 602: cediendo a escalilia; H 604,
H 6035, H 608.

50 H s505.

8 H 507, H 603, H 606.

5 H 602, més que rebuscos.

% H 607.

54 H 608.

5  General.

58 H 502.

57 H s505.

8 H s506.

52 H 507.

¢¢ H 600.

% H 603, H 605.

2 H 608. :

8 H 604, H 606, H 607, H 609.

$ H 502, méas usado que verde; H 505.
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verde [bérde] $° estd verde naciendo [bérde naSjéndo) %, verdosa [ber-
d460a] %7, verdejona {berdehdna] %8, esti emverdinada [emberdind] .

Si la uva tira a gris plomizo, en algiin punto 7 suele decirse que est4
sombria [Bombria)] o lacia [ld6ja)’®; 1a contestacién hinchona [in8éna),
obtenida en H 502, no deja de ser un error del sujeto. Cuando 1a uva estd
muy madura, la denominacién mas general ™ es que estd pasada [padd],
uva pasa [pdbal ™, hecha pasa [éSa pdba)™; otras denominaciones son
wva rendida [1ba Tendial ™, tiene mucho almibar [tjéné mido armibal’®,
estd ya hecha [ehtd ya “é§a) 7.

7. La fecundacién de la vid recibe en la mayor parte de los puntos
el nombre de despojo [¢"pdho] 78, otras denominaciones son la limpia
de la wva [limpja dela #ba] ™, el cierne [0j¢*nel®®, salir de flor [Bali de
18] 8, escollo [e"kdyo] #3. Cuando la flor cae y deja tan sélo el fruto se
dice que la vifia estd en flor [ehtd em fI6] 3, limpiar {limpjd) 4, estar fuera
de flor [ehtd fwéra de fI6) %, salir de flor [0alf de fl6] %, escollar [e"ko-
yd] 8, estar en su despojo o estar enm el cierme [ehtd en Ow e"poho, ehtd
en-el Ojétne) 88, estd despojando [ehtd e“pohdndo] ®, estd cirniendo (ehtd
Oihnjéndo] ®. Durante esta época, segiin reza el refran®!, «mientras
estd en flor, 1a vifia no necesita vifiadom.

% H 502 cede ante verdiona; H 602, H 605, H 606, H 609.

% H 600.

¢ H s507.

% H 603.

¢ I 603, H 607.

70 H 606.

1 H s505.

" H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 6056, H 608.

3 H 502.

* H 60z, H 604, H 609 con aspiracién en la h inicial de hecha.
% H 506, H 605.

7 H 606.

7 H 607.

% H 505, H 604, H 605, H 606, H 608; en H 507 y H 603 [debpsho].
* H 506, H 600. ,

80 H 604, H 607.

8% H s02.

2 H 6oz.

8 H s02.

84 H 506, H 600; en H 505 con la perifrasis [ehtd limpjdndo].
8 H 507, H 602, H 606, H 609.

% H 603, H 609.

8 H 602 més que estar fuera de flor.

8  H 604, H 606 la primera forma.

8% H 605.

®0 H 608.

% | s02.
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Obsérvese que el sujeto de H 502 ha invertido las respuestas, dando
a la pregunta de la fecundacién de la vid la contestacién de la caida de
1a flor, y viceversa.

8. Los diferentes tipos de uva son conocidos con el nombre de
variedad [barjedd] ®2, clase [kldfe] % o viduefio [bidwéno] ™; las cepas
que producen idéntica calidad de uva forman un viduefio [bidwépno] ®5;
téngase presente que el viduefio estd constituido por un conjunto de
cepas de la misma casta, plantadas en una vifia en la cual la mayoria
de cepas pertenecen a la variedad del zalemo [8alémo] —el cual justa-
mente no es viduefio—; los viduefios se emplean para pasas o para co-
mer, mientras el zalemo se destina a vino.

9. ILa uva cogida en un afio constituye la cosecha [ko8é3a] %, el
Sruto [frito] 7, el esquilmo [e"kimo] %; si la cepa estd rodeada material-
mente de fruto porque los palos vienen hembrios [lo® pdlo bjénn-gmbrio]
‘con dos racimos cada palo’®, se habla de cosecha redonda [ko®é3a
feonda) o cosecha hembria [kobéSa embria] 19, «trae mucho esquimo»,
en H 605, es una frase frecuente para indicar abundancia de frutos,
en tanto que en H 609 el esquimo se refiere al fruto del olivo. El verbo
esquilmarse [e"kimarfe] ‘producir esquimo o fruto’, solamente lo he
registrado en H 607.

10. En intima relacién con el apartado anterior estdn las designa-
ciones de la cepa que produce mucho fruto: esquilmesia [¢"kiména] 11
es la designacién general con la cual conviven otras formas —buena 192,
con mucha produccion 198, con salud 1% buena de wva 1%, fuertel®, pro-

2 H 502, H 505, H 602.

2 H 506, H 600, H 603, H 604, H 605, H 606, H 609.

* H 507, H 607, H 608.

9%  General.

% H 502, H 507, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 608, H 609; en H 505,
H 506, H 600, el momento oclusivo es poco tenso,

¥ H 600.

100 I 502.
11 FEn H 502 esquilmeria; en H 507 tengo anotadas esquilmedia y esquimedia;
en H 608, qguimeria.

12 H j05 [bwéna].

103 H 506.

1 H 507. :

195 H 606 [gwéna].

106 T 502.
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ductiva 17, de buenos verdes 19—, menos interesantes lingiiisticamente;
conviene destacar los tipos muy mollar [mi moyd] 1® y fina [fina] *1°.
Los racimos de estas cepas suelen tener la uva muy junta; son racimos
apeguiiados [apegundo] ', apifiados [apindo] 112, o simplemente apre-
tados [apretdo] como en H 609.

11. Por el contrario, hay cepas que se han echado a perder, han de-
generado, amerinarse [amerindr8e] 113, o bien, por no tener el terreno
que les corresponde, ni meten ni dan fruto; la cepa entonces no llega a
producir uvas perfectas, sino que da mayor cantidad de agracejos; se
habla de que no ha prestado [no d prehtdo] '3, machear la cepa [ma-
Sed] Y14, estar medio lechinada [ehtd médjo leSind) 15, estar raquitica
lehtd rakitika] V'8, estar pasmada [ehtd pa"md] 1V, tienen pasmo [tjéne
pd™mo] V18, tieme vicio [tjéne BiBjo] 119, estar endulzada [ehtd endur-
8d] 120, .

De la cepa se dice que es perra [pé7a] 12*, jarona [haréna] Y22, machia
[ma$ia) 1B, perruna o palomilla [peivina, palomiya) %, malona [mald-
na] 13, chora [$ora) %8, mala [mdla) ¥, bravia [brabia] 1¥'3.

Cuando los racimos son muy claros por no haberse efectuado bien
la fecundacién, se dice que el racimo ha tenido mal despojo [mal-¢"-

1% H 506.

18 H 608; obsérvese el valor de verdes ‘palos’.
100 H 506.¢ '

mo  H so2.

m  H 50z, H 505, H 600, H 602, H 604, H 606; en H 507 [pegundo].
1z H 506, H 603, H 605, H 607, H 608.
us  H 506.

3 H 600: el infinitivo es prestar [prehtd).
14 H s0z2, H 507, H 608, H 609.

s H 506.

116 H 600.

7 H 602.

118 H 606.

1% H 603, H 604.

120 H 600.

i1 M 502, H 505.

1 | 502

123 H 507.

124 H 605.

125 H 6o2.

126 H 607.

1 H 603.

i#7a H s507.
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poho) 18, estar corrido [ehtd koFio] ¥, no ha despojado bien [no a €'-
pohdo] 1%, estd clarejon [klarehby] 13Y, espirriado [e*piFjdo] 132, flojo
[fldho) 133, macheado [maedo] ¥, guilindones [gilindone] 1%.

128

130
181
138
183
134
135

H 604, H 605, H 606.

H 600, H 602 donde también [téne korimyénto]; H 506 [0-a korio].
H s05.

H 600, H 603.

H 603.

H 502.

H 507.

H 609.






Car1TuLo X
1OS VIDUENOS DEI, CONDADO

. M oscatel.

Es de tronco poco potente, con la corteza fina y muy agrietada.
Los sarmientos delgados, muy poco vellosos. Las tijeretas muy rami-
ficadas, a veces con manchas rojizas. Las hojas no son muy grandes,
designales, finas y transparentes, con nervios delgados; verde oscura,
brillante por el haz y amarillenta por el envés. La flor tiene pétalos
muy caedizos. Los racimos son compactos y apretados, con un pediinculo
corto y sin tijeretas. La uva casi esférica, més bien pequefia, color do-
rado transparente, el hollejo es grueso. Son dulces y sabrosas, con un
gusto especial. Bastante pruina o polvillo. El tamaiio de las pepitas es
grande. Madura en la segunda quincena de agosto y es dificil de pisar;
putrefaccién facil. Dan vinos dulces y olorosos, muy buenos. Se la Itama,
en la geografia peninsular, de muchas maneras: moscatel comdn, mos-
catel de grano pequefio, etcétera. Plinio las llama apianas, porque la
comen las abejas, y es éste el nombre que Roxas Clemente da a su tri-
bu 15. La he recogido como [mokaté] !, [mo®katé]?®.

2. Palomino.

Semipotente, agrietada en su corteza. Los sarmientos no muy rami-
ficados; como en la variedad anterior, son poco vellosos y de color rojo
vino. Las tijeretas o zarcillos, rojizos, muy duros. La hoja es grande,
con cinco 16bulos, algo rugosa y nervios gruesos; los dientes son desigua-
les. Por la cara superior es verde oscura, sin brillo, lampifia; la inferior,
blancuzca y algodonosa. La flor tiene forma globosa, cuapdo esti ce-

1 H 502, H 507. :
¢ H 505, H 506, H 600, H 602, H 603, H 605, H 606.
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rrada. Los racimos, muy uniformes. Ia uva es casi esférica, gorda,
verde dorada. El hollejo es fino y la pruina abundante. Son muy dulces
v buenas para comer. La pepita es pequefia. Madura en la segunda de-
cena de septiembre y es facil de pisar. Da mostos azucarados. Se la
llama de varias formas: palomino [palomino] 3, palomino negro [palo-
mind négro] %, dificil de saber si se trata exactamente de la misma es-
pecie anterior o del palomino de Jerez; palominas [palominal 5, en H 607
el informador afirmaba que esta misma variedad se llama listdn [lihtiy)
en Sanldcar [8anliika], y la denominacién de listdn [liktdy] se da también
en otras localidades ¢, aunque es dificil de decidir si se trata de la misma
especie, ya que listdn se llama a mds de una clase de uva: palomino
fino, palomino de Jerez, Mantta, Mantia de Sanlicar [mantia Gan-
liika] 7, etcétera; otros nombres se dan a la palomino: ojo. de liebre [6ho
ljébre] 8, ofillo de liebre [ohiyo ljébre] ®.

Como se ve, es una variedad con denominacién muy diferente segin
los distintos pueblos.

3. Mantia.

Es planta potente, con corteza gruesa muy pegada, sarmientos muy
ramificados y tiernos, con pelos largos; los zarcillos se secan pronto.
Hojas grandes, arrugadas y onduladas. Los dientes son redondeados;
verde oscura, brillante, sin vello en su cara superior y algodonosa en
la inferior. La flor pierde la corola muy pronto. El racimo es compuesto
de racimillos. Las uvas alargadas, gordas, color verde algo rosado y con
mucha pruina; el hollejo es fino. Su sabor agradable y buena para la mesa.
Madura a finales de septiembre; las lluvias la sientan mal. Mas idéneas
para mesa que para vinos. Se conocen varias denominaciones, y algunas
no del todo encajadas. Asi: mantia [maytia] 1° sencillamente, sin espe-
cificar clases, sirve para mesa y vino, segiin el informador de H 502;
mantiio [mdntio] '*. Una clase especial de mantia es la mantia de
Sanliicar [mantia Sanlikal %; el informador de H 605 dice que esta

H 502, H 507, H 600, H 602, H 603.

H 502.

H 505, H 506, H 604, H 606, H 607, H 608.

H 502, H 603, H 609.

En H 603, segiin el sujeto de H 609.

H 6044

H 502.

1o H 502, H 603, H 608.

u  H s07. .

12 H 502, H 505, H 506, H 600, H 602, H 605, H 606, H 607, H 609.
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variedad se llama palomina [palomina] en otros lugares (no especifica),
y en Rociana alistin [alihtdy]; el de H 609 afirma que en H 603 se le
lama listdn [lihtdy]. Otro tipo 1éxico es mantia gorda [maytia gérda] 3,
de 1a cual sefialaremos solamente las diferencias con la anterior; tiene
la corteza delgada, sarmientos no muy ramificados y duros. Las hojas
tienen los dientes agudos, la cara superior no es brillante. La uva es
casi esférica, gorda, hollejo basto. Su maduracién es tardia, para me-
diados o finales de octubre. Da vinos de baja graduacién. Hay otras
denominaciones de mantia que no son faciles de identificar con una
determinada clase, asi mantia de la tierra [maytia la tjéra]?, que
pudiera ser la gorda por la poca graduacién de sus vinos y su uva gorda
y redonda; iguales caracteristicas para la mantia del pais [mantia der
pail 18 y la mantiia manzanilla [mantia manSaniya] 8.

4. Pedro Jiménez.

Potente, corteza agrietada y gruesa. Sarmientos muy ramificados y
gruesos, lampifios. Hojas grandes de superficie lisa y nervios delgados;
son suaves al tacto, con dientes desiguales, cara superior brillante, la
inferior verde claro, lampifia. El racimo, largo, no compacto y sin bi-
furcaciones. I,a uva es ovoidea, de tamafio mediano, dorada, transli-
cida y con abundante pruina; el hollejo es muy fino y el sabor muy
‘dulce y sabroso. I,a madurez es normal, en la primera decena de septiem-
bre; se pisa bien. Esta variedad es muy atacada por la «gangrena» o
«mal negro» y por el mildeu. Los vinos saben a fruta. La forma cogida
es Pedro Jiménez [pédro himéne] 1.

5 Garrido fino.

Su corteza no es muy gruesa, la cepa potente; los sarmientos largos,
gruesos y muy ramificados, poco vellosos. Los zarcillos son también lar-
gos y gruesos. Hojas grandes, poco rugosas y con nervios potentes,
dientes redondeados; la cara superior es verde oscura, sin brillo, pero
lampifia; la inferior, verde claro. La flor parece un trompo cuando estia
cerrada. El racimo es cénico y compacto. La uva es gorda, dorada, pe-

12 H 609.

4 H 502, H 505, H 506, H 600, H 605, H 606, H 607.
5 H 604.

13 H 604.

¥ H 502, H 506, H 606.
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cosa, con mucha pruina; la pepita tiene forma de media luna. Madura
a mediados de septiembre o a finales. Se le lama garriofino [gatjofino] 18,
garrio fino [gafjo fino] 29, garria fina [gaFjafina] 2°. Otra variedad es la
garriofina negra [gafjofina négra) .

Dos denominaciones mas se dan que sin duda aluden a la misma
variedad: garrido macho. Es fuerte, los sarmientos gruesos y aplastados,
de color verde péalido estriado, zarcillos largos y gruesos. La hoja es
bastante lisa, con nerviaciones finas, delgada, lampifia o casi lampifia
por ambas caras, de color verde intenso en la superior y verde pilido
en la inferior. La flor cerrada es semejante a la del garriofino. Tiene
muchos racimos muy largos. La uva es entrelarga, clara, con pruina y
hollejo aspero y basto, pepita grande. Es tardia, madurando a mediados
de octubre. Da mostos menos dulces que la garroifino. Se le llama garrio
macho [gatio md$o) 2, garrio basto [gatio bdhto] ¥ '

6. Zalema.

Es fuerte; corteza muy resquebrajada; sarmientos gruesos y aplas-
tados y zarcillos medianos que se secan pronto. La hoja tiene cinco 16-
bulos, es rugosa, con nervios muy gruesos, dientes redondeados, haz
algo brillante y de color variable; envés muy velloso. La flor tiene corola
muy caediza. Los racimos son muy largos y anchos. La uva, ambarina,
gorda, hollejo basto y con poca pruina, no es muy dulce. Pepita pequefia,
madurez tardia, mis de mediado octubre. Esta uva, ‘que es rara en Jerez,
estd muy extendida en Huelva; los vinos que dan son de mala calidad.
Se Nama zalema [Oaléma) 2, zalemo [Oalémo) ®, zalerma [Balérma] %.
Los informadores de H 607 y H 609 afirman que esta variedad no debe
llamarse viduefio, y el de H 607 agrega que el viduefio serfa, en una
vifia plantada de zalemo, las cepas que haya de otra casta y que se
usarian para comer o para pasas, mientras que el zalemo se destina a
vino. -

18 H 502, H 505, H 600, H 605.

1* H 506, H 507, H 602, H 607.

20 1 608. :

2 H 505.

2 H 50z, H 506, H 507, H 602, H 607, H 608.

22 H 6os5.

2 H 506, H 602, H 603, H 604, H 606, H 608, H 609.
2%  H 502, H 507, H 600, H 607.

* H 505.
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7. Pedro Luis.

Semipotente, de corteza muy adherida, sarmientos largos, poco
vellosos y bastante ramificados; zarcillos més bien gruesos. Hojas gran-
des, suaves, delgadas y transparentes, con nervios finos, dientes redon-
deados, haz verde lampifio, envés algodonoso. Flor glébosa cuando estd
cerrada, racimos largos y anchos, grano casi esférico, pequeifia, amarilla
de cera, poco jugosa y con el hollejo algo grueso. La pepita es pequeiia.
Se recoge en los primeros dfas de octubre. Da vinos palidos de pocos
grados y mostos no dulces. Se llama Pedro Luis [pédro uf}*® y uva Luis
[dda lui] 2. ‘

8. Jaén negro.

Medianamente potente, corteza con grietas anchas, sarmientos no
muy largos y redondos, zarcillos delgados, verde claros. Hoja mediana,
de contorno poco corriente, nervios gruesos, superficie arrugada, dientes
angulares, cara superior verde-amarilla sin brillo, pero lampifia; la
inferior, algodonosa. Flor de corola muy caediza. Racimo mediano y
en mucho niimero. Uva gorda y casi esférica, de color variable, que llega
hasta el morado negro. El hollejo no siempre es fino, con abundante
pruina; pepita pequefia. No da vinos demasiado buenos: son coloreados;
se usa mds como uva de mesa. Se le llama jaén negro y jaén prieto;
la he recogido como jaén [aén] ¥ simplemente; con pérdida de la aspi-
racién; otro nombre recogido es el de jampricta [hamprjéta] 3°, que es
una clara contraccién de jaén prieta, eigualmente amprieta [amprjéta] 31,

9. Jaén blanco.

Potencia semejante a la anterior, grietas grandes en la corteza,
sarmientos cortos, zarcillos medianos. Hoja abullonada, con nervios
gruesos, dientes muy desiguales, haz verde intenso no brillante, envés
algodonoso, sobresaliendo los nervios mas verdes. Racimos con racimi-
llos algo compactos, grano gordo alargado, de color ambarino y trans-

¥ H 502, H 507, H 602.
# H 604, H 605.

1% H s502.

30 H 604.

it H 607, H 609.
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licido. Son duras, pepita mediana. Algo tardia. La he recogido como
jaén blanco [aém bldyko] 3 y como uva garrida [dba ga¥ia) 3.

10. Albilla.

Cepa semipotente, gruesa y agrietada su corteza. Sarmientos cortos
y delgados; zarcillos que se agostan pronto. Hoja grande, suave, con
nervios delgados muy visibles. Cara superior verde oscura y la inferior
clara, casi algodonosa. Racimos iguales, largos, muy anchos. Grano
largo, dorado y con manchas; sabor agradable, aunque no es muy fina.
Sus nombres son: albilla de Madrid [arbiya de madri] ¥, que puede
corresponder al nombre de albilla de Castilla, que se da en algunas cla-
sificaciones; albina [arbina] 3, cagalén [kagaliy) ®. Es de las uvas més
tempranas que se conocen.

11 Uva rey.

Es potente, de corteza fina y bastante lisa. Sarmientos no muy
largos, aplastados, poco ramosos; zarcillos delgados. Hoja delgada y
suave al tacto, dientes desiguales. Haz verde amarillento, brillante;
envés verde claro lampifio. La corola persiste algo mds que en las an-
teriores. Racimos desiguales y en escaso niimero; muy largos y algo
estrechos, ralos. Uva larga, desigual. Amarillo dorado muy uniforme,
con mucha pruina. Tienen un gusto muy agradable, lo que, junto con
lo bien que se conservan, la hacen ideal para la mesa. A veces sin pe-
pitas. No interesa mucho para vinos. Se conoce como wva rey [#ba
7eil 37,

12. Mollar.

Bajo este nombre comiin vamos a describir varias clases de uvas,
todas mas o menos semejantes en la cepa y distintas en el fruto princi-
palmente. Son cepas débiles, corteza delgada; zarmientos largos y poco
ramosos, con pelos largos muy espaciados; zarcillos medianos y ramifi-
cados. Grandes hojas rugosas, verde pélido sin brillo y de envés algo-

2. H 502, H 607, H 609.
3 H 604, H 606, H 609.
¥ H s507.
¥ H 502,
¥ H s02.
37 H s502.
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donoso. Racimos muy desiguales, largos o cénicos, granos desiguales
segun las especies; asi: mollar negro [moyd négro] * tiene las uvas negras,
dulces; a la misma especie se alude generalmente al decir simplemene
uva negra [thba négra) 3. Otra variedad es el mollar rociado [moyd Fo-
©jdo] 4% los granos, dentro del mismo racimo, son de distintos colores,
desde verde hasta morado; conocida también con el nombre de rociada
[Fo8jd] 4 y rociada las canas [7objd la" kdna] 42. También se habla
de mollar [moyd) 43, sin especificar més. ' p

13. Tintillo.

Es muy potente, corteza con grietas anchas, sarmientos angulosos,
con poco vello; zarcillos largos muy duros. Hojas suaves y nervios cla-
. risimos en toda su extensién; dientes muy pequefios; verde oscuras sin
brillo en la cara superior y pélidas algodonosas en la inferior. Los racimos
son bastante iguales, medianos, ramosos; uva casi esférica, color tinto,
opaca; el hollejo es grueso, son jugosas. Gusto muy dulce, pero, sin
embargo, no son buenas para comerlas. Son algo tardias. Dan vinos
tintos, oscuros. Se conoce como tntiyo [tintiyo] 4.

14. Perruno.

Fuerte, corteza delgada, sarmientos medianos poco ramificados,
aristados, poco vellosos. Los zarcillos larges, no muy gruesos. Hojas
grandes de superficie rugosa, de dientes redondeados, haz verde oscuro
y envés amarillento con pelo abundante y corto. Los racimos son muchos,
grandes, largos. El grano es gordo, amarillo claro; hollejo basto, con sabor
dulce 4spero. Las pepitas son pequefias. Se llama perruna [pefuina] *;
su mismo nombre dice que es mala, nada agradable de comer. Una mo-
dalidad es la perruno de Moguer [peFino de mogé] *6. La madurez de
estas especies es tardia, en tanto que brotan tempranamente; a esto

#  H 502, H 605.

3% H 600, H 602.

40 H 502, H 605, H 606.

1 H 503, H 506, H 600, H 602, H 603, H 604, H 607, H 608.
2 H 609.

¥ H 507, H 600, H 602, H 603, H 604.

4 H 502.

4 H 507, H 605.

“ H s502.
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se refiere un refran recogido en H 502 segun el cual «para San Miguel
el perruno es moscatel».
Da mostos de alta graduacién, remontando los 18 grados.

15. Beba.

Potente; sarmientos largos; zarcillos no muy gruesos; hojas grandes
con dientes redondeados y angulares. Los racimos, muy desiguales, en
gran nimero, largos y estrechos. Uvas gordas, pero no uniformes en su
tamafio; ovoideas, verdosas manchadas, bastas, pero jugosas y con
buen gusto, aunque algo 4cido. Las pepitas, de tamafio medio. Tardia,
finales de septiembre o principios de octubre. Es esencialmente uva de
mesa. Se conoce como beba [béba]4?, bebo [bebo] *8. También ha reco-
gido bebu [bébu] *®. Este tipo de uvas se llama, ademads, tefa de vaca
[téta de bdka) ®, habiendo recogido esta designacién asimismo en otros
lugares %1, Una clase de uva encontrada bajo el nombre de wva de mesa
[4ba méBa) 52 es muy probable que sea la misma uva beba, por la des-
cripcién que hizo el sujeto.

16. Tempranilla.

Muy potente; corteza muy agrietada y gruesa; sarmientos largos,
poco ramificados, muy angulosos, algo vellosos; zarcillos largos. Hojas
grandes con tendencia a abarquillarse, delgadas y suaves; nervios
muy visibles, dientes muy desiguales, cara superior verde oscuro brillante
y la inferior clara y vellosa. Racimos desiguales, muy largos y estrechos,
compactos. Granos casi esféricos, algo achatados, color verde amari-
llento, hollejo fino; son muy jugosas y dulces, buenas para la mesa.
Pepita mediana. Son muy tempranas, y de ahi su nombre de tempra-
nilla [tempraniya) . La misma especie es la uva sanjuanera [Baygwa-
néra) %, que madura por San Juan; la uva sampedro [Bampédro] 5, por
San Pedro, y la sampedrina [Qampedrina] .

47 H 502, H 506, H 600, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607, H 609-
8 H s507. .

4 H s05.

50 Segun el informador de H 608.

1 H 506, H 600, H 608, H 609.

2 H 505, H 603.

53 H 5035, H 603, H 605, H 606. .

54 H 506, H 604.

% H 605, H 609.

% H 608.
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17. Lairén.

Es potente, de corteza gruesa y agrietada. Sarmientos medianos y
casi lampifios. Zarcillos algo gruesos que se secan pronto. Hojas grandes,
superficie rugosa y nervios muy gruesos con dientes muy agudos y mar-
cados; haz verde intenso sin brillo y envés palido. Los racimos son
largos, estrechos y no compactos. El grano, gordo y redondo u ovoideo,
verdoso translicido; hollejo basto; es poco jugosa, con gusto 4cido.
Su nombre es lairén [lajréy] ¥, y el informador de H 606 afirma que es
de verdeo.

18. Torrontés.

Semipotente, con corteza delgada y no muy agrietada; sarmientos
de longitud media, no muy gruesos y poco ramificados; bastante ve-
llosos. Zarcillos cortos. Las hojas son grandes, abullonadas y gruesas.
La cara superior, verde oscuro mate, con los dientes anchos. Los raci-
mos iguales y ramosos. La uva es gorda y redonda, de color verde claro,
con poca pruina. Hollejo grueso; no son demasiado buenas para la
mesa. Las pepitas son muy pequefias; madurez tardia, a mediados de
octubre. Da buenos vinos. Es la forroniés [toFonté] 58.

19 Morabia.

Tiene corteza agrietada, hoja grande, uva morada, entrelarga, de
hollejo basto, pero dulce. Es la uva ideal para conservarla en aguardiente,
y asi lo afirman la mayoria de los informadores. Se le llama morabia
[mordbjal ® y uva de aguardiente [uba agwardjénte] ®. Es muy pro-
bable que la misma especie sea la moraina [moraina) 8! y la ferraz [ferd)
de H 502.

20. Lwisa.

Tiene caracteristicas muy semejantes al moscatel fino: poco potente,
fino, sarmientos delgados, etcétera; la uva, al igual que la del moscatel,

872 H 603, H 604, H 606.

% X 603. i

5% H 502, H 505, H 506, H 600, H 602, H 605, H 606, H 607, H 609.
¢ H 505, H 604, H 608.

¢ H 603.
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es mas bien pequefia y de color claro. Pero sobre todo lo que hace que
més se piense en el moscatel es que, como €1, madura en agosto, es decir,
algo tempranamente. Se le llama Luisa [luiGa) 2.

2I. Quebranta tinaja.

Es posible considerarla de la misma especie que la morabia, aunque
quiza sea algo mas gorda. Igualmente que aquélla, es morada, dulce
y muy apta para aguardiente; formas recogidas: guebranta tinaja [ke-
brdnta tindha) ® y rompe tinaja [7émpe tindha) .

22. Corazén de cabrito.

Igualmente estd en la linea de la morabia o de la quebranta tinaja;
es rosada, de hollejo basto, parecida a las anteriores, pero mds pequefia
y menos dulce. Se le llama corazén de cabrito [korabéy de kabrito]
y uva de Sambenito [ba de Gambenito] .

23. Sin huesos.

Es pequeiia, sin pipa ninguna, muy amarilla; la forma recogida es
stn hueso [0y guwébo] ®7.

2 H 506.
s H 606.
4 ¥ 603.
¢ H 606.
6 ¥ 604.
¢ H 506, H 606.



Carrruro XI
EL LAGAR

I. Una vez hecha la vendimia la uva se transporta al lagar. Las
operaciones a que se ve sometida la uva han variado con el tiempo;
hoy dia puede decirse que ha desaparecido pricticamente la costumbre
de pisar [p16d] la uva; las modernas maquinarias han sustituido los
casi rituales bailes y siempre ritmicos compases con que se ejecutaba
esta operacién. Pero la sustitucién no ha sido tan rapida ni es tan an-
tigua como para que no se conserve atn la memoria de unos nombres
que para los sujetos encuestados —pasado ya el «nezzo del cammin
di nostra vitas— habian supuesto viva realidad; por eso ain se dis-
tingue entre pisadores [piBadre] y lagareros [lagaréro] (H 502, H 603),
si bien en la mayoria de los pueblos puede decirse que una de las dos
palabras ha prevalecido; y asi, lagarero [lagaréro] en H 505, H 506,
H 507, H 600, H 602, H 604, H 605, H 607, H 608, H 609, designa al
obrero del lagar en general, sea cual sea su misién en el mismo, mientras
que en H 606 es prsadores [piBadre].

2. Resto lingiiistico de esta costumbre de pisar es el nombre de
la misma operacion, pisar [p10d] (H 502, H 506, H 507, H 600, H 602,
H 604, H 605, H 606) u hollar ["oyd] (H 505, H 507); los pequefios
propietarios, que no tienen una gran cosecha de uva, suelen todavia
pisarla o venderla a algin cosechero. Se conserva también la palabra
tonga (t6yga] ‘cantidad de uvas que se echa al lagar para ser pisada de
una vez' (H 507, H 609), o pisa [pi8a] ‘iddem’ (H 608); en pueblos de
pequeio mercado vinicultor ain se habla de primera pisa [priméra
pi0a] y segunda pisa [Oegunda pida) (H 507).

3. Comencemos por la descripcién del lagar; es, por extensién, una
habitacién de medidas muy variables, ya que estin en funcién de la
importancia de la vifia; no es igual el lagar de una casa exportadora
de vino que el de un pelentrin; 8 X 5 metros pudieran ser unas medidas
aproximadas de la mayoria de los lagares. En una parte de esta habi-
tacién, aprovechindo un 4ngulo, que tiene una ventana a la calle, se
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levanta una tarima de cemento —el verdadero lagar— de unos 50 cen-
timetros de altura, en rampa suave; es el fondo [féndo] (H 502), piso
[pt80] (H 505, H 507), lagar [lagd) (H 506) o falca [fdlka] (H 603). Sobre
este piso, y cerrandolo, va un tabique de mamposteria de unos 50 centi-
metros de altura: paredes [paréde] (H 502, H 600), muro [miro] (H 505), sar-
dinel [8ardiné] (H 506, H 507, H 606) o pretil [pretf] (H 603, H 604, H 605).

4. Aqui es donde se realiza la molturacién de la uva por los proce-
dimientos que veremos. En una de las paredes hay un cafio de desagiie,
la piquera [pikéra] * o cafio [kdno] 18, que vierte sobre un pildn [pildy] ©°,
o pocillo [poBiyo] % o poza [pd6a] ®, el cual, normalmente, es de cemento
o loza, enterrado, y tiene en su fondo una oquedad que permitird po-
der sacar absolutamente todo el mosto; esta oquedad es la poza
[po0a) 4, piletilla [piletiya] 5, pileta [piléta) 8, dornajo [do'ndho]®s o dor-

Fig. 54:’ Piquera sobre el pilén; en el fondo, el dornillo. Fig. 55: Vertedor.

1 General.

1a H 608.

1* H 502, H 505, H 507, H 602, H 604, H 606, H 607, H 608, H 609.

H 603.

H s505.

H 604, H 609.

H 606.

¢s H 609 en alternancia con piletilla. El término domajo se utilizaba antes

cuando el pilén no era de cemento, sino que eran tinajas empotra.,das las que se

. empleaban; de ahi el nombre empotrado de tinajas [empotrdo 3¢ tindha) con que
se conocia al actual pilén; este empotrado de tinajas era conocido en H 605 con
el nombre de tintero [tintéro].

LI S
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nillo [détniyo] 7 (fig. 54); estos restos de mosto se sacan con el vertedor
[bertedd] ™ (fig. 55)-

5. Veamos ahora el proceso que se sigue desde que la uva llega al
lagar. A él viene en carros, bestias o camiones, traida por el carrero
[kaFéro], el parejero [parehéro] o el tractorista [tra‘torihta], respectiva-
mente. En el dintel de ventana bajo la cual estd construido el lagar hay
colocada una romana para pesar la uva en los casos en que sea distinto
€l duefio del lagar y el de aquélla (fig. 56). La uva es descargada por la
ventana mediante plato [pldto), u#ia [wpa], horquilla [Porkfyal8, horqueta

Fig. 56: Romana.

[orkéta] 8a, peroles [perdle] ®, barcales [barkdle]®; en algunos sitios
existe una lagareta [lagaréta) ®3, pequehio lagar donde se echa la uva
para que 1o estorbe mientras se moltura y de donde ir4 al lagar; era éste
€l viejo consejo que daba Gabriel Alonso de Herrera, o. c., pag. I18:

«Ora se haga el vino en la vifia, ora la pisen y traigan el

mosto a casa, ora traigan la uva entera, tengan aparejado sitio

- en que echen la uva, allende del gamellén en que la pisan y
limpian, que muchas veces los que descobajan no pueden tanto
hacer cuanto traen los acarreadores, y asf piérdese mucho si
hay priesa.»
7 H 608.
a2 H 609.
8 H 609g; se emplea la horquilla si 1a uva viene en carro o camiones; si no,

se usa el plato y la ufia.

8a H 604; H 608 con aspiracién inicial.
% H 604.

* H 602; se ayuda de un [gd3fo].
s H 502, H 507.

10
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En algunos sitios se coloca desde el carro o el camién hasta la ven-
tana del lagar una plancha de madera de 3 X 2 aproximadamente,
llamada tablero [tabléro] ® o panera [panéra]l (en H 600), por donde
se vuelca la uva de las tinas para que caiga en el lagar, cerca de la mo-
ledora.

6. Los procedimientos de molturacién de la uva son dos: mediante
la pisa y mecdnicos. El primero, cuando se hace, consiste en extender
la uva por el lagar y luego cuatro o seis hombtes, echados los brazos
unos a los hombros de los otros, por parejas, la van pisando, provistos
de zapatos [Bapdto] 1%, con tachuelas, ayuddndose de una pala [pdla] 1,
con la cual remueven la uva: apalear [paled] 12, o repartir [teparti wba] 2.
La escena no difiere mucho de la del bajo relieve de la villa Albani de
Roma 1, que reproducimos en la figura 57 y a la que hemos aludido
en el parrafo I de este capitulo.

& ap

g é, ‘
F ¥ 1]

«El que pisare —dice Gabriel Alonso de Herrera 1 —sea
hombre y no mujer, mancebo de buena fuerza, que estruje bien
la uva, lleve bien lavadas las piernas, salga lo menos que pudiera
del jaraiz, traiga ropa limpia y tenga alguna vara o soga atra-
vesada arriba en que se tenga para que no se caiga.»

Fig. 57: Relieve de Villa Albani.

Pero, como decimos, hoy dia casi ha desaparecido este sistema,
puesto que incluso el pequefio propietario —los pelentrines— llevan la
uva, a medida que sus indudables ventajas se imponen, a las cooperativas
vitivinicolas para alli ser mecdnicamente molturadas.

% H 605 se echa con [gdnso] y [platiyo]; H 604.

10 H 502, H 507, H 600.

i1 H 502.

12 H 502, H 600.

13 H s507.

4 Sacada de la obra de R. Billiard, L’agriculture dans Uantiqwité d’apreés les
Géorgiques de Virgile, pAg. 236.

15 0., pag. 118.
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7. Descargada la uva en el lagar, pasa a una maquina moledora
[moledral 8, destrozadora [ehtroBadral V1, mdquina de moler uva [mdkina
de molé uba] 'S, estrujadora [ehiruhadra) 1®, mercedes [merSéde] 2. St
en el procedimiento antiguo de extraccién del mosto se hablaba de pisar
la uva, ahora se hablar4 de moler [molé] 23, o destriparla [ehtripd®la) 21a.

8. Una moledora (fig. 58) recibe la uva por la folva [térba] 22, por

Pig. 58: Moledora.

donde corre hacia los rodillos [Fodiyo] 8, los cuales se unen o separan
a voluntad mediante los pasadores [padadre] *; 1a tolva estd cerrada por
el tablero [tabléro] ?5. Los rodillos se mueven mediante dos wvolantes
[boldnte] 28, colocados en los costados de la madquina; estas ruedas

3 H 6035, H 606, H 608, H 609 (repone la d).
17 H 502, H 603, H 607.

13 H 604.

1% H 505, H 600, H 602.

20 H 506.

2 H 502, H 602, H 604, H 60g.
212 H 60o0.

2 H 608, H 60g.

2 H 609.

# | 6og.

% H 609.

% H 609.
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van dotadas de sendos mangos [miygo] ¥ para que el obrero las haga
girar. La uva, al pasar por los rodillos, queda molida y por la tolva sale
el mosto [mdhto] 28 y la uva destrozada. Generalmente, cuatro obreros
se requieren para moler la uva: uno cargando la moledora, otro moviendo
el volante, el tercero recogiendo la uva que sale de la méiquina y el
cuarto prepardndola en el husillo.

9. La uva destrozada que sale de la moledora recibe el nombre
de vianda [bidnda] 2, miga [miga] 3, uva molida [#ba molia] 3t. Esta
vianda se amontona en torno al husillo [Pubijo] 3 (fig. 59), para sufrir
una serie de operaciones que luego veremos, ya que antes parece con-
veniente ver en detalles el husillo.

10. Fundamentalmente consta de un gran véstago fijo de rosca,
metiélico, llamado barrena [baFéna] 33, o espdrrago [e"pdFago] 3, a cuyo
largo se desliza un complejo sistema de piezas cuya finalidad es ejercer
presién sobre la uva convenientemente preparada alrededor de la ba-
rrena. En la figura 59 puede verse un husillo de Almonte en una

rd(v)u

Fig. 50: La vianda en el husillo.

37 H 609.

% General.

2* H 505, H 603, H 604, H 606, H 607, H 609.

30 H 608.

31 H 6os.

32 H 502, H 505, H 506, H 507, H 600, H 602, H 605, H 607 (eléctrico o0 a
mano), H 608, H 609.

33 H 609.

34 H 609.
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de las fases de su trabajo; en la figura 60 tenemos sefialados los
distintos elementos de la pieza que se desliza: borlones [b0%éne], borlones
grandes [bo%lone rdnde), cuiia [kina), guitarra [gitdta), plato [plito],
cabeza [kabéda), mango [miygo] y sombrero [Sombréro]; en los mangos
se coloca la palanca [paldyca], con la que se imprime un movimiento
giratorio al plato, el cual, al descender, presiona sobre la cabeza y ésta
sobre cuatro trozos de madera llamados medianos [medjdno} 35, marra-
nillos [mataniyo] %, dispuestos de dos en dos perpendicularmente;
éstos, a su vez, descansan sobre dos trozos de madera, aproximadamente de
doble longitud, conocidos con el nombre de marranos [matdino] ¥, tablones
[tabléne] 38, los cuales, finalmente, reposan sobre el tablero [tabléro] 3%;
en contacto directo con €l, estd la uva preparada al efecto (fig. 59).

katcOe

Fig. 60: Husillo.

II. En el péarrafo 9 habfamos dejado la uva acabada de salir de
1a moledora, convertida en vianda o miga. Un obrero, conforme sale de
la moledora, la amontona con pala [pdlal 4® u horqueta [horkéta] 4! en

% H 609.
3%  H 608.
% H 60g.
3 H 608.
¥ H 609.
40 . H 603, H 6o5.
@4 I 608.
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torno al husillo para formar una especie de tronco de cilindro o flan,
que se llama gueso [ké0o) 42, pie [p1é] 3, sobin [Bobdy] *; -esta operacién
es conocida con €l nombre de armar el pic [armd er pjé]*, cortar el pie
[kortd er pjé] %, formar el pie [formd er pjé] ¥, hacer el pie [aBé-L pjé] 473,
el pie se la, para que no se deshaga, con €l sogén [Bogdy] 48, cintero
[Ointéro] (fig. 61) %, estera [ehtéra] 2, empleita [empleita)] 5, pleita
[pleita] (fig. 62) 51, sobon [Goboy] %2, alternando con este procedimiento

e NSty == -

SRR

Nk

Fig. 62: Pleita.

esta el de meter la vianda en la jaula [hawla] %3, armazon de madera cons-
tituido por dos medios cilindros unides por una parte y capaces de en-

2 H 609.

4 H 608, H 609, H 607, H 603; H 602: uva metida en la jaula, aproximada-
mente cuatro carros; H 507, H 506; H 603, significa cantidad de uva que admite
la prensa, a saber, 30 capachos, que son unas 300 arrobas.

4 H s505. :

¥ H 6o7.

4 H 609.

47 H -608.

2 ¥ -502, H:605. ¥ 608 con aspiracion de la % inicial de hacer;

4 H 603, H 607, H 608, H 609.

4 H s505.

4% T 506 es de empleita; H 507, idem.

30 H 507.

st H 603.

8 M 6os.

82 H 600, H 602, H 603, H 605, H 606, H 607; en H 600 se distingue entre
prensa de soga [prénba de 00€a)y prensa de jaula [prénba de havlal.
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cajar perfectamente por la otra. Tanto si la vianda esta en la jaula como
si se ha armado un pie, se la somete a la presién del tablero haciendo
para ello girar el plato mediante la palanca grande (para dos hombres)
o chica (para uno); a esta operacion se le llama apretar [apretd] 84, sangrar
[Baygrd] 8, desangrar [deBaygrd] %, prensar [prenbd] 57; se le acostumbra
a dar hasta tres aprietos [aprjéto] 58 o apretones [apretone] 5, teniendo en
cuenta: primero, cada vez el tablero estd mds bajo y, por tanto,
pesa mas; de ahi que haya que poner en el tercer aprieto la palanca
grande y dos hombres; segundo, después de cada aprieto hay que
deshacer la vianda, refajar [Tetahd) ®, recortar el pie [rekortd er pjé] o1,
desarmar el pie [deBarmd er pjé] 2, recortar la vianda [rekortd la bidy-
da) %8, recortar [fekortd] ®; esta operacion se lleva a cabo con el rastro
[Fdhiro] ®8, azadén [aady) ¢, faca [fdka] 97, rastrillo [rahtriyo] 8 (fig.63).

Fig. 63: Rastro o rastrillo.

12. Despuésde darle el tercer aprieto, y una vez deshecha la vianda,
en algunos sitios la prensan con capachos. Se forman tortas [térta] (H 605),
es decir, capas de orujo entre capacho y capacho, que luego se aprietan.
Después del tercer aprieto, el pellejo, gabazo, simientes, etcétera, que
queda molturado, recibe el nombre de orujo [borsiho] .

8¢ H 507. H 600 [preta:la], H 607, H 608, H 609,

55 H 606.

% H 605.

% H 502, H 506, H 602, H 603, H 604, H 6035, H 606.

% H 609.

8% H 608.

¢ H 609.

6 H 608, con el deverbativo recorte [7ekorte].

%2 H 607.

% H 607.

¢4 M 6o05.

¢  H 609.

“ H 608, H 609.

¥ H 607.

% H 605.

¢ H 502, H 505 (sin 4), H 506, H 507, H 600, H 602 (sin b), H 603, H 605
(sin b), H 606 (sin b), H 607, H 608, H 609.
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13. He aqui como describfa un sujeto de Bollullos Par del Condado
las operaciones de acarreo de la uva y molturacién en el lagar; la gra-
bacién fue hecha con magnetéfono el 29 de septiembre de 1963%:

«Se echa mano temprano a las vifias, temprano, hasta medio-
dia, cortando la uva en espuertas y de las espuertas va, bien sea
a los carros o a las bestias, a lomo; viene al lagar y en lagar se
pesa: uva de peso, se pesa; la que es del duefio pues no hay que
pesarla. Luego se pasa a la destrozadora con palas y de la des-
trozadora pasa a un husillo y alli se vuelve a recortar y se le da
dos recortes, que incluso se esti en el lagar hasta las once o las
once y media de la noche. Y ya por la mafiana se tira lo que
se llama orujo: primeramente vianda, y luego le llaman hollejo
en el segundo recorte, y ya por la mafiana, cuando se tira, pues
es orujo y ya el orujo cuando se tira al patio, al otro dia siguiente
vienen y lo recogen los camiones y se lo llevan...»

14. ¢Qué ha ocurrido entre tanto con el mosto? Debido a la incli-
nacién del suelo del lagar ha ido corriendo hacia el sitio donde estd
el pilén, en el cual ha caido a través de la piquera; para evitar que el
hollejo caiga también en el pilén en algunos puntos, lleva éste
una especie de colador, llamado zarandillo [Barandiyo] s, zaranda
[ardnda] 7! (fig. 64); en Villalba se suele poner al pilén una rejilla [Fehiya)

Fig. 64: Zaranda (H 502).

70 Poseo una colecciéon de textos dialectales referente a la vitivinicultura
que verén préximamente la luz en la RDTrP; fueron grabados en los tltimos
dias del mes de septiembre del afio 1963.

70a H 507_

7 H 505, H 600, H 602, H 605, H 606.
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formada por barrotes de hierro paralelos muy juntos. (fig. 65) Se ayuda
a que el mosto corra hacia la piquera barriendo el lagar con una escoba
de rama ["kdba de Tdma] ™ (fig. 66), hecha de ramas de tomillo. Antes,
cuando se pisaba, el primer mosto obtenido de la pisa, llamado flor
[fi6] "3, no se mezclaba con los obtenidos de los otros pies; hoy, en cam-
bio, no se separan los obtenidos de diversos prensados, sino que van
cayendo en el pilén hasta que hay que escopetarlo [kopetd] ™ por estar
1leno.

Fig. 65: Piléon con la rejilla puesta. Fig. 66: Escoba
de rama.

15. Esta operacién suele hacerse hoy mecainicamente mediante
una flrasegadora [traBegadra] ® o bomba [bomba] "8, o bomba de trasiego
[bémba de trabjégo] 77, dotada de una manguera [maygéra]™® con un
extremo metdlico, codo [kddo] "® o grifo [grifo] 8¢ (fig. 67), para ser in-
troducido en el bocoy; como normalmente la bomba de trasiego no

2 H 505, sin de; H 506, H 507, vamo en vez de rama, estdn hechas de esco-
bon. H 600: sin de; H 603, H 605: H 606:
% H 502.
" H s507.
7% H 608.
% H 607.
7 H 609.
% H 609.
7% H 609.
80 T 608.
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apura el pilén, el dltimo mosto que estd reunido en la piletilla se saca
con un vertedor [berteds] 8! o una lata [ldta] ®2.

Fig. 67: Manguera.

16. En los sitios en que no se hace mecinicamente, el mosto se saca
del pilén con un vertedor y se van llenando jarras [hdfa) 8 (fig. 68),
en las cuales se transporta hasta los bocoyes.

De ahora en adelante el mosto seguird un proceso lento de crianza,
en la bodega, sometido a una serie de operaciones interesantes cuya
descripcién rebasa los limites impuestos al presente trabajo.

8 H 609.
82 H 608.
8 General.



Carrruro XI1

SUBPRODUCTOS DE LA VINA

1. La explotacién de los pagos, primordialmente, tiende a la conse-
cucién del fruto; sin embargo, como consecuencia de una serie de ope-
raciones a las que se somete la vifia, se producen una serie de hechos,
de los que se puede derivar una utilidad marginal; es posible, no una
expldtacién en gran escala, pero si beneficiarse de ciertas realidades
impuestas por la naturaleza misma del objeto explotado; elementos que,
en orden al fin perseguido, son absolutamente indtiles, encuentran un
aprovechamiento mediante procesos simples y primitivos. Nos referimos
a los sarmientos podados.

2. Podador y sarmentador constituyen dos eslabones de una misma
cadena; el podador va cortando los sarmientos initiles, dejando tan sélo
aquellas yemas que convienen a la futura cepa —en el caso en que ésta
alin no esté armada— o eligiendo los palos que deberdn llevar fruto
ese afio, si se trata de cepas en produccién; mientras, el sarmentador
va detrds recogiendo los sarmientos podados, sarmentar (Barméntd] 1;
con estos sarmientos va formando gavillas [gabéya]?, haces [hdbe]3
o gavillones [gabiydne]* ‘pequefios hacecillos de sarmientos liados’,
que aproximadamente pueden tener dos o tres permales [peindle] 5;
el pernal [pé"nd] ® es una medida, un tanto arbitraria, constituida por
los sarmientos podados que puede abarcar el sarmentador mientras
trabaja; estas gavillas sarmerntadas se colocan en una marra, gavillero

! General, menos en H 606: coger sarmientos

? H 502, H 505, H 506, H 507, H 602, H 603 con fuerte rehilamiento; H 605,
H 608, H 609: un [kd de Barmjénto].

3 H 600, H 606.

4+ H 604.

5 H s507.

¢ H 507.
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[gabiyéro] 7, gavillera [gabiyéral ®, sarmentera [Oarmentéral ®, era [éra] 1°;
suele haber muchos en la vifia: «ada cuatro camadas [kamdle], uno»,
decia el sujeto de H 502; en estas sarmenteras se van almacenando los
sarmientos, pero en ellas no se queman.

3. Para quemar estos sarmientos se elige una marra; el sitio elegido
para esta operacién se llama el guemadero [kemaéro] 1* o Uano [ydno] %
algunas veces se aprovecha una marra destinada a amarrar las bestias
y que se llama amarradero [amataéro] 13, manchén [manddy] 14

4. La operacién de quemar los sarmientos se llama hacer ciscada
(8¢ 8:"kd] 15, hacer cisco [aB¢ 8i"ko) 18, la ciscada [8i"kd) V7; es la quema
hecha con los sarmientos recogidos, pudiendo significar también cisco;
se oyen frases como la siguiente: «Este afio le he sacado a la ciscada...»
lehte dno le: Bakdo a la 8:"kd] 8. Los sarmientos quemados constituyen
el cisco [86"ko] 1%, en algtin punto 2 hablar de cisco es referirse al hecho

>

de sarmientos, frente al cual esti el cisco de monte [6*ko de minte],
obtenido de monte bajo; a este ultimo, en otros sitios (por ejemplo, en
Sevilla), se le llama picén.

5. Los sarmientos se disponen en la marra que sirve de quemadero,
en forma circular; a esta disposicién se le llama rodeo [fodéo] 2*, rodea
[fodéa] 2, y a la operacién, rodear [foded] *3, hacer una rodea [a®¢ una
fodéa) 2, rodear uma ciscada [foded vina ©i"kd) 2%, una vez hecho el

7 H s502.
. ¢ H 603, H 607 con menor rehilamiento; H 609 mas que sarmentera, sig-
nificando también wvarios [kdOe de Oarmjénto].
* H 608; H 60g: significa también ‘varios haces de sarmientos, sarmienta’,
10 H s505.
1 H 502, H 506.
12 H 606.
13 H 603, H 608.
14 H 6o9. .
1 H 600, H 603, H 604, H 606 [babé tina 6ibkd], H 609.
13 T 605, H 607, H 608,
17 H 600, H 602, H 605, H 607, H 608: sarmientos que se destinarén a cisco.
¥ H 602.
1*  General.
20 H s02.
21 H 602.
22 H 600.
2 H 502, H 600, H 602, H 603, H 604, H 605, H 606, H 607.
% H 600.
2 H 603.
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fuego, foguera [fogéra]®¢, los sarmientos y el cisco se mueven con un 70
[T0]* (fig. 6g), chantel con un palo en el centro. Una vez apagado el fuego
y cribado el cisco, los residuos reciben el nombre de fierra de cisco [tjéra
de 0i"ko) B, terraza [terd9a] 2, tierra [tjéta] 3, cermidura [0&"nivra] 31,
tiervecilla [tjefediyal 3 o cisquito [85%kito] 3.

Fig. 69: 16

6. Una vez hecha la vendimia puede el duefio de la vifia vender la
parra a algin vecino que tenga ganado, para que éste forrajee en la
vifia; pese a que Alonso de Herrera 3 no aconsejarfa nunca que el ga-
nado entrara en la vifia («Otros males aquejan a las vides..., las heridas
ocasionadas por el diente de los ganados»), sin embargo en muchos pue-
blos del Condado se sigue esta costumbre, si bien se hace en casas de
pequefia importancia viticultora; en Niebla tenemos recogido en cinta
magnetofénica un texto de una mujer en donde se oye: «Aluego se le
vende al ganado la parra, se la come el ganado la parra, la dejan pelada,
el palo solo, una vara sola sin hoja ninguna.»

¢Qué dirfa Aben Guzman, cuya ltima voluntad —ya tdpico de la
musa popular— se dirigia, amorosamente, hacia la vifia? Recordemos
el zéjel XI,, ritual funerario previsto para la hora suprema:

«Cuando muera, éstas son mis instrucciones para el entierro:
dormiré con una vifia entre los parpados; que me envuelvan
entre sus hojas como una mortaja y me pongan en la cabeza un
turbante de pAmpanos».

#* M s02.

% H 502, H 600, H 602, H 604, H 605, H 606, H 607; en H 604 al mismo
utensilio, en el lagar, se le llama el tonto [er ténto], y sirve para recoger la [bidnda].

% H 502, H 506, H 600, H 60z, H 604, H 605, H 606.

2% H s505.

30 H 603.

31 H 608.

2 H 6og.

33 H 609.

34+ 0. c., pag. 103.
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INDICE DE PALABRAS

Abarbado (estar): VII, 24.
Abeja: VIII, 4o0.
Abotonada (estar): VII, 28.
Abotonado (estar): V1I, 28.
Abrazar: V1I, 22, -
Abrazar-la cepa: VI, nota 139.
Abrigar: VI, 20.

Abrir a las mil: VI, 13.
Abrir cafién: VI, 1o.

Abrir pileta: VI, 13; VI, 20.
Abrir un hoyo: VI, 10.
Abrir un pique: VI, 1o.
Abujeta: VII, 16.

Acanillado (sarmiento): VII, 18.

Acapullada (estar): VII, 28.
Acarreadores: III, 10.
Acarreadores de uva: III, 10.

Acodado (sarmiento): VII, nota 112.

Afarolar: VI, 22.

Aflojar: 1T, 4.

Afogonada: VIIE, 47.
Agarrado (estar): VII, 24.
Agarrar: VII, 24.
Agostado: VI, 1.

Agostar: VI, 1.

Agoste: VI, 1.

Agosto: VI, 1.

Aguador: III, 14.
Aguardiente (uva de): X, 18.
Agujeros: VI, 13.
Alambrado: VII, 15,
Alambrillo: VII, 22.

Alas (dos): V, 12.
Albarizo: II, 5.

Albarizo colorado: II, 16.
Albarizo con tosca: 11, 13.
Albilla Madrid: X, 9.
Albina: X, 9.~

Alforjas: V, 11.

Alime: II, 14.

Alistan; X, 3.

Almagrera: II, 7.
Almibar (tener mucho): IX, 6.
Almontefio: I.

Almud: I11, 3; IV, 1; IV, 2; IV, 3.

Allanar; VI, 3.
Amapola: VIII, 14.
Amarradero: XII, 3.
Amarrar: VI, 22.
Amarrar planta: VI, 22.
Amarrar yema: VI, 19. -
Amerinarse: IX, 11.
Amo: ITI, 17.
Amprieta: X, 7.
Andaluz: I.

Apalear: XI, 6.

Aparronada (cepa): VII, 11; VII, no-

ta 51.
Apeguiiado: IX, 10.
Apifiado: IX, ro.
Apoderada (estar): VII, 24.
Apoderado (m4s): VII, 30. -

Aporcar: VI, 20; VI, nota 144."

Aporque: VI, 20.

Apretado: IX, ro0.

Apretar: XI, 11.

Apretones: XI, 11.
Aprietos: XI, 11.

Arado de medio mundo: V, 12.
Arado de vifia: V, 12.

Areas: IV, 1; IV, 4.

Arenas: I, 10.

Armar el pie: XI, 11.

Armar la cepa: VII, 32.
Armar la vifia: VII, 32.
Armazén: VII, 32.

Armazén (dar): VII, 32.
Arrancar: VII, 25.

Arrancar de cuajo: VII, 25.
Arrancar de patilla: VII, 25.
Arrancar perrillos: VI, 17..
Arrierfa: V, nota 44.
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Atrriero: 11, 10; V, 7.

Arroba: IV, 5; IV, 7; IV, 8; IV, g; IV,
10; IV, 12.

Arroba en bodega: IV, 5.

Aserpia: VI, 13.

Aserpiar: VI, 13.

Avena loca: VIII, 6.

Avispa: VIII, 41.

Azada: VI, 1.

Azadén: V, 1; VI, 1
VI, 13.

Azoleta: V, 1.

Azufradera:; VI, 23.

Azufrado: VI, 23,

Azufrador: VI, 23.

Azufrar: V], 23.

Azufrero: VI, 23.

VI, 2. VI, 114

Babosa: VIII, 37.

Bajear: II, 4.

Bajos: I1, 7.

Balancin: V, 14.

Baliza: VI, 4; VI, 5; VI, 8.

Barba: VII, 23. .

Barbado: VII, 22; VII, 23; VI, 24;
VII, nota 243,

Barbas: VII, nota 139%.

Barbechera (dar una): VI, 14.

Barbilla: VII, 21; VII, 23.

Barbén: VII, 1; VII, 4; VII, 24.

Barbudo: VII, 1.

Barbudo: VII, 4; VII, 24.

Barcal: V, g; XI, 5.

Barra: VI, 2.

Barrena: XI, 1o.

Barriles: II1, 14.

Barro Colorado: II, 9.

Barros: II, 9.

Bayisco [ballico]: VIII, 5.

Beasinos: I.

Beatos: I.

Beba: X, 14.

Bebo: X, 14.

Bebu: X, 14.

Bermejo: II, 17.

Bieldo: V, 9.

Bina: VI, 16.

Binadora: V, 14.

Binaga: VIII, 9

Binar: VI, 15.

Biznaga: VIII, g

Blanduras: III, 22; VI, 31.

Boca: V, 3.

Boca hacha: V, 3.

Boga: VII, 26.

Boga (echar una): VII, 27.
Bolso: V, nota 66.

Bomba: XI, 15.

Bomba de trasiego: X1, 15.
Borlones: XI, 10.

Borlones grandes: X1, ro.
Borujo: XI, 12.

Borrasca de viento: I, 4.
Borrego (hacer): VI, 13.
Boton VII, 28.

Bravia: VII, 2; VII, 10; IX, 11.
Breosa: 11, 7.

Brotando (venir): VII, 28.
Brote: VII, 1; VII, 3; VI1, 7.
Broza: VII, 29.

Buena (cepa): VIE, 11.

Buena cepa: IX, 10.

Buenos verdes (cepa de): IX, ro.
Bujedo: II, 8.

Bujedo de terrenos: II, 18.
Bujedo de tierras: II, 18.
Bujedo granujado: II, nota 45.
Bujeta: VII, 16.

Burra (el de la): III, 7.
Burrero: 111, 7.

Busano: VIEE, 38.

Cabestro: VII, 26.

Cabestro (dejar): VII, 27.
Cabestro (echar): VII, 27.
Cabeza: V, 12; VII, 13; XI, 10.
Cabeza del injerto: VI, 21.
Cabeza de la yema: VII, 28.
Cabezuela: VII, 1; VII, 7; VII, g.
Cabezuela (segunda): VII, 1; VII, 8.
Cabillo: IX, 3.

Cabito: IX, 3.

Cabo: IX, 3.

Cabrear la tierra: VIII, 4.
Caerse [a parra: VII, 31.
Cagalén: X, 9. )

Caida de la parra: VII, 31.
Caja: VI, 11.

Cajetilla: VI, 18.

Cajuela: VI, 18.

Caldo: IIT, 12; IX, 2.

Calizo: I, 11.

Camada: VI, 7; XII, 2.
Camisa: VII, 13.

Camisa (quitar la): VI, 27.
Campesino: III, 1.

Campesino: IIT, 16.

Canasta: IV, 13; V, 6.
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Canasto: V, 8; V, nota 66.
Canasto de cafia: V, 8.
Canasto de esparto: V, 11.
Canasto de pleita: ¥, 11.
Candadera: V, 12.
Candadero: V, 12.
Cangayo: V, 12.
Cangrena: VIII, 44.

Canilla (sarmiento de poca): VII, 18,

Céantaro: III, 14.

Cantos: VI, 6.

Canutillo: VII, 17.

Canuto: VII, 17.

Cafia: VII, 17; VII, 21.
Caifia del, en yema: V11, 17.
Caiia del sarmiento: VII, 17.
Cafiaheja: VIII, 25.
Cafiajea: VIII, 25.
Cafiearla: VIII, 45.

Cafio: XI, 4.

Caiién: VI, 7; VI, nota 542,
Cafios (los): I.

Capachos: V, 6.

Capataz: I11, 3.

Capellin: VII, 1.
Capellinar: VII, nota 211.

Capellines: VII, nota 134; V11, nota 211.

Capotar:VI, 22.

Capullito: VII, 28.

Carga: IV, 6; IV, 7; IV, 8§; 1V, 12.
Carga de uva: IV, 9.

Cargada de palos (estar muy)- VIiI, 33.

Carigiiela: VIII,23.

Carnaza: IX, 3.

Came: VII, 14; IX, 2.

Carne de la uva: IX, 3.
Carrada: IV, 7.

Carreros: III, 1o0.

Carretada: IV, 6; IV, 7; 1V, 9.
Carreteros: I11, 10.

Carretén: VIII, 11.

Carretén de amores: VIII, 11..
Carrigiiela: VIII, 23.

Carrigiiela macho: VIII, 23.
Carrizo: VA1, 13.

Came: IV, 6; IV, 7; IV, 9.
Carro de lanza: V, 14.

Carros de uva: IV, 10.

Céscara: VII, 13; VII, 14.
Céscara (quitar la): VI, 27.
Céscara (temer mucha): VII, 33.
Cascarilla: VII, 13.

Casillas: VI, 13.

Casillero: VI, 18.

Casones: VI, 11.
Castafiuela: VI, 1.
Castellano: 1.

Castra: VI, 29.

Castrar: VI, 17.

Cata: IV, 14.

Cava: VI, 10; VI, 14.
Cavadores: I11, 16.

Cavar a golpe lleno: VT, 14.
Cencerrones: IX, 4.
Cenizo: III, nota 428; VI, 23; VIII, 26,
Cenizo blanco: VIII, 2r1.
Cenizo negro: VIII, 21.
Cepa: VII, 1; VII, 8; VII, q.
Cepa de cabeza: VII, 26.
Cepa del pais: V11, 5.
Cepita: VII, 1; VII, 3.
Ceporro: VII, 11.
Cepote: VII, 11.
Cemidura: XII, 5.
Cerrar: VI, 3.

Cesura: VI, 18.

Cierne (m): IX, 7.

Cierne (estar en el): IX, 7.
Cigarro (echar un): I11, 19.
Cigarrén: VIII, 3s.
Cigarroncillo: VII], 35.
Cintero: XI, 11.
Cirniendo (estar): IX, 7.
Cirocera: VIII, 35.
Ciscada: XII, 4.

Ciscada (hacer): XI¥, 4.
Cisco (hacer): X1I, 4.
Cisco de monte: XII, 4.
Cisquito: XII, 5.

Clarejon (estar): IX, 11.
Clase: IX, 8.

Clavija: V, 12.

Clavo de hierro: V, 12.
Clorocia: VIII, 43.
Clorosis: VIII, 43.
Cobajillo: IX, 3.

Codo: XI, 15.

Coger el rebusco: IX, 4.
Coger sarmientos: VI, 30; X{I, nota 1.
Colleja: VIIi, 3.

Comer (uva de): IX, 1.
Conde: III, 6.

Conejito: VIII, 12.
Conejon: VIII, 12.
Conchena.: II, 5.
Contramanero: II, 6.
Contramano: III, 6.
Corazon: VII, 14; IX, 2.
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Corazén de cabrito: X, 21,

Cortando (el que va): III, 7.

Cortar el pie: XI, 11.

Cortar la barba: VI, 17.

Cortar las cabecillas: VI, 21.

Cortar planta: VI, 28.

Cortar raices: VI, 17.

Corte: VI, 18.

Corte (el que va en el): II1, 7.

Corteza: VII, 14.

Cortinar: VII, 35s.

Corregiiela mayor: VIII, 23.

Correjuela: VIII, 23.

Corrido (estar): IX, 11.

Corrigiiela: VIII, 23.

Corrigiiela basta: VIII, 23.

Corrigiiela comin: VIII, 23.

Corrigiiela hembra: VIII, 23.

Corrigiilela macho: VIII, 23.

Corrumbear: VI, 14; VI, nota 3%

Cosecha: IX, 9. ’

Coyuntura de la yema: VII, 28.

Crecido (estar mads): VII, 30.

Cresta: VII, 19.

Cria del sarmiento: VII, 1g9; VII, no-
ta 11008,

Cruz: VII, 13.

Cuadrar la tierra: VI, 4.

Cuadrilla: I1I, 2. -

Cuarta: IV, 16; IV, 17; IV, 18,

Cuarta en cuadro: IV, 16.

Cuartilla: IV, 1; IV, 2.

Cuarto: VII, 13.

Cuartén: VI, 9.

Cuartones (hacer): VI, o.

Cubeta: IIT, 14.

Cuchilla: V, 3; V, 12; V, 13.

Cuchilla {pasar): VI, 3.

Cuchillo: IIT, 6; V, 12.

Cuchillo barbero: V, 5.

Cuchillo de injertar: V, 5.

Cuifia: XI, 10.

Currugiiela: VIII, 23.

Chasca para perder la otofiada (dar
una): VI, 14.

Chascar: VI, 14; VI, 15; VI, nota 932

Chasquear: VI, 15.

Chasquita (dar una): VI, 14.

Chora: IX, 11.

Chozo: I11, 12.

Derribar: VII, 26; VII, 27.
Desangrar: XI, 11.
Desangrarse: VI, 24.

Desarmar el pie: XI, 11.
Desarnillar: VI, 28.
Descabezar: VI, 21.
Descalabrarla: V, 4.
Descascarar: VI, 27.
Descuajar hasta la patilla: ‘VII, 25.
Desgabarrar: VI, 17.
Desgabarro: VI, 17.
Desgabazar: VI, 32.
Desempanar: VII, 31.
Desgramar: VI, 14.
Desgranar: IX, 5.
Desmalazar: VI, 14.
Desmamonar: VI, 17
Desmostada (estar): IX, 2.
Desmuletadas (cepas): II, 1.
Desnietar: VI, 28; VI, 29.
Despojar bien (no): IX, 11.
Despojando (estar): 1X, 7.
Despojo: IX, 7.

Despojo (estar en su): IX, 7.
Despojo (tener mal): 1X, 11.
Despuntar: VI, 28. VII, 30;
Destaluzar: VI, 28; VI, nota 218.
Destarado: IV, 8.
Destripaterrén: III, 16.
Destrozadora: XI, 7.
Dormillo: XI, 4.

Dueiio: III, 17.

Embarbado: VII, 24.
Embarbado (estar): VII, 24.
Embarbar: VII, 24.

Embozis: VI, nota 632.
Empalar: VI, 19; VI, 22.
Empale: VI, nota 166.
Empalizado: VII, 35.
Empalme: V, 12.

Emparrado: VII, 3s.
Emparrar: VI, 22,

Empeanar: VI, zo.

Empleita: X1, 11.

Encapachar: VI, 22.
Encargado: I1I, 3.

Encastrar: VI, 29; VI, nota 229.
Endulzada (estar): VII, nota 7; IX, 11.
Enjuagar: IX, 1.

Enraizada (estar): VII, 24.
Enraizar: VII, 23.

Enraizar: VII, 24.

Enramada: ITI, 12.

Entendido: I1I, 135.

Enterrar: VI, 20.

Entrelifio: VI, 4; VI, nota 23*.
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Envenado (estar bien): VII, 3o0. Filoxera: VIII, 34.
Enverdinada: IX, 6. Fina (cepa): IX, 10.
Era: XII, 2. Flojo: IX, 11.
Erizo: VIII, 14. Flor: XI, 14.
Eseala: IX, 4. Flor (estar en): 1X, 7.
Escalilla: IX, 4. Flor (estar fuera de): IX, 7.
Escalita: IX, 4. Flor (salir de): IX, 7.
Escalén: IX, 4. Foguera: XII, 5.
Escaloncillo: IX, 4. Fondear: VI, 2.
Escaloncito: IX, 4. Fondo: XI, 3.
Escapotar: VI, 21; VI, 22. Formar el pie: XTI, 11.
Escarcia: VIII, 46. Formar la cepa: VII, 32.
Escarcha: VIII, 46. Frondosa (estar): VII, 33.
Escardar: VI, 14. Fruto: IX, g.
Escarrigiiela henibra: VIII, z3. Fuerte: VII, 30.
Escarrigiiela macho: VIII, 23. Fuerte (cepa): IX, 10.
Escoba de rama: XI, 14. Fuerza (llevarse 1a): VII, 30.
Escobajo: IX, 3. Funda: V, 3.
Escollar: IX, 7. Furri (estar): VII, 30.
Escollo: IX, 7.
Escopetarlo: XI, 14. Gabaceros: VI, 32.
Espaiiol: I. Gabarros: I1, 5.
Esparto: VI, 22. Gabarros (quitar): VI, 17.
Esparto seco: VI, 19. Gabazo: VI, 32.
Espérrago: XI, 10. Gabazo: IX, 3.
Esparrar: VI, 28; VII, 31. Gajo: IX, 4.
Espiga: V, 12; VI, 18. Galga: V, 14.
Espirriado: IX, 11. Gallego: 11, 2.
Espuerta: V, 6; V, 11. Gallinita ciega: VIII, 39.
Esquilmarse: IX, 9. Gangrena: VIII, 44.
Esquilmeiia: IX, g. Gaiiafote: VIII, 35.
Esquilmo: IX, 9. Gaiian: 111, 16.
Esquilones: IX, 4. Gaifiotillo: IX, 3.
Esquimeiia: IX, nota 1o1. Garganta: V, 12.
Esquimo: IX, 9. Garrancho: VIII, 16.
Estambre: VII, 22. Garranchuela: VIII, 16.
Estaquilla: VII, 1; VII, 4. Garranchuelo: VIII, 16.
Estera: XI, 11. Garrida (uva): X, 8.
Estercar: VI, 13. Garrida fina: X, 43,
Estercolar: VI, 13. Garrido basto: X, 48,
Estiércol (echar): VI, 13. Garrido fina negra: X, 4%.
Estrebes: VII, nota 1395. Garrido fino: X, 42.
Estriparla: XTI, 7. Garrido macho: X, 42.
Estrujadora: X1, 7. Gato: V, 12.

Gavillas: XTI, 2.
Faca: V, 1; VI, 2; XTI, 11. Gavillera: X1II, 2.
Falca: XI, 3. Gavillero: X1I1, 2.
Fanega: IV, 1; 1V, 4. Gavillones: XII, 2.
Farruca: V, 14; VI, 15. Gotear: VI, 24.
Farruquear: VI, 15. Grada: VI, 3.
Farruqueo: VI, 16. Gradear: VI, 3.
Fenoémeno (cepa): VII, 11. Grama: VI, 14; VIII, 2.
Ferraz: X, 18. Granado (estar mads): VII, 30.

Filofera: VIII, 34. Grande (cepa): VII, 11.
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Granilla: IX, 2.

Grano de uva: IX, 4.
Granuja: IX, 4.

Grifo: XI, 15.

Guardidn: III, 12.
Guardias regulares: III, 12.
Guia: VII, 19.
Guilindones: IX, 11.
Guitarra: XI, 10.
Gusano: VIII, 38.
Gusano blanco: VIII, 39.
Gusano verde: VIII, 38.

Haces: XII, 2.

Hacha: V, 4.

Hachita: VI, 27; VI, nota 212.
Hachita de mano: V, 4.
Hacho: V, 4.

Halar: IX, 3.

Hectédrea: IV, 4.

Hecha pasa: IX, 6.

Hecha (estar): IX, 6.
Hedionda (la): VI, 19.
Hembria (cosecha): IX, 9.
Hembrios los palos (venir): IX, 9.
Hendida (la): VI, 18.
Herradera: V, 10.
Herramienta: V, 1; VI, 1.
Hidroldpato minor: VIII, 7e.
Hierba gaifiote: VIII, 25.
Hijas: VI, 4.

Hijitas: VI, 4.

Hijuela: VI, 4.

Hilada: VI, 7.

Hilo: V1, 7.

Hinco: VI, 4.

Hinchona: IX, 6.

Hoces de podar: IH, §; V, 3; VI, 27.

Hoja: V, 3; VII, 31.

Hoja de la parra: VII, 31.
Hollar: X1, 2.

Hollejo: IX, 1.

Hondura (darle): V, 12.
Hondura (quitar): V, 12.
Hongo: VIII, 29.
Honguilla: VII, 14.
Honguillo: VIII, 29.
Horcones: III, nota 40; VII, 35.
Horqueta: XI, 5; XI, 11.

Horquetas de descargar uva: V, 9.

Horquilla: VI, 13; XI, 5.
Hoya: VI, 13.

Hoyo: VI, 11.

Hoyos para estiércol: VI, 13.

Huebta de atar: VJ, 1.
Hueso: IT, 11; IX, 2.
Huevecillo: V1I, nota 112.
Hundido: VII, 25.; VII, 26.
Hundido (echar): VII, 27.
Hundidos (poner): VII, 27.
Hundir; VII, 27.
Huracanado: 11, 4.

Husillo: X1, 9.

Injertar: VI, 18, 19.
Injerto: VI, 18.

Injerto de cajetilla: VI, 18.
Injerto de espiga: VI, 18.
Injerto de péa: VI, 18.
Injerto de yema: VI, 18.

Jaén: X, 7.

Jaén blanco: X, 8.

Jaen prieto: X, 7.

Jamprieta: X, 7.

Jaramago: VIII, 2o.
Jaramago blanco: VIII, zo.
Jaramago negro: VIII, 2¢.
Jaramago relinchén: VIII, go.
Jaramago reventém: VIII, go.
Jarona: IX, 11.

Jarras: XI, 16.

Jefe: III, 17.

Jeme: IV, nota 169,

Jugo: IX, 2.

Juncia: VI, 19; VI, 22; ViI1], 8.
Juncia (dar): VI, 22.

Juncia (liar): VI, 19.

Kilos: IV, 5.

Labriego: III, 1.

Lacia: IX, 6.

Lagar: XI, 3.

Lagarero: III, 1o0; III, 11; X1, 1.
Lagareta: XI, 5.

Lagarta: VIII, 33.

Lairén: X, 16.

Lama: II, 7.

Langosta: VIII, 36.

Lastén: VIII, 22.

Lata: X1, 15.

Lavar: IX, 1.

Lebrija: 11, 2.

Lebrijano: 11, 2.

Lechinada (estar medie): IX, 11.



Lengua de buey: ¥III, jo.
Lengua de vaca: VI{I, 1o.
Leiia: V1T, 14.

Levantar la tierra: VI, 2.
Levante: 11, 2.

Limpia (La): VI, 27.
Limpia de la uva: IX, 7.
Limpiar: VI, 27; IX, 7.
Lineo: V1, 7.

Lifio: VI, 7.

Listdn: X, 2.

Listran: X, 3.

Litros: IV, 5.

Luis (uva): X, 6.

Luisa (uva): X, 9.

Llamadores: 11, 3.
Llano: XTI, 3.
Ilave: V, 12.
Llorar: VI, 24.

Macheado: IX, 11.
Machear: IX, 11.
Machia: IX, 11.
Macho: VI, 5; VI, 10.
Madera: VII, 14.
Madre: VII, 21.
Magarda: VIII, 17.
Magarda blanca: VIiI, 17.
Magarza: VIII, 17.
Maiz (la): VI, nefa 344.
Majuelo: VI], g4.
Mala: IX, 11.
Malacate: VI, 1.
Malear: VI, 15.
Malona: IX, 11.

Mamoncillos (quitar): VI, 17.

Mamones: VII, 22,
Mancera: V, 12.

Manchén: XTI, 3.

Mangra de avispa: V11, 32.

. Mangra de hormiga: VIII, 32.

Mangra de palgdn: VI, 32.
Mangria: VIII, 32.

Manero: I11, 4.

Mangla: VIII, g2.

Mangle: VIII, 32.

Mango: V, 3; X1, 8; XI, 10.
Mangra: VIII, 32.
Manguera: XI, 15.
Manijero: 111, 4.

Mano (dar de): III, 3.

Mano (el de ja): T, 4 I, 5; IIf,

nota 15.
Mantas (echarde en): VI, 13.

fNPICE DE PALABRAS

Mantear: VI, 14.
Mantda: X, 3.

16

Mantda de Sanlicar: X, 2; X, 3.

Mantiia del pads: X, 3.
Mantia gorda: X, 3.

Mantiia la tierra: X, 3.
Mantha manzanillas: X, 3.
Mantto: X, 3.

Manzanillero: I.

Méaquina de estemrenas: V, 12.
Maquina de moler uva: XI, 7.
M4quina de sulfatar: VI, 23.
MAquina garrapata: V, a4.
Maquinear: VI, 3. :
Marcar vifia: VI, 4.

Marco: VI, 4.

Marea: II, 2.

Mareaje: II, 4.

Mareita: II, nota 2.
Margarita amarilla; VIII, 4.
Mariquita: VII, 39.
Marismas: II, 7.

Marquille: IV, 1; IV, 18; VI, 4.

Marquillear: VI, 4.
Marquilleo: VI.
Marquilleo a cuadro: VI, 7.

Marquilleo al tridngulo: VI, 7.

Marra: VII, 25.
Marramnillos: X1, 1o.
Marranos: XI, 10.

Masilla: IX, 2.

Matear: VI, 14 y nota 96.
Matear grama: VI, 14.
Media: IV, 1.

Media fanega: IV, 1.
Media tercia: IV, nota 16%.
Medianos: XI, 10.

Melaza: VIII, 10.

Melera: VIII, ro.
Membrar: VI, nota 191.
Menuda cepa: VII, 11.
Mercedes: XI, 7.

Merdeu: VIII, 27.

Mesa (uva de): IX, 1; X, 14.
Meter espiga: VI, 18.
Metida: Vi1, g7; VI, 19.
Miga: XI, 9.

Mildeu: III, nota 42%; VI, 23; V
‘Mirdeo: VIII, 27.

Miteada (estar): VII, nota 7.
Moguereiios: 1.

Mojinete (hacer): VI, 20.
Mojén de cochino: I, 9.
Moledora: X1, 7.

111, 27.
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Moler: X1, 7.

Molida (una): XI, g.
Mollar: X, 11.

Mollar (cepa muy): IX, ro.
Mollar negro: X, 11.
Mollar rociado: X, 11.
Monte bajo: XI1I, 4.
Moiiito: VI, 4.

Mofio: VI, 4.

Morabia: X, 18; X, 21.
Moraina: X, 18.

Moscatel: X, 1.

Mosto: IX, 2; XI, 8.

Mota: VI, 4.

Mozo: V, 14.

Muchacho: III, 14.
Mugrén: VII, 25; VII, 26.
Mugrén (echar un): VII, 27.

Navaja: V, 3.

Navaja de injertar: V, 5.
Navaja de la trompeta: V, s.
Nacimiento de la yema: VII, 28.
Negra (uva): X, 11.

Netear: VI, 29.

Nieblero: 1.

Nietear: VII, 2o0.

Nietecillos: VII, 20.

Nietecillos (quitar los): VI, nota 229.
Nietos: VII, 20.

Nieto (quitar): VI, 29.

Nifio: I11, 14.

Norte: II, 2.

Nudo: VII, 21; VII, 28.

Obrero: III, 1.
Oidium: VI, 23.
Ojillo de liebre: X, 2.
Ojo de liebre: X, 2.
Operador: 111, 3.
Orones: V, 14.
Oropel: IX, 1.
Orujo: X1, 12.
Ovispa: VIII, 41.

Padre de la botanica: VIII, 1.
Padrén: V, 6.

Pala: XTI, 11.

Palermo: 1.

Paleta: V, 12; V, nota 76.
Paletilla: VI, 18.

Palma: VI, 6; VI, 22.
Palmerino: I, V, 12.

Palo: VII, 15; VII, 35.

Palo hembra: VII, 29.
Palo macho: VII, 29.
Palomilla: IX, 11.
Palomina: X, 2.

Palomina; X, 3.

Palomino: X, 2.

Palomino negro: X, 2.
Pampanito: VII, 19.
Pimpano: VII, 19.
Panera: V, 9; XI, 5.
Pantorrilla: VII, 12.

Pafio de grada: VI, 3.
Paredes: XTI, 3.

Pareja: IV, 13.

Parejero: II1. 10; 1V, 13.
Parihuela: VII, 1; VII, 8.
Parra: VII, 31; VII, 35.
Parra (poner): VII, 35.
Parra (quitar la): VII, 31.
Parral: VII, 35.

Parrisco: VII, 35.

Parrén: V1, 5; VII, 10; VII, 11; VII, 35.
Parrén (poner un): VII, 35.
Parronal: VII, 35.

Pasa: IX, 6.

Pasada: IX, 6.

Pasador: V, 12; XI, 8.
Pasar la uva: VI, 31.
Pasil de junco: VI, 31.
Pasil (echar un): VI, 31.
Pasmada: VIII, 44; VIII, 45.
Pasmada (estar): IX, 11.
Pasmo: VIII, 45.

Pasmo (tener): IX, 11.
Pasto: VI, 31.

Pata: VII, 2r1.

Patén: II1, 16.

Patear: V, 4.

Patilla: VII, 21; VII, nota 112.
Patrén: 111, 17; VII, 2.
Patrono: IIT1, 17.

Peana (hacer una): VI, zo.
Pedro Jiménez: X, 4.
Pedro Luis: X, 6.

Pega de la yema: VII, 28.
Pelado: III, 18.

Pelado (medio): III, 18.
Pelentrin: III, 18; XI, 3.
Pellejo: IX, 1.

Pellizcar: IX, 5.
Pellizquear: IX, 5.
Pequefio labrador: III, 18.
Perder la hoja: VII, 31.
Perdida (cepa): VII, nota 14I.
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Peritos: 111, 15. Planta dulce: VII, 5.

Pernales: XII, 2. Planta silvestre: VII, 10.

Peroles: V, g; XI, 5. Planta (tener mucha): VII, 33.
Perra: IX, 11. Plantar a troza: VI, 10.

Perrillo: VII, 22; VII, 23. Plantar vifia: VI, 1o.

Perro: VII, 10; VII, 22. Plantar vifia a cafio abierto: VI, 10.
Perros (quitar): VI, 17. Plantar vifia a puyén: VI, ro.
Perruna: IX, 11. Plantera: VII, 1; VII, 2; VII, 4.
Perruna (cepa): VII, 10. Plantera (poner en): VII, 15.
Perruna (uva): X, 13. Planterio: VII, 33.

Perruno: X, 13. Plantén: VII, 1; VII, 4; VII, 24.
Perruno de Moguer: X, 13. Plantén bravio: V11, 2; VII, 10.
Peso: V, 14. Platillos: V, 9.

Petear: VI, 27; VI, nota 2063, Plato: XI, 5; XI, 10.

Peto: V, 3; VI, 27. Plaza (uva de): IX, 1.

Pezén: IX, 3. Pleita: XI, 11.

Pezoncillo: IX, 3. Pleita de goma: V, 6.

Pezoncito: IX, 3. Pleita de palma: V, 6.
Phylloxera vastatrix: VII, 2. Pocillo: XI, 4.

Pia (ponerse): VIII, 42. Poda: VI, 24; VI, 27.

Pica1: VI, 4. Podadera: V, 3.

Picar: IX, 5. Podador: II1, 8.

Picar la vifia: VI, 4. Podador: VI, 24.

Picén: VII, nota 94; XII, 4. Poda al verrén: VI, 26.

Picotear: 1X, 5. Poda casquera: VI, 26.

Pie: IV, 10; X1, 11. Poda de padre declarado: VI, 26.
Pie (hacer el): XTI, 11. Poda larga: VI, 26.

Piedra: V, 11. Podar: VI, 24; VI, 27; VI, 28; VI, 29;
Piedra de Ayamonte: II, 11. VI, nota 227; VI, nota 229.
Piedra de Niebla: II, 11. Podones: V, 3.

Pileta: VI, 13; XI, 4. Polvo de la uva: IX, 1.

Pileta (enterrar): VI, zo. Ponere vitem: VI, 10.
Pileta (hacer): VI, 13. Poniente: II, 2.

Piletear: VI, 13: Pontédn: IIT, 12; VII, 35.
Piletilla: XT, 4. Postura: VII, 1; VII, 3; VII, 8; VII, 34.
Pilén: XI, 4. Postura de yema: VII, 1.
Pincén: VII, 16. Poyata (hacer la): VI, 20.
Pinche: I11, 14. Poza: XTI, 4.

Piojera: VII, 33. Prender: VII, 24.

Piojos: VII, 29. Prendido (estar): VII, 24.

Pique: VI, 4; VI, 11.. Prensa de jaula: XI, nota 53.
Pique (el que va): III, 7. Prensa de soga: XI, nota 53.
Piquera: XI, 4. Prensar: XI, 11.

Pisa: X1, 2. Prestar: VI, 12.

Pisadores: I1I, 11. Prestar (no): IX, 11.

Pisadores: X1, 1. Pretil: XTI, 3.

Pisa (segunda): XI, 2. Primera pisa: XI, 2.

Pisar: XI, 1; XI, 2. Produccién (cepa con mucha): IX, 10.
Piso: XT, 3. Productiva (cepa): IX, 10,
Pistola: VII, 16. Piia: VI, 18;VI, 29.

Pistolilla: VII, 16. Puente (f): V, nota 42b.

Planta agria: VII, 2; VII, 1o0. Puente: VII, 25.

Planta americana: VIJ, 2. Puente (hacer un): VII, 27.

Planta bravia: VII, 10. Pulgares: VII, 13; VII, 15.
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Pulgén: VIII, 30.

Punta: VII, 15; VII, 19.
Punta de sarmiento: V11, 19.
Puntales: VII, 35.
Puntero: III, 7.

Punto (dar): V, 12.

Punto (dar més): V, 12.
Punta (dsr menos): V, 12.
Punto (quitar): V, 12.
Puya: VI, 18.

Puyén: V, 2; IX, 3.

Quebranta tinaja: X, 20; X, 21.
Quemadero: XI1I, 3.

Querezar: VIII, 30.

Queso: X1, 11.

Quimefia: IX, nota 101.
Quintales: IV, 6; IV, 7.

Racimo: IX, 5.

Racha de viento: I, 4.
Rafia: VI, 19; VI, 22.
Raices: VII, 23.

Ralces (quitar): VI, 17.
Raiz del sol: VII, 23.
Raiz dulce: VII, 23.
Ramerio: VII, 33.
Raquitica (estar):
Rascador: V, 10.
Rascarrabia: V, 10.
Raspar la yerba: VI, 14.

Rasqueta: V, 10; VI, 27; VI, nota 211.

Rastra: VII, 15; VII, 25.
Rastra (echar): VII, 27.
Rastra (poner): VII, 27.
Rastrillo: XTI, 11.

Rastro: XI, 11.

Rayar: VI, 4.

Realzado: VII, 1; VII, 5.
Rebezo: II1, 18.

Rebinadora: V, 14.

Rebola: VI, 13.
Rebuscadora: III, 9.
Rebuscar: IX, 4.

Rebusco: IX, 4; IX, nota 47.
Recaminar: VI, 15.
Recastra: VI, 29; VI, nota 119.
Recastrar: VI, 29; VI, ngta 119.
Recoger: VI, z2.

Recoger la planta: VII, 35.
Reconocer: VI, 21.
Recortar: XI, 11.

Recortar el pie: XI, 11.
Recortar la vianda: XI, 11.

Recorte: XI, nota 61.

Redonda (cosecha): IX, 9.

Redondo (hombre): II1, 15,

Registrar: VI, 21.

Registrar yemas: VI, 21.

Registro: VI, 21.

Rejadilla: V, 10; V, nota 6p; V, 10;
XTI, 14.

Remolino: II, 4.

Rendida: IX, 6.

Renegado: VII, nota 45.

Repasar yemas: VI, 21.

Repartir: XI, 6.

Repasayo: VIII, 10.

Rescabina: VI, 16,

Rescabinar: VI, 16.

Retajar: XI, 11.

Retofio: IX, 4.

Rey (uva): X, 10,

Riostra: V, 12.

Riparia: VII, 2; VII, 10.

Ripario: VII, 1.

Ripario: VII, 6; VII, nota 24%.

Ripiar: IX, 5.

Ro: XII, 5.

Rociada las canas: X, 11.

Rociada (uva): X, 11.

Rociadas: VI, 31.

Rocianero: 1.

Rodea: XII, 5.

Rodea (hacer una): XII, 5.

Rodear: XII, 5.

Rodear 1a cepa: VII, 32.

Rodear una ciscada: XII, 3.

Rodeo: XI1, 5.

Rodeo (hacer el): VII, 32.

Rodillos: X1, 8.

Rodrigén: VI, 22; VI, 32.

Rodrigones (pomer): VI, 22.

Rodrigones (quitar): VI, 32.

Rompe tinaja: X, 20.

Rosquilla: VIII, 31.

Rot: VIII, 28.

Rot blanco: VIII, 28.

Rot negra: VIII, 28.

Rozar: VI, 14; VI nota 89.

Sacarla de patilla: VII, 25.
Saltamonte: VIII, 35.

‘Salud (cepa con): IX, 1o.

Salud (estar con més): VII, 30.
Sambenito (uva): X, a1.
Sampedro (uva): X, 15.
Sampedrina (uva): X, 15. .
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Sangrar: VI, 24; XI, 11.
Sangre gitana: II, 9.
Sanidad (llevar mds): VII, 30.
Sanjuanera (uva): X, 15.
Sardinel: XI, 3.
Sarmentada: VI, jo.
Sarmentador: 111, 8.
Sarmentar: VI, 30; XI1, 2.
Sarmentera: X1I, 2; XII, nota 8.
Sarmienta (la): VI, 30.
Sarmientos: VII, 15.
Samna: VI, nota 217,
Sarnilla: VI, 27.
Sarnilla (primer tepaso de): V1, 29.
Sarnilla (segundo repaso de): VI, 29.
Samillar: VI, 27; VI, 29; VI, nota 224.
Savia: VII, 14.
Savia loca: VII, 14.
Seca (la): VII, 14.
Seco (lo): VII, 14.
Segar la hierba: VI, 14.
Segundo manijero: II1, 6.
Semo: V, 6.
Sefial: VI, 4.
Sefiorito: II1, 17.
Serén: V, 7.
Sierpe: VII, 22.
Sierpes (quitar): VI, 17.
Sierpes (sacar): VI, 17.
Sin hueso: X, 22.
Sobént: X1, 11.

: XT, 11.
Solano: 11, 2.
Solear (la trva): VI, 31.
Soleo: VI, 31.
Solera: V, 12.
Sombrero: XI, ro.
Sombria: IX, 6.
Sulfatadores: III, 3.
Sulfatar: V1, 23.
Sulfato de cobre: VI, 23.
Sur: 11, 2.

Tablear: VI, 3.

Tablero: V, g; X1, 5; X1, 8 XI, 14.
Tablones: XI, 1o.

Taco: VII, 16.

Tactn de la yema: VI, 21.
Taconcillo: VI, 21.
Taconcillo (quitar el): VI, 21.
Tajear: VI, 2.

Tajeo: VI, 2.

Talega: V, nota 66.

Tallistar: VII, 30.

Tallo: VII, 19.

Tanto: VI, 4.

Tapadera: IX, 3.

Tapar el injerto: VI, 2e.

Tarea: IV, 12.

Telera: V, 12.

Telerén: V, 12.

Telén: V, 7.

Tempzranilla: X, 15.

Tercerén: VII, 16.

Tercia: IV, 14; IV, 15.

Tercio: IV, 11.

Terraza: XII, 5.

Terreno: VI, 4.

Teta de vaca: X, 14.

Tierno (sarmientoj: VII, 19.

Tierra: XII, s.

Tierra caliza: II, 5.

Tierra (dar): V, 12.

Tierra de barrero: II, it1.

Tierra de cisco: X11, 5.

Tierra de cuerpo: II, 18.

Tierras de cuerpe: 11, 8.

Tierra de lima: II, 7.

Tierra de villares: II, 6.

Tierra galleguilla: II, 15.

Tierra laja: II, 12.

Tierra limosa: II, 7.

Tierra mediana: 11, 17.

Tierras negras: II, 8.

Tierra (quitar): V, 12.

Tierra salinada: 11, 7.

Tierra salobre: II, 7.

Tierrecilla: XTI, 5.

Tientos: IV, 18.

Tijeras de podar: III, 8 V, 3.

Tijera de podar de la Ribja: V, 4.

Tijera de podar jefédama: V, 4.

Tijeretas: VII, 20.

Timén: V, 12.

Tina: IV, 6; IV, 7; IV, 9, IV, 13V, 7;
Vi, 23.

Tinajuela: V1I, 26. »

Tinajuela (hacer una): VII, 27.

Tineta: V, 9.

Tintillo: X, 12.

Tirarlo en manta: VI, 13.

Tiro: 1V, 6; IV, 7.

Tolva: XI, 8.

Tomiza: VI, 6.

Totlga: XI, 2.

Tonto (el): XII, nota 27.

Torno: V, 12.

Tortas: X1, 12.
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Torrontés: X, 17. Villares: I; II, nota 36.
Tosca: II, 11; I, 13. Vinagrera: VIII, 24; VIII, 24.
Tractorear: V, 2. Viiia: VII, 8; VII, g; V1I, 34.
Tranquilla: VI, 22; VI, 32. Vifia de pareja: VII, 1. VII, 33; VII,
Tranquilla (poner): VI, 32. nota 36.
Tranquilla (quitar): VI, 32. Vifia de realzado: VII, 34.
Trasegadora: X1, 15. Vifia de yema: VII, 34.
Trasquilar: VI, 17; VI, 29: Vifia del pais: VII, 5
Triguerefios: I. Vifia del terreno: VII, s.
Trocear: VI, 2. Vifia espafiola: VII, s.
Troceo: VI, 2. Viiia nueva: VII, 34.
Tronco: VII, 12. Vifia (poner): VI, 10.

Viiia a barra (poner): VI, 10..
Una uva: IX, 4. Vifia a caja (Igopzer) )VI 10.

Uiia: VII, 28; XI, 5.

Usia de gato: VIIL, 7. Vifia a camada rota (ponet) VI, 10

Viiia a cafio (poner): VI, 10.

Uva: IX, 1. Viiia a caifio abierto (poner): VI, 1o0.
Vaina: V, 3. . Vifia a cafién (poner): VI, 1o0.
Vaneras: II, 5. Vifiadero: II1, 12.
Vara: 1V, 1; IV, 16; IV, 18; V, 14; Viiiaerio: VII, nota 2105,
V11, 16. Vifiero: III, 1; 111, 12.
Vara de medir: IV, 16. - ) Vitiista: 111, 1.
Vara en cuadro: IV, 16. Vitis vinifera: VII, 1.
Varear: VII, 16. Vivero: VII, 2.
Variedad: IX, 8. Volantes: XTI, 8.
Varén: VII, 16. Volateria: VII, 15.
Vena: VII, 14; VII, 22. Volateria (tener mucha): VII, 33.
Vendaval: II, 2. Volera: [volea] Vv, 15.
Vendimia: VI, 31. Voltera: V,
Vendimiador: I1I, 14. Yema: VII, 1; VII, 3; VII, 6; VII, 28;

Vendimiadores: III, 9.
Vendimiar: VI, 31.
Ventarrén: 11, 4.
Ventolina: II, 4.
Verde: IX, 6.

Verdear: VI, 31.
Verdejona: 1X, 6.
Verde naciendo: IX, 6.
Verdeo (uva de): IX, 1.
Verdes: IX, nota 108.
Verdiona: 1X, 6.
Verdolaga: VIII, 18.

VII, nota 31.
Vema casquera: VI, 26; VII, 29
Yema de alto dentro: VII, 29. .
Yema de huevo: II, 15.
Yema del casco: V1I, 29.
Yema hembra: VII, 29.
Yema larga: VII, 29.
Yema macho: VII, 29.
Yema verrén: VI, 26; VII, 29.
Yemerio: VII, 34. - - .
Yemijunto (sarmiento): VII, 1.
Yemilargo (sarmiento): VII, 1.

ertsgds: . I_X' 6. Yenilla de huevo: II, 15.
ra: V, 12.

Vertedor: XT, 15. Yerba podadora VIII 4.
Viajes: IV, 12. Zacho: V, 4.

Vianda: XI, g. Zagal: IIT, 14.

Vicio (tener): IX, 11. Zalema: X, 5.

Viduefio: IX, 8. Zalemo: IX, 8; X 5.
Viduefio (uva de): IX, 1. Zalerma: X, 5.

Viento dela mar: IX, 2; IT, nota 2; II, 2. Zanja: VI, 10.

Viento del sur: II, 2. Zapatos: XI, 6.

Viento gallego: II, 2. Zaranda: XI, 14.

Villalbero: 1. Zarandillo: XTI, 14.
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